Herzlich willkemwmen im Tante-Emma-Laden

Pantopoleio steht fUr die Idee des Tante-Emma-Ladens: das
Notige und das Besondere, mit Liebe zusammengestellt und in
einer kompakten Karte erlebbar.

Philosophie

Pantopoleio verbindet Tradition und Moderne, Qualitat und
Herzlichkeit. Das Restaurant versteht sich nicht nur als Ort zum
Essen, sondern als Treffpunkt fir alle, die die mediterrane Le-

bensart lieben: gesellig, genussvoll, authentisch. Wir tragen

diese Idee auf den Teller: vielfaltige Speisen, frische Zutaten
und mediterrane Klassiker zum Teilen.

Jeder Teller verlasst die Kiiche mit frischen Zutaten; aus Res-
pekt vor Produkt und Umwelt verzichten wir auf Ubermengen
— lieber ausverkauft, als am Ende etwas wegzuwerfen. Frische

hat Vorrang.

Aussprache

Original (Griechisch): mavtonwAeio

[pando.po'lio] — Betonung auf der -li--Silbe. Silben:
pan-to-po-li-o.

Das ei wird nicht wie deutsches ei (,,ai“) gesprochen, sondern
wie ein i. Das nt klingt innerhalb des Wortes wie nd.

Alle Preise in Euro.



Happy Hour

,Zuckerstunde”
Bei Bestellung von zwei Hauptspeisen zwischen 17 und 18 Uhr
erhalten Sie ein Tagesdessert gratis.

areek Tastivg

Den ganzen Abend Uber servieren wir viele bunte kleine Teller
—abwechslungsreiche Meze, raffinierte Spezialitaten und ver-
fUhrerische Desserts. So konnen Sie die griechische Kiche in all
ihren Facetten erleben, probieren und teilen.
Gesellig, bunt und voller Lebensfreude — wie ein kulinarischer
Kurzurlaub in Griechenland.

32,50 p. P. | Einlass ab 17:00 Uhr
Start des Tastings um 17:30 Uhr | Ende gegen ca. 20:00 Uhr

Alle Daten & ein in paar Eindricke finden Sie hier:
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Appetitanreger

Pitakia® (2 StUck) 4,30 @
Griechischer Weizenflade gegrillt

Schalchen Oliven. 5,60 @
angemacht mit Olivendl und Essig

Der Klassiker — Zaziki®, Feta & Oliven 8,90 @7
Zaziki® 6,80 @7
Griechischer Joghurt mit, Knoblauch, Gurke & frischen Krautern
...oder doch Skrodalia 6,00 @
Kartoffelstampf mit Knoblauch und Olivenol

Bauernsalat 13,50 @)
Tomate, Gurke, Paprika, Zwiebeln, Oliven & Feta®

Gegrillter Oktopus*® 16,90

mit buntem Salat & Auberginensalat

Warmer Ziegenkdse® 12,90

mit Datteln, Tomaten-Chili-Marmelade & Kataifi auf buntem Salat
FELAC N FilOt@IA 10,90 ()
mit Honig, SesamX & Tomaten-Chili-Marmelade

Manouri-Kdse gegrillt, 10,90 @

Griechischer Frischkase, leicht sahnig-mild im Kataifi-Nest mit Honig,
Feige & SesamX

Feta®ausdemOfen 11,90 @
Tomaten, Zwiebeln, Olivendl & Oregano im Backpapiersackchen

Kleiner Salat der Saison. 6,50 @
Hausgemachte Pommes 7,50 @

mit Oregano und Feta®

Alle Preise in Euro.



Haunptspeisen

Bifteki

Klassisch, Zaziki®, hausgemachte Pommes & Salat. 20,50
Gefullt mit Feta®, Zaziki®, hausgemachte Pommes & Salat 22,50
Gyros 19,50
Zaziki®, Zwiebeln, Pitabrot* & hausgemachte Pommes
Hiahnchenbrustfilet vomGril 21,50
Sauce Bernaise®, Preiselbeermarmelade & Offenkartoffel mit Dip®
Hiahnchenbrustfiletgefallt ... 25,50

mit Feta® & frischen Krautern, dazu Kartoffelscheiben, Gemuse &
Paprika-Tomatensauce

Lammbkotelett (4 Stiick) aus dem Carree 36,90

Grine Flachbohnen, Ofenkartoffel mit Dip® & kleinem Salat

Lachfilet mit Pistazien-Feta-Hong-Senf-Kruste®’! 27,90
Rosmarinkartoffel & kleinem Salat

Fischvariation®’ 34,90

Lachsfilet mit Pistazien-Feta-Honig-Senf-Kruste, Doradenfilet mit
Tomaten, Paprika, Kapern, Oliven, Olivendl & Zitrone, extragrofie
Garnele, Rosmarinkartoffeln & kleiner Salat

Bunte Salatmischung 14,90
Tomate, Gurke, Paprika Mais mit Knoblauchdressing oder Essig-Ol
Mit Hdhnchenstreifen & Garnele. 18,90
Mit Ziegenkasetaler & Manourikdse 18,90
Griechische Bandnudeln 18,90
Frischer Spinat, Tomatensauce, Feta® & Parmesan

Chilopites — Griechische Pasta 20,90

mit Hahnchenkeule (ohne Knochen), in Tomatensud, Parmesan

Alle Preise in Euro.
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Auns dem Topf oder Ofeu

Oma’s corfiotisches Rezept- zartes Rindfleischscheiben geschmort
in einer Sauce aus Knoblauch, Essig, Weillwein, Pfeffer & Petersilie,
dazu ein Stlck Feta® & hausgemachte Pommes

Stifado vom Rind 24,50

Ein Klassiker der griechischen Kiiche - Perlzwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, Lorbeer & Piment im Topf geschmort, dazu Reis & haus-
gemachte Pommes

Mousakas™ © 20,50

Bauernpfanne. ..~~~ 18,90 @
Buntes GemUse mit Fetastiickchen®

Feta-Fourno 18,90 @7
im Backpapiersackchen auf Gemusebett

Fir unsere jungen Gaste
Bitte sprechen Sie uns an. Wir empfehlen Ihnen gerne unsere
aktuelle Auswahl.

Kleftiko — eine Spezialitat aus dem Tontopf
Traditionelle Zubereitung — Lammkeule mit Paprika, Zwiebeln, Kartof-

Tontopf zubereitet. Ab 2 Personen, 26,50 p. P.

Kleine kulinarische Reise
Verschiedene Vor- & Hauptspeisen und eine kleine StRigkeit zum Ab-
schluss. Ab 2 Personen 31,50 p. P.

Alle Preise in Euro.



Erfrischungsgetrinke

MineralwasserGlas 3,20
_____________________________________ 6,50
Stilles Wasser Glas 3,20

Stilles Wasser0O,751 6,50

Apfelsafto 4! 3,90

Orangensafto 4! 3,90

Apfelschorle0, 41 3,90

Cranberryschorle0,41 3,90

Cola*®04 3,90

Cola Light-® 1213041 3,90

Cola Zero*® 11213041 3,90

Fanta(04!1 3,90

Sprite0 41 3,90

Mezzo Mix*0,41 3,90

HeiRaetranke
Deklarationspflichtige Zusatestoffe 13

# glutenhaltiges Getreide' Farbstoffe Kaffee™ 3'20
® Krebstiere? Konservierungsstoffe CappuccinoB: G 420
¢ Eier® Antioxidationsmittel! T ’
® Fisch® Phosphat Espresso*®* 2,90
© Milch" SiiBungsmittel _ )
H Schalenfriichte®? Phenylalaninguelle Griechischer Kaffee®®* 2,90
I Sellerie®® Koffei
; Senfﬁ Chmmhm:ig HeiRe Schokolade® 3,90
K Sesam

Alle Preise in Euro.



Alkoholfreie Cocktails
Lava Belle 8,30

SunnyKiss
Ananas, Orange, Vanille, Limette, Himbeere

Gin Spring .~ 7,40
Alkoholfreier Gin, Bitterlemon'* Tonic!*
SourBerry 6,40
Bitterlemon!*, Schweppes Wildberry'# Sauerkirsche, Zitrone
Fruity Passion 6,40
Ananas, Orange, Apfel, Himbeere, Kiwi, Zitrone
Cocktails
Peachi 8,40
Rum, Pfirsichlikor, Ananas, Orange & Lime
Red Marine. 7,90
Wodka, Cranberry, Limette & Rosmarin
Gin Mule 7,90

Gin, Gingerale?, Limette & Thymian

Unsere Empfehluvg) London DryGin. 9,80
Regioual aus Wolfenbiit-rel Gin aus WolfenbUttel, Tonic
Scheunenbrand Distillery Wildberry _____________________________________________________________________________________ 7,60
Lillet & Schweppes Wildberry
Aperol Spritz 7,60
Aperol Spritz, Prosecco, Soda & Orange
Aperol Mastic 7,90
Aperol Spritz, Mastica, Prosecco, Soda & Orange
Lava Belle Spritz. 8,30

Lava Belle, Prosecco, Wildberry & Tonic
Alle Preise v Buro.



weilkwein
Hauswein Glas 5,20

Hauswein 0,5 | ...
trocken, halbtrocken oder lieblich

Samos Vin Doux 0,1 | 5,90

stRer Likbrwein, muskatig

Rosewein
HausweinGlas 5,20
Hausweino,51 10,60
trocken, halbtrocken oder lieblich
Rotwein
HausweinGlas 5,20
HausweinoO,51 10,60
trocken, halbtrocken oder lieblich
Mavro Daphneo,21 5,20
suler Likorwein, fruchtig, mild
Retziva
Malamatina Glas 5,20 KechribariO,51 14,70
Malamatina 0,5 | 10,60

weils, herb, geharzt

weiter Weive auf Anfrage beim Servicepersonal,

(
Wnsere Emptehlung! Maple Pot Spezial-Cocktail 8,30

Regjional aus Wolfenbiittel Rum, Orange, Passionsfrucht & Zitrone
von Scheunenbrand Distillery.

Alle Preise in Euro.



Bler Frisch gezapft!
Bier® Wolters vom Fass 0,3 | 380 « ———

Bier® Wolters vom Fass0,41 4,60
Radler*o31 3,80
Radler*o04l 4,60
Alkoholfreies Bier0,331 3,60
Alkoholfreies Radler0,331 3,80
Weizen” naturtricbo,51 5,50
Weizen* dunkelo,51 5,50
Weizen* kristallOS1 5,50
. _ Typisch griechisch...
Weizen” alkoholfrei 0,5 | 5,50

Zwickel” Kellerbiero,51 5,50 /
Mythos*0,331 3,90
Malzbier 0,33 |

Liksre & Spirituosen

Likér Mastic2c 3,50 Kumquat2c 3,50
Baileys2¢cl 3,50 Ouzoldoniko2cl 3,00
Ouzo Plomari2cl 3,00 Ouzo0122¢c 2,90
Ouzo Plomari 20cl 14,00 Tsipouro ldoniko2cl = 3,50
Jagermeister 2cl 3,50 Racumelo2cl 3,00
Metaxa 5-Sterne 2cl 3,00 Metaxa 7-Sterne2cl = 3,70
Anis Likér40% 2¢c 3,50
Apfel-Ingwer, Haselnuss oder Sauerkirsch Likor20% 2cl 3,50

Alle Preise in Euro.



