SOLAIRE

Restaurant & Café

Genuss & Ambiente am Golfplatz Herdecke

Ackerweg 30a
58313 Herdecke
solaire-restaurant.eatbu.com

~» ,Kichenparty 07.02.2026“
' o ., 15 Gerichte von 5 Kéchen
@WM/W'f vor dem Gast zubereitet

i WERDEN IN DER 2. :
\m/' I KUCHE GEFEIERT.. ' mit Live-M Uﬁlk und
tollen Weinen
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139,00 Euro pro Person



Kiichenparty

Canapées und Croustini
Fisch, Fleisch, Vegan und vegetarisch

Kk

/?q/,p
E el s Vorueg
Re; e o Gebeizte Eismeerforelle mit Fenchelkimchi und Kaviar
7 e/ 7 é’hq,, o Wachtelbrust mit Cranger-Kirmes-Mandeln auf Rotkohlsalat und Feigenconfit
€ary So L;’{'art,- Gemiise Tarte mit Pistou, Pinienkernen und Parmesancreme
//?E. Fokok
Boboti vom Wasserbiiffel mit Shitakepilz und Pimentojus
Hausgemachte Raviolo mit Selleriecreme und Perigordtriiffel
Kok
0 schirf 1 Hausgemachtes Stielmus mit geschmorter Rinderschulter und gebratenen Schalotten
Mir¢ g ifswa Oma's Sauerkraut mit Riesling und gebratenen Wildwassergarnelen
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Skrei confiert in Nussbutter auf Petersiliensl mit Hummerbutter WO”/; @ 7;-&:
Souflierter lke-Jime-Lachs auf Safran-Risotto mit beurre blanc und marokkanischer Zitrone e”’&géer <4,
s Kook 8e,.//-
Q/oée o Zweierlei von der Barberieente mit Vanillespitzkohl und Balsam-Essigjus ”
7 - e & Black Angus Riicken gegrillt mit Rotweinschalotten, Triiffelsauce und Kartoffelstrudel
7 504 \47e_¢ Kiirbisgnocchi mit Kknusprigen Walniissen, eingelegtem Schafskise, Rucola und altem Balsamessig
,9/ qu F*kok
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e % Tarte auf Chocolat mit Passionsfruchteis und gebackener Mango ressel

Unser Klassiker Cremé Briilée mit Rhabarberkompott und japanische Yuzu Zitrone 5a"dra 4 Galla
pav! OLHIRE
Petit Fours und Pralines Team 5
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