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— Indische Tandoori Spezialititen & Bar —

SPEISEKARTE



SPEZIALITATEN DES HAUSES

ROYAL SAFRAN PANEER ROYAL SAFRAN PRAWN ROYAL SAFRAN LAMB

Hausgemachtes Indischer Kise Garnelen gebacken in der Lamb-filet gebacken in der
(mild). speziellen Soffe aus hausgemachten marinade, hausgemachten marinade,
Cashewnissen, Mandeln und speZiellen Sole aus speziellen SoBe aus
Safran. Cashewnussen, Mandeln und Cashewniissen, Mandeln und
Safran Safran

Gulab Jamun

galibrsune Telgnalichion in Honlgsinip mit
Varslhe-Eis

Rovyal Safran Malai

ledcivt pepifine Cuarki se-Spaialiest an
Bl b - C e ek, Postaberi, Salran

SPECIALS Roval Satran Lassi——

Sran uned Mikssen

— — m— — — — — — — — — — — —

Unser Philosophie

Was . bedeutet Kunst in Tandoori-Spezialititen? Ganz einfach: Mit unserer
Leidenschaft und Hingabe méchten wir sichemtelién. dass jedes Tandoori-Gericht
handgeschnitten, vorbereitet und perfekt nach lhrem Geschmack zubereitet wird.
Wir haben das Tandoori-Essen zur Kunst erhoben und sind (iberzeugt, dass Sie lhr
Mahl genauso genielen werden, wie wir es lieben, es lhnen zu servieren.



APPETIZER & SOUPS

VEG. PAKORAS 1.00 €

Gemisevarationen gebacken im Kichererbsentelg
Vegetable varlation, baked in a chickpea dough

ONION BAHJI i 5,00 €
Pwilebelninge. pebacken Im Kirchererbsenteig
Oindon ings, baked In'chickpea dough

KEEMA SAMOSA B.O0E
Vegetarische Teigtasche, gefiilt mit Hackflelsch; gut pewlirst
Vegetarian dumplings flled with minced meat, well ceasoned

VEG. SAMOSA Vi 7.00.€

egetarische Teigtasthe, gefullt milt frischem Gemise, gut pessirzt
Vegetarian dumplings flled with fresh vegetables, well seasoned

FISH PAKORA & 8,00 €

Frischer Fisch, pebacken b Bichérerbséntelg
Feesh fish baked Inchlckpea batter

PANEER PAKORA e 8.00 &

Hanizg. indischen Kise imild), gébacken im Kirchererdhsenteig
Homemade indidn cheeis (mdd), baked n chickpea dough

MURGH PAKORAS B.0D £
Hihnchenbeustiet. gebacken im Kichererbsentelg
Chickenbreastfllet, Haked chickpes dough

2 Pers. Vi G-EMIE'EHTE 13,00 €
PAKORA eisan

Gemusevaration, :Eharhm- ||1 Hl-cl‘rm:rhﬂ:ﬂt:i;. Gemuse-Pastebe
undd hawispe. ndischien Kise [mild)

Vepetable varlition, baked In ihl:h.p:: doug hovegetable pibé and
homemade Indian cheese {mald]

2 Pers. Non Veg. GEMISCHTE 15.00 €
PAKORA & SAMOSA

Fleisch mnd Gemdsevanaboon, gebdcken in Kichererbsemtelg,
Fieat-and vegetable varistion, baked in chickpea dowugh

MULLIGATAWNY Vo 5.00 €
Linzensup pe-nach sidindischer At e
Lentil stup soath indisn style

VEG SOUP Yo~ _ - 5,00 €

Gemisesimpe

GINGER GARLIC SOUP .. B,00€

Ingwer und Knoblsuch Suppe

CHICKEN SOUP 5.00 €
Haihnersuppe
PRAWN SOUP 6,50 &

Garmielen Suppe

= |ndische Tandoorn Sperialitaten & Bar —

SPEISEKARTE

Liebe Gaste,

ein- herzliches Willkommen zu unserer
Reise durch . die - indische “Kiiche! Hier
erwartet dich nicht nur kdstliches Essen,
sondern auch eine Hille von Weisheiten
und wertvollen Erfahrungen. Tauche
achtsam in die vielfiltigen Aromen ein,
wie ein Entdecker in einem Gewiirzgarten.
Jeder Bissen ist eine Entdeckung; ein Fest
fur die- Sinne. Spiire die wohltuende
Harmonie der Gewdirze, die sich zu einer
Geschmackssymphonie
vereinen --dhnlich wie die verschiedenen
Aspektie deines Lebens. Wie ein groies
Festmahl, bei- dem jeder Gast reichlich
versorgt wird, lade auch du GroBzigigkeit
in dein Herz ein: Teile deine Freude und
liebevolle Gesten mit anderén, denn-das

macht das Leben noch késtlicher!

vollkommenen



BREAD SPECIALITIES

e A et e pee N S e Sl T s J.00 €
Fladenbrot aus Welzenmaehl

Flatbread from wheat flour

B R M A AN e o o R o e i e 350 €
Gebuttertes Maan

GAREICNAAN b ot o e P o, =t e

Kroblawch Maan

A AL A N AN B T e v e 5.00€
Dokl urd Hartoffein bMischung .
oflon and potato mix

PANMEER MNEAR L. £ o it Fiivmie vt A s 6.00 €
Hausgemachter indischen Kise [mild)
Hamemade Indian Cheese {mild)

CHEDDAR CHEESE NAAN A B ... sniinaes 6,00 €

Cheddar Kase Maan

PESHWARI NAAN a.8.F1 cccscierinnas et 8,00 €

Muisbrot
nut bread




TANDOOI-SPEZIALITATEN

TIKKA MURGH...

Hahnchen nach aimer 24- !-Tl'll'hﬂIE.Hl Mﬂ'ﬁ'lﬂﬁ -ill'l'l Eﬂﬂﬂ I'I'I Tanﬂu-nr .B.ll'ﬂ:-h“[

Chiclkoen cookosd on a d-c-uwu’ln the Tandoor after a 24-hour marination

T e ] M e e e A e e Lo T

Hahnchen Schenkeliticke gegart in Lava Marinade
Chicken leg pleces cooked in fava marnads

Marinlertes Hihnchenflelsch mit snhm I.Lrtatnn s Eill.hﬂmrl
Marnated chickean with gresn ingrediamts, sploes

Marinlart Inwellen gewidirzen und Futaben
Marinated in white spices and ingredients

Im #iner indischen Essigmarinade
I ndian. pickie marinade

TIKKA PANEER ...

Hausg. indischer Kase (mild) nackh 24- r.mmtgi-r Mim;.dn Am hphmm 'I'irhﬂn-urg,t.;art
Huomemade [ndlen chesse imild] cooked an a skevwer in the Tandoor attor 249 hour marinade

HARIYALI PANEER ... ssinsas

Marnlert mit griloen futaten und geslrzan
Marinated with gresn ingredients and splces

Im winer indischen Essigmarinade
Im Endian pickie marinade

Mlariribert [n s Ben Gesslezen und Futaten
Marinated fn-white sploes and ingredlents

Marinlertes Lammifilet Tandcori
Roasted amb fillgt tandoorl

Rbllchen aus feinstem gehacktem Lammiflelsch
Realis of ménced lamb

Gamnelen nach Art des Hauses
Prawina by hous style

GEMUSEVARIATIONEN MIT PANEER ..ot sissmsniiissssas s

it Gemilsevarationen und Hausgemachbes Indischer Hhse {mald)
wWith wegetable variaticns and homemade indian chesss (mild)

Abed e b

- 18,00 &

....20,00 6

19,00 6

18.00 &

19.00€

... 18,00 €

18.00 €

19.0D €

18,006

22,006

23,00 €

25,006

22,00 €



CHICKEN

BUTTER CHICKEN & 15,00 €
Im Tandoor gebacken, Tomaten-Butter Savce, Garam MMasala
Baked in Tandoor, tomato-bubber Sauce, garam masala

CURRY MURGH 15,00 €

Hahnchenb rusthilet, hassgemachbern-Cumy-Sauce
chicken breast fillet. homemade Curmy Sasie

CHICKEN KORMA &e.c 15,00 €
in giner Shuce sus Gevirren, Sahne, Kokos, Caishaw
inasauce of splces, oream, coconet, cashew nuts

CHICKEN TIKKA MASALA 15,00 €

Gagriltes Hanchenlemch mit Tomaten Masals-Saooe
Erilled chacken with tamatoss inmasala sasos

CHICKEN MANGO CURRY e.c 15,00 €
Iy airvar milden Sasce sus Gewilezen, Sahne und mengo
Chickenin 8 mild sauce of spices, cream, mango

PALAK MURGH 15,00 €

Hahnchenbrimthled, Swiebseln, Blattspinal . Gemisefond
Chickopn hraast fllet, onions, leaf spinach. vegeiable stock

CHILLI CHICKEN 16,00 €
Paprikca, Fwiebeln, Ingwoer, chilli
Capsiciam. ondons, ginger. chill

MURGH HALDI e 17.00€

Hirchenbrusthllet, milden Kurkuims Curry Saice
Chicken breasl et mild turmeric clirry wauce

MURGH VINDALOO .+ 15.00 €
Hahnchenbrestfilet. plkante Ssuce ayus Granatapfelkermen
chicken breast Hllet spicy uce of pomegranate teeds

MURGH KADAHI 15,00 €
Hirichenbrostfill et Dwiebein, Knoblauch, inpwer,

Tomaten, Geawilirbén, Hriu'l:ﬂm_

Chickan braast fllet, cnlans, garfic, Ringer, tomatoes, spices, harts

MURGH HARYALI 17.00 €
Hancherbrusthillet. Minre und Korisndér Curry-Sauce
Chicken breast fflen-mint and coriander Curry sauce

ROYAL SAFRAN CHICKEN &rc 20,00E
Hinchenbrusthilet gebacken in hawsgemachien marinade, spezial
Sole ars Cishiwmirsen, Mandeln und Salran

chicken breast filet baked i homemade marinade, special zasce of
cashew nuts, almonds and saffron




ROYAL SAFRAN LAMB MUTTON VINDALOO
Lamm-Tilet gebacken in hadsgemachier Marinade pikante Salce aus gemahkensn
mit einer spesialben SoBe aus Cashewnilssen, Grarataplelkernen, Kariander, Zimt, Kartofeln
Mandeln und Satran Piquant sauce of graund pemegranate sseds,
Lamb fillet Baked in a hamemade marinade with cariandern, Cinfamon, potatges
a speciad sauce madie Tromcashew nuls, almands
and =affron 18.0¢€
18,50 €
B.F G
GHOST TIKKA MASALA
LAMB KORMA Lamm-Rlet mit Tomaten, Masata-Sauce
In einer milden Saece aus Gewlrien, Sahne Fillet of larrib with tamatoes, masaka sauce
inva mibd sauce of spices, cream 1250 €
19.50 €
& G

MUTTON ROHAN JOSH GHOST PALAK
Eardamon, Ingwier, Zimi. Kashmiri Chilies - Zwieheln, Blattspinat; Gemilsefond
Cardamom, ginger, cinnaman, Ha-.ﬂ'rmlri <hillees Onbons: leaf spitach, vegetable stock
19,50 € 18,50 €
LAMB KARAHI LAMB CURRY
Dwieheln, Knstilauch, Ingwer, Tormaten, haarsgemachterm-Curry-Salce
Gesdlirzen, Krautern hokwetiacks SUNTY 53008
Onions, garlic, ginger, tomataes, spices, herbs 1&5':, €

18,50 €



SEAFOOD

FISH CURRY FISH MANGO CURRY
Filet wam weitan Heilbuil, hausgenachte Clrysauce PelildE Saucs als Gevwinrren, Mangs

Fitet af white halibut, homemade cufry Sude ild sasce of spices, mango

18,00 € 19,00 €
B BE G
FISH MADRAS PRAWN CURRY
Frischen Pilfen, Madras Curry-sauce Garmelan, hausgemachbern-Curry-Sasce
Fresh miushroorms, madrs curmy Prawns, homem e LMy sauce
IEEDE 2200€
|

PRAWN MASALA ROYAL SAFRAN PRAWN

Gamelen, Zwiebeln Ingwer, Knoblavch, Koriander Garnelen gebacken in hausgemachter Marinade mit
giner Sofe aus Cashewmniissan, Mandalnund Safran

Prawns, omions, ginger, garlic. corander
TTEA00E , Prawrs haked in a homemade marinade witha sauce
. : = . of cashews nuts, almonds and saffron

2500 €
B.C.F.G



VEGETARIAN & VEGAN

DAL TADKA Ve

Gefbe Lingen mit gerosteten Deiebaln, Kroblauch
Yellow bentils with roasted anions, garlic
1300 €

DAAL MAKHNI

Pt sehevarzen Lingen, Bultergersteben Satebel garlic

With black lentils, butter, roasted anion, garlic
14,00 €
B

PALAK PANEER

Hausgemachtes Indischer Kase {mild), Blatts pinat,
Dwisbeln, Kriuter der Saison

Farmemads indian cheese (mild], leal spinach,
oasans, Seasofal herbs

1500 €

SHAHI PANEER

Hausgemachtes Indischer Kase{mild), Tomaten,
Sahne-Sauce

Homemade indian chesse (mild), tomatoes,
SRy S LICE

1400 €
B

7

ALU CHANNA MASALA V&

Kartaffeln mit Bluménkohl, Zwicbeln, Knoblatch,
Ingwer-Und Tomaten

Potatoes with caulificwer, onions, gailic. ginger
and tomatoes

13.00 €
PANEER KOFTA

Gebackene Ballchen sus Kartoffel wund
Hawsgemachtes Indischer Kase (mild), milde
Curry Saixce

Baked potato bals and homemade Indian chesse

[rriled), mild curry sace

14,00 €
BG

ALOO GOBI Ve

~ Kartoffeln mit Blumenkohl,-Swicbein, Knoblatch,
Ingwer und-Tomaten

Potatoes with Gaulifiowses, onions, gaflic, ginger
and tomatoes

13.00 €
VEG, KOHLAPURI V&

Gemischies Gemiise in giner gowiliriten Sole
Mixed vegetables ina spicy sausce

13,00 €



VEGETARIAN & VEGAN

Hasge machies Indischer Kame (mild],, Swisben, Curry Sace as Kichererbsenmehl und Joghurg
Knablaech, Ingwer, Tomaten, Gewireen, Krauterm mif frisch gebackenen Pakoras
Hormemade indian cheete (mikd], onlont: garks, ginge, Curry Sauce made-from chickpea flowand
lomatoes, spices, herbs voghurt with freshly baked pakioras
156,00 € 15,00 €
B
KADAHI PANEER BHINDI v&ia
HaBzemachtes Indischer Kise (mild), Zniebeln, Knoblioch, —Okrasthoben.mil Zwiebedn, Tatmaten, ngwer,
Ingwer, Tomaten, Gewirzen, Krautern Krohlasch, Korander
Heomemade indian cheess (mild], onions, garfic, ginges, Ot with onicns, tomatoes, ginger, garlic,
tomatoes, spices, herbs cariantder
15,00 € 13.00€

MATTAR PANEER ROYAL SAFRAN PANEER
Hausgemachtes Indischer Kise (mild) Erbsen, Hauspemachtes Indischer Kase imild), spezicflen Solie
Curmy=sauce und Gewilirzen aus Cashawnussen, Mandelnund 5afran
Homemade indianmcheesa (mild), peas. curil'g.r sauce and  Homemade Indian.cheese imildl special =auoe made
paCeT from cashew nuts, almonds and saffron
15,00 € 2000 €
B

BENGEN BHARTA

Piirierte Aubergmen aus-dem Tandoor, Zwiebeln,
Tomaten, Ingwer, Knoblauch

Pureed eggplants from the tandoor, cnions, tomatoes,
ginger, garlic

1400 €



THALIS & BIRIYANI

VEG, THALDL R o s e toeain G e 16,90 €

R=is, Palak Pane=er, D@l Makhni, Channa Masala, Raita & Ro4

NON VEG. THALI s& ... T S e 18,50 €

Reis, Palak Ghost, Butter Chiclosn, Dal Makhni, Raita, Roti

VEG BIREY AN B.F it it e e e = = TR 15,00 €

Gebratener Basmati mit Hihnchenbrustfst, Gewbrzen & Raita
Frizd basmati with chicken breast fillet, spices & raita

CHICKEN BIRIYANI ¢ .. A Teieat e, 17,00 €

Gebratemer Basmati mit Hahnchenbrustfillst, Gewirzen & Raita
Fried basmati withChicken breast fillet, splces & ralta

LAME BIRIYANI &.r K o T v o S o Ll e e et L1900 €

Gebratemer Basmati mit Lammfl=isch, Gewdiirzen & Baita
Fried bazmati with lamb, spices & rafta

ROYAL SAFRAN BIRIYANI &, ro it ismessianes 21,00 €

Gebratener Basmati mit Lamnmfl=isch, Hahnchenflsisch, Gamelen, Gewiirren & Raita
Fried basmati with lamb, chicken, shrimp, spices & rafts




TEE SPEZIALITATEN

KASHMIR CHAI ..... - e e e 5.50 €
Schwarzer Tee mit Kardamom, Melken, Zimé und Fenchel
Black tea with cardamom, clowes, cirmamon and fennel

N AT L o o et e N e T T e Y 5,50 €

Schwarzer Tee mit Kardamom und Milch
Black tea with cardamom and milk




Allerglker aufgepasst! Informieren Sie bitte das Servicepersonal vor der Bestellung, falls bel Thnen
Allergien und/oder Unvertraglichkeiten existieren, sodass wir Sle danliber aufkldren kinnen und evil
unsere Gerichte anpassen kinnen. Informationen zur Allergenen und Welteres erhalten Sle gerne auf
Anfrage. Dear customers, kindly inform us of any food allergies (e.g.: nuts) and intolerances (e.g.:
lactose, gluten) before ordering so that we can give vou extensive information of our ingredients. [
necessary and possible we will modify cur dishes to your individual needs, intolerances and allergles.
Feel free to ask us about further information concerning our food.

J;
el Allergene A, Gluten B. Milch und Milcherzeugnlsse/Laktose C. Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
- [ Eler und Elererzeugnisse E. Fisch und Fischerzeugnisse F. Mandeln G. Cashewnisse H. Sofa und
e Sojaerzeugnisse | Sesam und Sesamerzeugnisse J. Schwefeldioxid und Sulte K. Lupine Zusatzstoffe 1.
mit Konservierungsstoen 2. mit Farbsto 3. mit Antoxidationsmittel 4. mit Nitritpdkelsalz 5. mit
- Geschmacksverstirker . geschwefelt 7. geschwirzt B, gewachst 9. mit S0Bungsmittel 10. enthalt
—— Pherylalaninguelle 11. mit Phosphat 12, koeinhaltig 13. chininhaltig

oo s e

__,,-l-';! Bitte beachten Sie, dass die abgeblldeten Speisen nur eine dhnliche Darstelling des tatsichlichen Gerichis sind

e
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