
M I S E  E N  B O U C H E

E N T R É E

P L A T

Biche fondante en civet, purée de pomme de terre
au beurre noisette

ou
Poisson du moment sur risotto gourmand et éclat

yuzu-combava

Inspiration du moment, réalisée avec des
produits frais et de saison.

Croquetas de volaille dorée, jus corsé de volaille
au citron et romarin

ou
Risotto crémeux aux champignon, copeaux de

parmesan, parfum truffe

F R O M A G E

D E S S E R T

 Brioche perdue, coulis caramel au beurre salé,
glace à la vanille Bourbon maison

ou
Coupole chocolat, cœur de poire et glace poire

caramélisée au cidre 

2 PLATS 27 EUROS 

M E N U  3 0 E U R O S
D I S P O N I B L E  U N I Q U E M E N T  L E S  M I D I S  H O R S

W E E K E N D S  E T  J O U R S  F É R I É S  m
enu

 Assiette de trois fromages affinés 

( S U P P L É M E N T  + 6 E U R O S )



M I S E  E N  B O U C H E

E N T R É E

P L A T

Demi magret de canard, pommes de terre rôties au
miel, jus réduit (supplément 12 euros pour un

magret entier)
ou 

Filet de Sandre rôti, beurre blanc à la vanille et
risotto crémeux 

Insp irat ion du moment ,  réa l i sée  avec  des
produit s  f ra i s  e t  de  sa i son .

 Gambas flambées, nuage coco-curry, fraicheur
citron vert

ou 
Velouté forestier, émulsion de foie gras, éclats de
noisettes torréfiées et filet de réduction de Porto 

m
enu

F R O M A G E

Assiette de trois fromages affinés 
ou

Mousse de chèvre, sorbet au fromage blanc,
croûtons dorés, miel de fleurs et copeaux de chèvre

affiné

D E S S E R T

Ecrin gourmand vanille et marron 
ou 

Alliance chocolat noisette, cœur coulant caramel 

3 PLATS 42EUROS 
2 PLATS 39 EUROS 

NOS MENUS NE SONT PAS DECLINABLE EN UN PLAT

M E N U  4 5 E U R O S  



M I S E  E N  B O U C H E

E N T R É E

P L A T
Fi l e t  de  bœuf ,  ju s  court ,  déc l ina i son  de
pommes  de  t e rre  (Supp lément  Ross in i  +6

euros )
ou

Joue  de  l o t t e  fondante  r i so t to  par fumé e t
sauce  armor ica ine  

Insp irat ion du moment ,  réa l i sée  avec  des
produit s  f ra i s  e t  de  sa i son .

Fo i e  gras  mi-cu i t  au  layon  accompagné  de  s e s
chutneys  f ru i t s  e t  o ignons ,  pa in  d ’ ép i c e  

ou
Noix  de  St  Jacques  snackée s ,  douceur  de

carot t e  vani l l é e  e t  g lace  no i s e t t e

m
enu

F R O M A G E

 Sé l e c t ion  de  t ro i s  f romages  a f f iné s  
ou

 Mousse  de  chèvre ,  sorbe t  au  f romage  b lanc ,
c roûtons  doré ,  mie l  de  f l eur s  e t  copeaux  de

chèvre  a f f iné

D E S S E R T

Mél i  mé lo  de  myrt i l l e s  sur  son  sab l é  e t
douceur  de  vani l l e  

ou
Sphère  choco lat  -  g ianduja ,  cœur  pra l iné ,

g lace  choco lat

3 PLATS 52EUROS 
2 PLATS 49 EUROS 

NOS MENUS NE SONT PAS DECLINABLE EN UN PLAT

M E N U  5 5  E U R O S  


