
Costa Indian Cuisine                                                                                               
Am Markt 12

27419 Sittensen 
Tel: 04282-5089698

                                 Vorspeisen

01. Gemischter Vegetable Pakoras ………………………………….….…6,90€

02.Vegetable Samosa………………………………………………………..5,90€
       2 teigtaschen gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen und indischen Gewürzen 

03. Papadams……..……………………………………………………4,90€
        4 Stück, Knuspriges Brot aus Bohnenmehl 

04. Onion Badji……………………………………………………………….6,90€
       Zwiebeln in Kichererbsenmehl frittiert, mit verschiedenen Gewürzen g

05. Paneer Pakoras…………………….……………………………………6,90€
       Frischer indischer Käse in Kichererbsenmehl frittiert, mit verschiedenen Gewürzen  gp

                                                                                        Salate

06. Gemischter Salat………………………………………………………….4,90€
      Grüner Salat mit Gurken, Tomaten und Karotten 

07. Indischer Salat………………………..…………………………………..6,90€
      Mit roten Zwiebeln, Gurken, Tomaten, frischen Zitronensaft, grünem Chilli g

                                                            Suppen

08. Linsensuppe………………………..……………………………………4,90€

09.Hühner Suppe.…………………..…………………………….…………6,90€
                



                                                Vegetarische Gerichte 

10. Palak Paneer……………………………………………………………14,90€
        Spinat mit hausgemachtem Käse g

11. Paneer Tikka Masala……………………………………………..……14,90€
       Hausgemachter Käse mit Cashew, Kokosmilch, Tomaten nach indischer Art

12.Butter Paneer…………………………………………………………….14,90€
       Hausgemachter Käse mit Cashew, Tomaten, Garam Masala und Sahne

13. Paneer Jalfrezi…………………………………………………………..14,90€
         Hausgemachter Käse mit geröstete Zwiebeln, Paprika und indischen Gewürzen 

14. Auberginen Bharta………………………………………………………14,90€
       Gegrillte Auberginen püriert mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Koriander 

15. Sabzi Korma…………………………….…………………………14,90€
         Verschiedenes Gemüse mit  Kokosmilch, Cashew, und Sahnesauce g h

16. Dal Makhani……………………………………………………………..14,90€
        Verschiedene Linsen nach indische Art g
 



                                                    Vegan Gerichte 

17. Tofu Jalfrezi……………………………  ………………………………14,90€
         Tofu mit geröstete Zwiebeln, Paprika und indischen Gewürzen 

18. Tofu Tikka Masala…………….…………………………………….….14,90€
        Tofu mit Cashew, Kokosmilch, Tomaten nach indischer Art

19. Dal Tarka…………………………………………… …………….……14,90€
        Gelbe Linsen nach indischer Art

20. Aloo Gobi…………………….………………………………………….14,90€
         Kartoffeln und Blumenkohl  in würziger Sauce 

21. Bhendi Masala……………………………………………………….…14,90€
      Okra in Masala Sauce 

22. Chana Masala…………………………………..………………………14,90€
         Kichererbsen in Masala Sauce

23. Vegetable Curry…………………………………………………………14,90€
        Verschiedene Gemüse in Curry Sauce 

                        



                                           Hähnchenfleisch Gerichte

24. Chicken Korma…………………………………………………………14,90€
        Hähnchenfleisch mit Cashew, Kokosmilch und Sahne g h

25. Chicken Palak………………………………….………..……….….….14,90€
         Hähnchenfleisch mit Spinat, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und indische 
         Gewürzen g

26. Chicken Jalfrezi……………………………………………………….…14,90€
         Hähnchenfleisch mit gegrillten Zwiebeln, Paprika, und indische 
         Gewürzen g

27. Chicken Tikka Masala………………………………………………..…14,90€
        Hähnchenfleisch in Masala Sauce  g

28. Butter Chicken…………………………………………………..….……14,90€
        Hähnchenfleisch in Butter Sauce  g 

29. Mango Chicken……………………………………………………….…13,90€
        Hähnchenfleisch in Mango Sauce  g

30. Chicken Madras…………………………………..…………………..…13,90€
        Hähnchenfleisch mit Kokosraspeln, Kokosmilch in Scharfer
        Curry Sauce g

31. Chicken Curry……………………………………………………………14,90€
        Hähnchenfleisch in Curry Sauce  

                                               



                                                   Lamm Gerichte

32. Lamm Korma……………………………………………………………15,90€
        Lammfleisch mit Cashew, Kokosmilch und Sahne g h 

33. Lamm Palak……………………………………………………………..15,90€
        Lammfleisch mit Spinat, Tomaten, Ingwer, Knoblauch und indischen 
        Gewürzen 

34. Lamm Vindaloo………….………………………..…………………….15,90€
         Lammfleisch mit Kartoffeln, Essig in Scharfer Sauce g

35. Lamm Jalfrezi…………………………………………………………..15,90€
       Lammfleisch mit gegrillten Zwiebeln, Paprika und indischen Gewürzen

36. Lamm Madras…………………………………………………………..15,90€
        Lammfleisch mit Kokosraspeln, Kokosmilch in scharfer Curry Sauce

37. Lamm Tikka Masala……………………………………………………15,90€
       Lammfleisch in Masala-Sauce g

                                                    Enten Gerichte 

38. Ente Korma………………………………………………………………16,90€
        Knuspriges Entenfleisch mit Mandeln, Kokosmilch und Sahne  g h

39. Enten Mango.……………………………………………………………16,90€
        Knuspriges Entenfleisch in Mango-Sauce g

40. Enten Vindaloo………………………………………………………..…16,90€
       Knuspriges Entenfleisch in Vindaloo Sauce 

41. Butter Ente…………………………………………………………..…..16,90€
        Knuspriges Entenfleisch in Butter-Sauce g



                                                                          Garnelen Gerichte

42.  Jhinga Masala……………….………………………………………….16,90€
       Garnelen in Masala-Sauce b g 

43. Jhinga Jalfrezi……………………………………………………………16,90€
      Garnelen mit gegrillten Zwiebeln und Paprika in würziger Sauce b g  

44. Jhinga Vindaloo………………………………………………………….16,90€
      Garnelen mit Kartoffeln und Essig in scharfer Sauce   b g 

45. Jhinga Madras……………………………………..…………………….16,90€
        Garnelen  mit kokosraspeln und Kokosmilch in scharfer Sauce 
       

                                       Rindfleisch  Gerichte 

46. Beef Rezala…………………………….………………………………15,90€
       Rindfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Cashew, Joghurt  g h  

47. Beef Palak……………………………………………………………….15,90€
        Rindfleisch mit püriertem Spinat, sahne  g  

48. Beef Jalfrezi………………………………………………………..……15,90€
        Rindfleisch mit gegrillten Zwiebeln, Paprika in würziger Sauce g  

49. Beef Madras ……………………………………………………………15,90€
      Rindfleisch  mit Kokosraspeln, Kokosmilch  in scharfer Curry Sauce g
       



                                                      Grill Gerichte 

50. Pahari Chicken Tikka…………………….……………….……………15.90€
       Hähnchenfleisch mariniert mit frischer Minze, Knoblauch-Ingwer und Joghurt  g 

51. Tandoori Chicken……………………………………..………….15,90€
         Hähnchenkeule mariniert mit  Knoblauch-Ingwer, Joghurt und Tandoori Masala g 

52. Chicken Tikka…………………………………………….……………15,90€
        Hähnchenfleisch mariniert mit Joghurt, Knoblauch-Ingwer, und Tikka Masala g
         
53. Raschmi Kebab………………………………………………………..15,90€
      Hähnchenfleisch mariniert mit Joghurt, Knoblauch-Ingwer und Cashew g 

54. Lamm Tikka……………………………………………………………..17,90€
       Lammfleisch  mariniert mit Joghurt, Knoblauch-Ingwer, und Tikka Masala g
         
55. Chilli Chicken Tikka……………….………………………….………..15,90€
       Hähnchenfleisch mariniert mit Joghurt, Knoblauch-Ingwer, Chilli Sauce  g 

                                         Costa’s Spezialitäten

 56. Mixed Grill (für 2 Personen)……………………………………………………50,00€
       Tandoori Chicken, Lamm Tikka, Reschmi Kebab, Enten Tikka, Reis, Salat 
         und Naan ab

57. Tandoori Spezial ( Für 2 Personen)……………………………………………50,00€
        Chicken Tikka, Lamm Tikka, Vegetarische Kebab, Reschmi Kebab, Salat, Reis und
        Naan

                                              Biryani Gerichte 

58. Chicken Biryani …….………………………………………………… 15,90€
       Duftiger Reis  mit Hähnchenfleisch und Garam Masala zusammen gekocht  gh 

59.Lamm Biryani………………………………………..………………….16,90€
      Duftiger Reis  mit Lammfleisch und Garam Masala zusammen gekocht  gh 

60.Beef Biryani……………………………………….…………………….16,90€
     Duftiger Reis mit Rindfleisch und Garam Masala zusammen gekocht  gh 

61. Vegetable Biryani……………………………….……………………..15,90€
      Duftiger Reis mit verschiedenem Gemüse und Garam Masala zusammen gekocht  gh 



                                                          Beilagen 

62. Naan (Fladen Brot) a ……………………………………………………3,00€

63. Knoblauch Naan a…………………………..…………………………3,00€

64. Aloo Naan (mit Kartoffeln) a…………………………………………….4,90€

65. Paneer Naan (mit Käse) ag……………………………………………..5,50€

66.Paratha a………………………………………………………..………5,50€

67.Reis…………………………………..…………………………………3,00€

68.Raita (mit Joghurt  und Gurken) g………………..………………………3,50€

                                                   Nachspeisen 

69. Kulfi Indisches Eis g……….…………………………………….……4,90€

70. Mango Creme g…………………………………………..…….……..4,50€

71. Gulab Jamun …………………………………………………………4,50€  
      Süße Quarkbällchen g 



Allergenkennzeichnung nach Eu-Richtlinie 

a) Glutenhaltiges Getreide ( Weizen, Gerste, Roggen, Hafer, Dinkel oder Kamut )
b) Krebstiere 
c) Eier 
d) Fisch 
e) Erdnüsse 
f) Soja
g) Laktose 
h) Schalenfrüchte ( Mandeln, Cashewnüsse )
i) Sellerie
j) Senf 
k) Sesamsamen 
l) Schwefeldioxid und Sulfite ( ab 10 mg pro kg oder Litre )
m) Süßlupinen 
n) Mollusken ( Weichtiere wie Schnecken )
o) Geschwefelt 

Alle Preise inkl. der gesetzlichen MwSt.




