Pour les fétes de fin d’année

Lundi 22 décembre : Ouvert Midi & soir

Mardi 23 décembre : Ouvert Midi

Mercredi jeudi & vendredi 24, 25 26 décembre : Fermé
Samedi 27 décembre : Ouvert Midi & soir

Dimanche 28 décembre : Ouvert Midi

Lundi 29 décembre : Ouvert Midi & soir

Mardi 30 décembre : Ouvert Midi & soir

Mercredi 31 décembre : Ouvert Midi & soir

Jeudi 01 Janvier : Ouvert Midi

Vendredi 02 Janvier : Ouvert Midi & soir

Samedi 03 janvier : Ouvert Midi & soir

Dimanche 04 janvier : Ouvert Midi

Vente a emporter pour les fétes

Les Entrées : 15€

o Foie gras confit au vin rouge & Toast by « La Téte de I'Art »

° Paté en cro(ite des Fétes : Ris de veau, foie gras, viande de cochon

& de veau, truffe de I’Yssandonnais

° Saumon fumé par nos soins, fromage frais de Correze

Les Plat: 20€

° Poitrine de veau farcie a la truffe de I'Yssandonnais, crémeux

au vin jaune

Garniture : Pomme paillasson, mousseline de butternut
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Carte de la Saint Sylvestre & du 1¢" Janvier

50€ servi au restaurant

Les Entrées :

Foie gras confit au vin rouge & Toast by « La Téte de I'Art »
Paté en crolite des Fétes : Ris de veau, foie gras, viande de
cochon & de veau, truffes de I'Yssandonnais

Saumon fumé par nos soins & fromage frais de Correze
Nage de langoustines & noix de Saint Jacques parfumée a la
badiane

Les Plats :

Filet de bar, beurre blanc aux essences de citronnelle
Poitrine de veau farcie a la truffe de I'’Yssandonnais, crémeux

au vin jaune
Piece de beeuf, sauce Périgourdine

Les Desserts :

La chocolat : Génoise, craquant feuilletine, mousse chocolat
au lait, ganache chocolat noir

L'exotique : Génoise, craquant feuilletine, bavarois vanille,
coeur passion

La gourmande : Génoise, craquant feuilletine, bavarois
noisette coeur coulant au caramel beurre salé

Restaurant La Téte de I'Art

Espace Loisir Jacques Lagrave 6, allée du lac
19130 Objat

Tel : 05 55 25 50 42 Email :
latetedelart@wanadoo.fr

https://restaurantlatetedelarteatbu.com
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