MILANO

Vorspeigen

Pane & Olive
(Geroetetes Knoblauehbrot mit Oliven)

Gemischter Salat «

Bruschetta Classica & Pesto -
(Tomatenwiirfel, Origano, Knoblauch, Bagilikum & grine Degto)

Suppli al Telefono
(Tomaten-Reigballchen mit Steinpilze & Mozzarella gefiillt)

Avocado Bruschetta
(Begrillte Avocado mit Tomaten Brugchetta)

Triiffel Burrata & Rote Bete
(Triiffel Burrata ¢ auf Rote Bete Carpaccio f)

Antipasto Misto fur | Dergon
(Gemigehter Vorgpeigen Teller) fur 2 Pergonen

Vitello Tonnato, Rucola, Kapern & Sardellen

Rindercarpaccio, Rucola & Parmigiano

(Gekiihlte rohe Rindfleiech in diinne Scheiben %egohnih‘en, gegalzen,
gepfeffert und mit Darmegangpanen 4 bedeckt

[ Golosone di Verdure
(Groi3e gebratener Gemuge Teller, Rogmarin Kartoffel & grine Pegto)

ZUSATZSTOFFE: 1)MIT FARBSTOFFE, 2)MIT KONSERVIERT

5,90

6,90
6,90

8,00

9,50

4,50

(5,50
2350

6,00
6,50

6,00

ENTHALT: A)EIER, B)FISCH, C)KREBSTIERE, D)MILCH, E)SELLERIE, F)SESAM, G)SULPHITE, H)ERDNUSSE,
I)GLUTENHALTIGES GETREIDE, WEIZEN, H)LUPINE, I)SCHALENFRUCHTE, L)SENF, M)SOJA, N)WEICHTIERE



MILANO

La Pasta

Garganelli Spanferkel Ragout
Lasagna Classica “Bologneser Art”

Bavette Carbonara Tartufata =
(Bavette Nudeln “Carbonara Art” mit Speck & Truffel Creme)

La Pasta Ripiena

Panzerotti Spinaci & Ricotta -
(Frieche Teigtagchen mit Ricotta & Spinat geflt)

Tortelli Walnuss & Mascarpone
(Frigche Teigtagehen mit Walnuge & Masearpone gefillt)

Tortelloni Poreini «
(Frieche Teigtagchen mit Ricotta & Steinpilze gefillt)

Cappellacei “Truffel & Ricotta”
(Friache Teigtagchen mit Triffel & Ricotta gefiillt)

LaCarne

Orecchio d Elefante

(Iberico Kotelett in Provence-Krauter-Panade, mit Rogmarin-Kartoffeln & Salat)

Kalbsleber in Balsamico Juice mit Gemiige

ZUSATZSTOFFE: 1)MIT FARBSTOFFE, 2)MIT KONSERVIERT

5,50
16,00
18,50

15,50

6,00

6,50

17,50

24,50

25,50

ENTHALT: A)EIER, B)FISCH, C)KREBSTIERE, D)MILCH, E)SELLERIE, F)SESAM, G)SULPHITE, H)ERDNUSSE,
IDGLUTENHALTIGES GETREIDE, WEIZEN, H)LUPINE, I)SCHALENFRUCHTE, L)SENF, M)SOJA, N)WEICHTIERE



Le Pizze «  auh GLUTENFREIE erhtiich (+2 €)
mit Tomaten, Mozzarella, Kase & Origano MILANO

Margherita 9,50

Pogitano (3,00
(Frigche Mozzarella, fricche Tomaten & Bagilikum)
Rote Bete (3,00

(Rote Bete, Ricotta, Sesam, Honig)

Napoli be 13,50
(Oliven, Sardellen, Kapern, Knoblauch)

Tonno & Cipolla® 13,50
Hot & Zola 13,50

(Hot Salami, Gorgonzola)

HG 13,50
(Kochechinken & frische Mozzarella)

Bufalina 15,00
(Buffel Mozzarella & Cherry Tomaten)

Vegetariana 15,00

(Friechen Gemige)

Parmigiana 15,00

(Auberginen, Parmegan, Bagilikum & frieche Mozzarella)

Poreellino :o (5,00
(Spanferkel Ragout & Pimientog de Padron)

Alle Pizza auch in kleine erhaltlich (I € weniger)




Le Pizze «  auwh GLUTENFREIE erhatich (+2 €)
mit Tomaten, Mozzarella, K4se & Origano MILANO

Modena Sud 15,50

(Qalgiceia & frische Mozzarella)

Fenchel Salami 15,50

(Fenchel Salami, Rucola, Feta & Mango-Curry-Senfeauce! )

Palmi 15,00

("Ndujaes - wiirzig und pikante weiche Rohwurst aug Kalabrien & Jalapenog)

Altoatesina 15,50

(Champignong, Pecorino Kage & gerauchertem Schwarzwalder Schinken)

Parma & Rucola 15,50

(Serrano Schinken, Rucola, Parmesan)
Mosgsimo ! 15,50
(Serrano Schinken, Mostarda di Fichi, Rucola, Pecorino)

Sbriciolona 16,00

(Fenchel-Salami, Biffel Mozzarella & grune Pesto)

Tonnata e 16,50
(Vitello Tonnato, Rucola, kapern & Sardellen)

Carpaccio 16,50
(Rindercarpaccio, Champignong, Rucola, Parmegan)

Alba 16,50

(Getruffelte Burrata-Mozzarella & frigchen Tomaten)

Truaffeln - 18,50
(Truffel Creme & Champignong)

Alle Pizza auch in kleine erhaltlich (I € weniger)




