
LE BANQUETLE BANQUET
RESTAURANT BISTRONOMIQUE 

NOS  ENTRÉES

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE ITALIENNE                                                                                                                                      

ASSORTIMENT DE FROMAGES DE NOS RÉGIONS                                                                                                                             

ASSORTIMENT CHARCUTERIE & FROMAGES                                                                                                                                      

FRAICHEUR DES POUILLES BURRATA (ROQUETTE, TOMATES, PESTO)                                                                                      

CARPACCIO DE BŒUF (BŒUF TRANCHÉ FINEMENT, ROQUETTE, PARMESAN)                                                                       

CARPACCIO DE BŒUF & BURRATA (BŒUF TRANCHÉ FINEMENT, ROQUETTE, PARMESAN, BURRATA)                            

SAUMON FUMÉ                                                                                                                                                                                            

CAMEMBERT RÔTI AU MIEL (ROQUETTE, MIEL, THYM)                                                                                                                    

12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE AU BEURRE PERSILLÉ                                                                                                               

NOS  VIANDES

FAUX FILET D’ANGUS-HEREFORD +/-300G                                                                                                                                         

ENTRECOTE AU MÉLANGE D’ARÔMES +/- 250G                                                                                                                               

BAVETTE D’ALOYAU AVEC BEURRE MAITRE D’HOTEL +/- 250G                                                                                                    

ESCALOPE DE VOLAILLE SAUCE AU CHOIX                                                                                                                                                                               

NOS  VIANDES

RIBS DE BŒUF PRÉCUITS EN BASSE TEMPÉRATURE, SAUCE BARBECUE                                                                                 

COW-BOY STEAK +/- 500G CÔTE DE BŒUF À L’OS D’ANGUS SIMMENTAL PERSILLÉE                                                       

ENTRECOTE DE GALICE ESPAGNOLE +/- 300G                                                                                                                               

SignaturesSignatures

Toutes nos viandes sont servies avec un accompagnement au choix une salade et une sauce maison au choix.

GARNITURES
Au choixAu choix

POMMES DE TERRE RÔTIES

FRITES FRAICHES (PAPRIKA & AIL)

FRITES AU CHEDDAR (+ 1€)

PURÉE MAISON

PURÉE MOZZARELLA (+ 1€)

Toute garniture supplémentaire est à 3€ et la sauce supplémentaire à 2.50€
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NOS  BURGERS

TagliatellesTagliatelles

LE BANQUET                                                                                                                                                                                                  16.90
200g de bœuf wagyu, cheddar, roquette, oignons caramélisés, bacon et sauce du chef (mayo, barbecue)

LE CHEF                                                                                                                                                                                                          14.90
Poulet mariné, roquette, mayonnaise, oignons rouges caramélisés

Nos burgers sont servis avec frites & salade

NOS  POISSONS
Servis avec un accompagnement & salade

PAVE DE SAUMON                                                                                                                                                                                       21.50
Saumon roti sur un lit de compotée d’oignons rouges et coulis de fruits rouges balsamique

NOS  SALADES

SALADE CÉSAR                                                                                                                                                                                             15.90
Romaine, tomates, filet de poulet, croutons, sauce césar, parmesan

SALADE NORDIQUE                                                                                                                                                                                     16.90
Romaine, tomates, saumon fumé, croutons, sauce balsamique

NOS  PÂTES

FORESTIERE                                                                                                                                                                                                 16.90 
Poulet mariné, crème, champignons &  parmesan

CARBONARA                                                                                                                                                                                                16.90
Crème, lardons , oeuf & parmesan
SAUMON                                                                                                                                                                                                       16.90
Crème, ail et fine herbes & parmesan

MINI BANQUET

TENDERS-FRITES + DEUX BOULES DE GLACES EN DESSERT                                                                                                        9.50
Menu enfantMenu enfant

BOX DU MINI BANQUET                                                                                                                                                                             4.50

Un kit enfant avec set de crayons de couleurs, coloriages, un livre, un sachet de bonbons et un petit cadeau.

Nous travaillons des produits frais et de qualité, il arrive que certaines suggestions soient victimes de leurs
succès 
 

Ici, on partage bien plus qu’un repas.Ici, on partage bien plus qu’un repas.



LES  SAUCES

NOS  DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT À LA FLEUR DE SEL                                                                                                                                       7.50

CRÈME BRULÉE CLASSIQUE                                                                                                                                                                      6.50

FONDANT AU CHOCOLAT                                                                                                                                                                          6.50
Crème anglaise et boule de glace

TIRAMISU MAISON AU CAFÉ                                                                                                                                                                     8.90

L’ONCTUEUX                                                                                                                                                                                                  7.50
Pain au lait perdu, boule de glace, coulis au choix (fruit rouge ou nutella ) élaboré à la commande, préparation dix minutes 

Retrouvez nos plats sur Instagram !

MaisonMaison
ÉCHALOTTE

FORESTIÈRE

AU BLEU

POIVRE

MOUTARDE & MIEL (FROIDE)

BÉARNAISE (FROIDE)

MaisonMaison

PHOTOS DE NOS

@lebanquetreims

PlatsPlats
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Ici, On cuisine avec le coeur, on partage avec le sourire Ici, On cuisine avec le coeur, on partage avec le sourire 



LE BANQUETLE BANQUET
RESTAURANT BISTRONOMIQUE 

NOS  BOISSONS

COCA COLA / CHERRY 33CL                                                                                                                                          

COCA COLA ZÉRO 33CL

LIMONADE BIO 33CL

OASIS TROPICAL 33CL

THÉ GLACÉ (DISPONIBILITÉ VARIABLE) 

JUS (ANANAS OU ORANGE BIO) 25CL

DIABOLO (DISPONIBILITÉ VARIABLE)  

les  soft                                                                                                                                                                         
4.00

4.00

4.00

4.00

4.00

5.00

3.50

VITTEL 50 CL                                                                                                                                         

VITTEL 1L

PERRIER 33CL

SAN PELLEGRINO 50CL

SAN PELLEGRINO 1L

eaux
4.50

5.00

4.00

4.50

5.00

MOCKTAIL

BORA-BORA
Passion, ananas & filet de grenadine

PINA COLADA
MOJITO

ALINA
Limonade, passion & sirop de pêche 

7.50

7.50

7.50

7.50

boissons chaudes
DOUBLE EXPRESSO 

ALLONGÉ 

DECAFÉINE 

CAPPUCCINO

CAFÉ CRÈME 

THÉ

3.10

3.10

2.20

3.50

3.00

2.00

Le détail qui accompagne l’instant 

Sans alcool



LE BANQUETLE BANQUET
RESTAURANT BISTRONOMIQUE 

NOS  BOISSONS

ROGER GUY (BRUT)                                                                                                                                        

PIPER HEIDSIECK (BRUT)

Champagnes
7.00         39.00

 8.90         55.00

vins rouges 

Alcoolisées

BAPTISTE & LÉON (MERLOT/SYRAN)                                                                                                                                     

MAISON OGIER (CROZES HERMITAGE

6.50         32.00

6.90          37.50

vins Blancs
PASSY LE CLOU (PETIT CHABLIS)                                                                                                                                     

BAPTISTE & LÉON (CHARDONNAY/ROLLE)

6.90         39.50

  6.90         32.00

vin rosé
BAPTISTE & LEON (CENSAULT/GRENACHE)                                                                                                                             6.50        25.00

L'ABUS D'ALCOOL EST DANDEUREUX POUR LA SANTE, À CONSOMMER AVEC MODERATION

bières
TÊTE DE CHOU (WEIZENBIER GINGEMBRE 5,0%) 33CL

LA REMOISE (BIÉRE SLONDE 3.9%) 33CL

RED ALERT (6,2%) 33CL

MONACO 33CL

5.30

5.30

5.30

4.90

verre bouteille

verre bouteille

verre bouteille

verre bouteille

cocktail
APEROL SPRITZ 
(Liqueur d'orange, prosecco, eau gozeuse & rondelle d'orange, rhum)

9.50

BORA-BORA
(Passion, ananas & filet de grenadine, rhum)

PINA COLADA
MOJITO
ALINA
(Limonade, passion & sirop de pêche, rhum) 


