
TAPAS 
Croquettes de Serrano 10 €

NOS FORMULES 

Entrée+plat+dessert 35€

entrée+plat ou plat+dessert 27€

Coupe de glace : 1 boule 3€  / 2 boules 6€  /  3 boules  9€         Supplément Chantilly  1€

Nos parfums : Vanille, Chocolat, Café, Caramel, Fruits rouges , Mangue, Citron vert

Menu Enfant
Aiguilettes de Poulet frit ou Burger au Cheddar  ou Steak Haché, Accompagné de frites

-

Brownie ou Pancake au sucre / Nutella ou une boule de glace ou fromage blanc 

12€

Planche  de Serrano 10 €

Camembert rôti au miel 10 €

Pot de pâté la Cabane 6 €

Fuet 6 €

Accras de morue  10 €

entrée 8€ 
Tortillas aux pommes de terre et

canard

Os à moelle rôti à l’ail confit 

Velouté de potimarron à la crème

fraîche et gaufre de pommes de

terre à l’emmental

Oeufs cocotte aux champignons

et ses mouillettes de focaccia

Ceviche de thon à la mangue 

Tarte tatin au fromage de chèvre

et oignons confits  

plat 20€ 
Travers de porc laqué au ponzu

et cacahuètes , écrasé de

pommes de terre 

Sélection du boucher , frites et

salade 

Coeurs de canard des landes en

persillade, frites et salade 

Camembert rôti au miel et au

lard, frites et salade 

Burger du Chef, frites et salade 

Saumon planché et sa crème de

citron aux herbes fraîches  

Salade du Sud-Ouest 

Suprême de volaille façon

Savoyarde

dessert 8€ 
Pastis Landais perdu, caramel

beurre salé et glace vanille 

Brownie maison 

Verrine citron meringuée façon

tiramisu 

Crème brûlée à la vanille 

Profiteroles 

Financier aux fruits rouges et sa

ganache à la pistache 
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