
Le saumon en gravelax, betterave en vinaigrette, crème d’ail
Le velouté de butternut, copeaux de Fourme d’Ambert

Les pieds de cochon panés à la moutarde, sauce ravigote
La salade de chou chinois relevé, calamars à la plancha

Les escargots de Bourgogne beurre, ail et fines herbes (+2 €)
Quelques propositions …

Menu à 45,00 € - Entrée/plat/dessert
Les entrées :  16,00 €
   Les plats :    26,00 €
Les desserts :  9,00 €

Formule à 33 € - Entrée/plat ou Plat/dessert 
Uniquement au déjeuner (lunch only)

Menu enfant à 16,00 €
Plat et glace artisanale

M A I S O N  H I E L Y  D E P U I S  1 9 6 0

RESTAURANT

L E S  E N T R É E S

L E S  P L A T S
Le dos de cabillaud, nage acidulée au citron vert

Les gambas rôties, coulis de mangue
L’onglet de veau, sauce poivre

La daube de bœuf à l’avignonnaise
La presa ibérique rôtie à l’ail confit

Quelques propositions...

L E S  F R O M A G E S  A F F I N É S  ~  L E S  D E S S E R T S  M A I S O N

LIRAC : 35,00 €  ~ TAVEL : 35,00 €  ~ CÔTES DU RHÔNE : 37,00 € 
CAIRANNE : 38,00 €  ~ SANCERRE : 60,00  €

Tous nos plats sont faits maison et sont élaborés sur place à partir de produits frais
Le déjeuner de 12h15 à 13h30 et le dîner de 19h15 à 21h30 ~ Net de service


