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// Kalte Gurken- ﬂvocadbsuppe
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{ / /g"““ ¢ Beef Tartare mit getoastetem Weifibrot
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Warst in Essig und Of mit rotem Zwicbel * o
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Schweizer Whurstsalat 15
Extrawurst, Kse, roter Zwiebel, Gurkerl
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Schafkise im Speckmantel auf Blattsalar * 77
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Felmayer Salat 12
Huhn, Avocado mit Joghurt-Orangendressing
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Semmel, Salzstangerl, Kornspitz, Ciabatta **
Knoblauchstangerl 2,2
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Tingerfood' im Korberl serviert, 2Z 2z
mit Pommes frites, Knoblauch- und CocRtailsauce
(Backhendlstreifen, Chicken wings, Ksesticks, Onion rings)
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Veggie FlammRuchen £ -2~
Spinat, SchafRdse, Paradeiser und roter Zwiebel
AG
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Holzhacker FlammRuchen * /

Speck, Zwiebel und Paradeiser, mit Kdse gratiniert l
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Omas Marillenknodel in Butterbrosel *
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Erdbeertiramisu im Glas 97 y
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nzeichnungspflichtige Hauptallergene entsprechend den gesetzlichen Vorschriften
s eizen, Roggen, Gerste, Hafer, Kamut oder Hybridstimme davon) B Krebsti
ischE Erdniisse T Soja G Milch von Siugetieren, Milcherzeugnisse inklusive La&tos
ﬂfase[nusse Walniisse, Cashewniisse, Pekanniisse, Paraniisse, Pistazi
[ene M Senf N Sesam O Schwefeldioxid und Sulfite P Lupinen R Weichtiere
S0 q [ung unserer Gerichte kRonnen neben den geRennzeichneten Zutaten auch Spiren andérer
‘; thalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwena’et werden.
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