CASA PALACGIC

BANDOLERO

ENTRANTES DEL VALLE DE LOS PEDROCHES

Panaché de embutidos Ibéricos de bellota y queso puro de oveja curado

APERITIVOS
Mojama de atun con almendras
Caramelos de bogavante y salmén
Piruleta de langostino y vieira

Saquito de verduras y queso de cabra

PRIMER PLATO

Creps relleno de rape, langostino tigre y bechamel de Nécoras

SEGUNDO PLATO

Centro de solomillo de vaca

(con medallén de foie a la parrilla, patatas gratinadas y salsa de frutos rojos)

POSTRE

Capricho de panaccotta y turrén

BODEGA
Aguas minerales
Refrescos
Fino D.O. Montilla —Moriles “Pérez-Barquero”
Cerveza Aguila Premium de barril / Heineken sin 00
Vino blanco uva verdejo “Finca La Cafiada”
Vino tinto D.O. Rioja “Montequinto crianza”
Vino tinto D.O. Ribera del Duero “Castillo de Aza”
Café e infusiones
Cava Codorniz Brut Nature 1551
Uvas de la suerte

Precio: 120 € iva incluido



