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SOUP / APPETIZER
KURBIS CREME SUPPE ‘ ROTE BEETE CARPACCIO
Sahne | gerésteter Kiirbiskerne | Kirbissl X Burrata | ChcrrytOTrI".f_ften | Rukkola
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GEBRATENES LACHSFILET IM SESAMMANTEL

mit Blumcnkohl—Piirﬁc | konfierte Mohren |

mit Zitronenbutter

oder P2 =

GEGRILLTES BLACK ANGUS HUFTSTEAK

Kartoffelgratin | Rotwein-Schalotten-Sauce |
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j ~ Bohnenbiindchen 4 bt

oder
GEGRILLTE INGWER, HAHNCHENBRUST{'{.\
Jasminreis | asiatische BB;Q Sauce | Sesam-deko i
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BEI VEGETARISCHEN \X/UNSGHEN MELDEN SIE
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DESSERT
KIRSCH - SPEKULATIU’S N

Sahne | Himbeersauce | Weihnachtszucker |
- -

Spekulatiuskeks | Schokoladensauce
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