
 
 

PRIX NETS SERVICE COMPRIS 
 

 SÉLECTION DE VINS AU VERRE (12,5 c.l) ) 
 

VINS ROUGE  

  

LANGUEDOC, Languedoc AOC, “Les Darons”, Jeff Carrel 2024 
Rouge soutenue aux reflets violacés. Un nez sur le fruits et les épices, (myrtille, prune et mure), (cannelle, poivre 
blanc).La bouche conjugue ampleur et tension avec une matière dense et soyeuse. Des tanins mûrs qui passent 
tout seuls grâce aux fruits et à la fraîcheur. Finale puissante, corsée et savoureuse  

  5,50€ 

RHÔNE,Côte du Rhône AOC, “Culture Libre”, Domaine Lombard, 2024 
Culture Libre est la version libre, bio et soyeuse du Côtes du Rhône du domaine : un assemblage 
Grenache‑Syrah‑Mourvèdre gourmand, fruité, épicé et rafraîchi par une note mentholée, idéal dès l’apéritif ou avec 
un repas décontracté. 
 

5,50€ 

LOIRE, Bourgueil AOC, Cuvée Déchainée, Domaine des Chesnaie, 2024 
C’est le vin de soif par excellence, d'une robe rubis ce vin s'ouvre sur des notes de cassis, de framboises, de 
mûres, de cerises, le tout sur une finale épicée. La bouche est ample tandis que les tanins sont fondus, fins et 
soyeux. 

5,00€ 

BORDEAUX, Haut-Médoc AOC, Château Layauga Duboscq, 2018 
Excellent 2018, ample, de robe grenat intense, aux senteurs de prune et de mûre, de bouche très équilibrée, un 
vin bien caractéristique médo, qui mêle structure et rondeur. 
 

6,80€ 

  

VINS BLANC  

LOIRE, Val de Loire IGP, “Pourquoi Pas”, (Sauvignon) Domaine Sauger, 2023 
Sec, aromatique et gourmand, c’est un blanc d’un équilibre et d’une longueur qui séduit dès la première gorgée 
 

5,50€ 

BOURGOGNE, Petit Chablis AOC (Chardonnay), Domaine Barrolet, 2023 
Ce vin sec plein de fraîcheur révèle des arômes délicats de fleurs blanches et de fruits blancs avec des nuances 
toastées. En bouche, cette palette aromatique est sublimée par une pointe saline et tonique. La finale est longue. 
 

5,   6,80€ 

RHÔNE, Drôme IGP, Viognier, Domaine Lombard, 2024 
Robe jaune dorée avec des reflets brillants. Arômes de pêche, abricot, fleurs blanches et une touche d’amande. La 
bouche est fraîche, minérale, avec une belle persistance et une finale saline.  

            6,00€ 

SUD-OUEST, Côte de Gascogne IGP, MOELLEUX, Elixir de Laxé, Domaine Laxe, 
2022 
Nez charmeur de fruits exotiques, fruits confits et miel. Ce vin moelleux s'équilibre très bien entre son fruité, sa 
douceur et sa touche fraîche: un profil moderne! 

            5,00€ 

VINS ROSÉ  

LANGUEDOC, Pays d’Oc IGP, “Gris Blanc”, G.Bertrand, 2024 
5,00€ 


