MILANO

ristorante ¢ vinobar

VORSPEISEN
Antipasti della Casa

Taglich frisch Wechselnde Auswahl an gegrilltem Gemiise

Black Angus Carpaccio

Mit Triiffelcreme, Mariniertem Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato

Focaccia
Diinn gebackene Pizza mit Frischem Rosmarin, Oregano und
Knoblauchol

Caprese Buratta W
Frischer Mozzarella auf einem Tomatenbett mit Olivenol und

leckerem Pesto

SALATE

Beilagen Salat A4
Bunte Salatvielfallt mit Milano Dressing_

Insalata Tacchino

Bunte Salatvielfallt mit frisch gebratener Putenbrust und Milano

Dressing

Insalata di Manzo

Bunte Salatvielfallt mit frisch gebratenem Premium Rumpsteak

Tranchen, Parmesan und Milano Dressing

Insalata Gamberie

Bunte Salatvielfallt mit frisch gebratenen Garnelen und Milano

Dressing
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Spaghetti AQP |~ Y/ PASTA
Mit frisch gebratenen Chillies und Knoblauch

I X

paghetti Bolognese
Langgekochtes Rinder Ragout mit Parmesan

agne alla Milano

Las
Hausgemachte Lasagneplatten mit Rinderragout, Béchamelsauce

und Kase iiberbacken

Spaghetti Pomodoro con Burrata ¢/
Hausgemachte Tomatensauce mit Basilikum und einer Buffalina
Kugel

Gebratene Garnelen, extra vergine Olivenol, mit Knoblauch und
Chillies

Spaghetti Carbonara
Kross gebratener Speck in Parmesan-Eigelbsauce mit einem
kleinem schluck Sahne.

FISCH UND FLEISCH

Salmone alla Milano
Frischer Lachs mit einer Pesto Kruste, saisonalem Gemiise und
RosmarinKartoffeln

Rumpsteak Gorgonzola

Argentinisches Premium Rumpsteak, mit einer Gorgonzola Kruste

und einer Pasta Beilage

Tagliata-alla Griglia
Argentinisches Premium Rumpsteak in Tranchen geschnitten mit
geschmolzenen Kirschtomaten, Rucola und Parmesan

Premium Rumpsteak
Argentinisches Premium Rumpsteak mit Rosmarin Kartoffeln,
frischem Gemiise oder einer Pastabeilage
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PIZZA

RUCH VEGANER KASE FUER 1€ ZUZUGLICH

Calzone Parma
Mit Frischem Spinat, Champignons und 390 Mit Parmaschinken, Rucola und
Vorderschinken Parmesan

Caprese
Mit frischen Tomaten, Mozzarella und
Basilikum

Della Casa
Mit Salami, Vorderschinken, Bolognese
und Ei

13,90  Prosciutto

Mit Vorderschinken

OQuattro Stagioni

13,90 Mit Vorderschinken, Champignons,

Artischocken und Thunfisch
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Funghi 9 Salami
Mit frischen Champignons " Mit Salami
@gh_.erita San Marino
Mit -F.rlscher Tomatensauce, Gouda und 10,00 Mit Frischem Spinat und Garnelen
Basilikum
Milano §|?i"—a
Mit Vorderschinken, Thunfisch, Paprika, 13,90 Mit Spinat
Zwiebel und Ei Tonno
: Mit Thunfisch
Napol . 1190
Mit Sardellen, Oliven und Kapern Venezia
Mit frischen Tomaten, Rucola und
Paesana 1190 Parmesan
Mit Vorderschinken und Champignons -
Verdure
Mit Grillgemiise und extra vergine Olive
0il
Tiramisu della Casa DESSERT
Hausgemachtes Tiramisu mit Kaffee,
Affogato
Doppelter Espresso mit leckerem Bourbon Vanilleeis
Schokoladen Souffle

Lecker hausgemachter Schokoladenkuchen mit flissigem Schokokern

Limoncello Tartufo Eis
Mit einem Limoncellokern gefulltes Eis

Schokoladen Tartufo Eis
Schokoladen Praline mit Vanilleeiskern




ALKOHOLFREI DRINKS

BIERE
Coca Cola / Zero 0,21 2,90
Coca Cola / Zero 0,51 550 Veltins vom Fass 0,3l
Fanta 0,2 290 Veltins vom Fass 0,51
Fanta 0,5 5,90 Schlissel Alt vom Fass 0,3l
Mez760 Mix 0.2 290 SchlUssel Alt vom Fass 0,51
Mezzo Mix 0,5l 5,50 Veltins Radler / Alkoholfrei 0,3I
Sprite 0,21 2,90 Veltins Pils Alkoholfrei
Sprite 0,5l 2.90  peroni Flasche Nastro Azzurro 0,31
Stiftsquelle Apfelschorle 0,25l 3,00 Yefeweizen Maisel's Weisse /
Stiftsquelle Apfelschorle 0,51 550 Alkoholfrei
Ananas / Maracujaschorle 0,51 5,50 DIGESTIF
Wasserglas Sprudel / Still 0,31 3,00 Averna / Ramazotti 4cl
Stiftsquelle Still / Classic 0,71 7,00 Sambucea 2¢l
SPRITZIGES Fernet Branca / Menta
_ Noninni Grappa 2¢l
Aperol Spritz / Aperol Sour 7,50
_ Don Pasquale Limoncello 4c¢l
Campari Soda / Orange 7,00
Martini Bianco

Hugo 6,50
Wildberry Lillet 7,50 GIN, WODKA & CO
Alkoholfreier Martini 6,50 Gin Mare mit Fever Tree
Prosecco 6,00 Mediterranean Tonic & Rosmarin
Negroni 7,50 Monkey Gin 47 Zitronenzeste & Tonic
Pirlo alla Brescia 650 Saphire Gin mit Zitrone und Tonic
Campari mit WeiBwein und Soda ~" Espresso Martini

WEINE CAFE

WEISS

. . : Espresso
Pinot Grigio Trocken Marinello'0,2| 7,00
| | Doppio
Chardonnay Trocken Milch Monsheim
7,50 Macchiato

0,2l
Bulgarini Lugana Garda 0,21 8,00 Cappuccino
Pinot Blanc Trocken Emil Bauer. Pfalz 250 Caié Latte
0,2l ROSE == Latte Macchiato
Spatburgunder Trocken Rosé Salwey Schoki
Baden 0,21 ROT 720
baden V.2l Tee Frichte / Schwarz / Grlin
Primitivo Trocken Fantini Puglia 0,2! 7,00
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TAGLICH VON 13:00-17:00

VORPSEISEN

1.CARPACCIO VOM BLACK ANGUS RIND MIT TRUFFELCREME UND
PARMESAN
14,90
2.VITELLO TONNATO VOM KALB MIT THUNFISCHCREME UND
KAPERN
13,90
3.ANTI PASTO DELLA CASA MIT EINER FRISCHEN AUSWAHL VON
GEGRILLTEM GEMUSE
15,90
4 BRUSCHETTA ALLA MILANO GEROSTETES LANDBROT MIT
TOMATEN, RUCOLA, BASILIKUM, ROTEN ZWIEBELN UND
KNOBLAUCH
10,00

PINSA ROMANA

1. MIT FRISCHEM RUCOLA, PARMASCHINKEN, CHERRYTOMATEN,
PARMESAN UND PESTO

11,90

2. MIT RUCOLA, FETAKASE, WALNUSS, FEIGEN UND HONIG
13,90

3. MIT AVOCADO, RAUCHERLACHS, ZIEGENFRISCHKASE UND

CHERRYTOMATEN

13,90

4. ALLA CAPRESE MIT CHERY TOMATEN UND MOZZARELLA
11,90

SALAT

1. FRISCHER SALAT DER SAISON MIT WILDKRAUTER, FETA,
FEIGEN UND WALNUSS
12,90
2. FRISCHER SALAT DER SAISON MIT WILDKRAUTER
RAUCHERLACHS UND AVOCADDO

13,90

3. FRISCHER SALAT DER SAISON MIT WILDKRAUTER UND

ANGEBRATENEN IN PARMA EINGEWICKELTEN MOZZARELLA
13,90

PASTA

1.CANNELLONI GEFULLT MIT RICOTTA UND SPINAT UBERBACKEN
MIT KASE
12,90
2.LASAGNE ALLA MILANO MIT FRISCHEN LASAGNEPLATTEN,
RINDER RAGOUT UBERBACKEN MIT KASE
13,90



