Le Region:

IL RISTORANTE E CASA TUA




NP

Slowlers
Wiste di Affettoti Vostrand 15,00
LProscutte Crude di Powmor 12,00
Lowrmov HHowmw
WWMWWM@W 15,00

(e caspraceio will ovgulos and Gjrana Codone cheese
Covpaccic di wmange con Trevisanae Acelis balsamice 15,00
e Conpaceio with Radiscchis and Polsamic Vinegar
Totore di mange 15,00
Beef Tarlare

Selegione di Pecorine sardo IO con Miele 12,00
Pecoring cheese with honey



15,00

7,00

Coperlo e Lone 2,00



Primi Platte

Lt Counse
Cullurgiones de Cosu. 12,00
Ravisli alle Region 12,00
Tovtelloni di magre ol burws fuse ¢ salvia 12,00

14,00
Ww&dmmdmvgwwwwwd@wwwgﬁadm@wﬁw
Solaton 12,00

WWW,WWWWM@



‘QM\@G@W%CO&(N 12,00
Lettinccine W%WWMWW

WGEW 10,00
@Wt@w 'wiﬂv(gﬁwoﬁwob\me

YQ&@@MM@FN@W 10,00
@WMWMMWW,WM&W@@WMW
gy\oghdnww@ﬁmw?wdmm%m 15,00
gy\og%dﬁww\/wgo@@\/m 15,00
gpaglx\dﬁwiﬂw%m&

Risctte allo Y Wilownese 12,00
< [WEE with Solf
@&Gﬁ&m(ﬁomvﬁugwdm(gtagm\aﬁa) 15,00
Clivved ice with Sardinion Avtichel

Risotte o me Lorcunw (Qto‘guw\aﬁe) 15,00



Secondi Piattt di Corne

Tagﬁatovdmwa%@qf\f\wxdw

45,00
Q&m‘@aﬁ with -Grench Firies X2

Tag&mmwmwxdmew 40,00
TWMWW%W%MWM 40,00

Sliced, eef; with Radicchic 2
TW%WWMM(W} 45,00
wﬁwv‘e»/\m\wa%wmxdme 55,00

T %one Steak 2



Florentino all’ untico
T%@MWW@WMTWWQ
Qﬂmnﬁmmwwdhg@ﬁm

Teube Eyge Steale cf e

Filette di Wango ollos griglio

e o e

Fletto di Wange ol watico

(et of el with Pepypens and, Tomatoes
{letto ol Pepe Verde

FUllel ef ecfyoilh Gyreen Peprer and Creans
Cotoletto allo YWilonese

Milonese Cutlet

55,00

18,00

22,00

22,00

22,00

20,00



Patatine fyitte 6,00

Rodicchic allo W@ 6,00
WWYQ&WM

Vewmgwgﬁat@mw«te 6,00
\/av‘wt«gobgwﬁﬁed\/e?dab@w

“Lnsaloto mistov 6,00



& per inire

Dessents

Toronmigor dello coson 6,00
FHomemade Turoumigin
Povunav cetior dellov cosor 6,00
Homemade LPonna Colto (Cooked Creanm)
Ponna coltor allo gofferanc 6,00
Homemade Pona Cotlon with Soffron
Milllefoglie dello cosor 6,00
Y o Wiltefoqtic Coke
Tovtine ol Cisceolate con cuore morbide 6,00
Heomemade elled -Core Chocslate Cupeake

Seodos 7,00

Honey)



Do beve
Dininkes

Aequa Friggonte Son Pellegrine
Spavkling Water San Pellegrine 1L
Acquosnatiwale Powno
Sl Water Ponno
Aequa nalirale e friggonte Wicrsfiltirato 1.0
Wicrofillered Sl o Spowleling Wlater 1L
Do Tebhuwuso Vow {llirator 5Ocl
Telwusa Beer 50cl
Amond
Liguors

Coffe
Cefee

2,50

2,50

1,50

3,00

5,00

3,00

1,50



Vink Bioanchi
UWhite Wine

CI/\OV‘d,GV\/V\O\Ag 1L dello Coson 10,00
Vermenting di Sawdegna gw«\w “Contina Mesa” 30,00
\/@V‘MW(M@O%AM%V‘WD@/C% “Contino Surroun”

30,00
Vermentine di go%m Vendemmio Tordivo ontidiumslo
“Contine Suwron” 60,00
\/ewwmmdmgawxxmgwﬁw “Continee Suwrveoun”

40,00
Vermentine di gawdﬁgijIwﬁwd&ﬂwogwa%T
“Contine Contini”

30,00
-Caﬁowxglf\wwv 18,00
Ribsllov 940\% 18,00

Lrosecco di Voldebbindene 20,00



Cabernet deblo. Casar 1L 10,00
Connonaw di Sordegna Costerar Avgislos™ 25,00
Cannonon Riserva 2016 Senes “Avgislas™ 245,00
Teola e Nuwvaghi Kovem “Avgislas™ 2017 55,00
Monicodi Sordegno. Perdero “Argiclas™ 22,00
Covignane deb Suleis Buis “Contina Mesa” 80,00
Cavignans del Suleis Buie Buie “Contina Mesa™ 55,00
Connenon di Sardegna More “Cantina Meso” 85,00
Syrab Volli di-Perte-Pine TGT Bromar
“Cantina Mesa” 30,00
Connonaw di Sardegno Prime Soare “Conting Mesa”
25,00



Rosse VIO T Mandrolisai “Contine Soberana”

Maondrolisai Superiore “Comtine Soberano
Chionti Gollo Vero

Mevelline diSeansans “Poggic arbone”
Doleette dAlbo 1D-.0.C
Nebbiols 1D alba 1D.G.C

Menlst

20,00
28,00
30,00
22,00
15,00
15,00

22,00
18,00

28,00
18,00



