Y MENU DE LA SAINT VALENTIN 45
Le Mevcredi 14 Février 2018
48 €wros pow persovue

« Le Téte-a-Téte Tevre et Mer avpastager... »

Le Chef Francois propose ses platy o partager enw duo- amourenr,

© [ aporicr @
Les Amuses Bouches a partager et une Flite de Champagne
V [ entrie i Partager

Ballotine de Truite fumée sauwvage;
Mouwsse de Fromage frais aw Champagne et Pomumes acidulées
owvec
Foie Gras maison, Gelée infusée aux Pétales de Roses
et Chutney de ponumnes

V (e plati partager®

Caewr de Cabillaund réty, servi owvec une Mowsseline de carvottes jounes
auw curcumar et mini-carottes glacées au gingembre
avec
Filet-Mignowpoélé; sauce aux framboises, servi ovec unw gratin
de macaronis au Pecorino-et Mousse de champignons de saisov
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Feuwillete de Pomumes cv lav conmnelle
servi awvec s mousse infusée av lav Rose
oavec
Crumble d’amandes o UAnanas réti,
servi owvec une mousse vanillée

avec
Mouwsse tout Chocolat, réchauffée o Piment d Espelette




