DRUZBA OSTROV 25

Menu: 15.12. - 23.12.

Zména jidelniho listku vyhrazena.

PONDELI Kufeci vyvar se zeleninou a vejci aergen: 35,

1 | Rizoto s kufecim masem a zeleninou, syr, okurka Alergen: 7,910,
2 | ™" | Smazeny veprovy fizek, bramborova kase, okurka Alereen: 137,10,
3 | ™** | Spagety s vepfovym masem a rajcaty, syr e
Selska bramboracka aergen: 1,79,
1 |*®" | Grilované kufe, brambor, zeleninovy salat Alergen: 7.3,
2 | ™" | Hovézi dusené v koprové omaéce, knedlik e
3 | """ | Hejtmansky mé$ec, brambor nebo ryze Laroa2,
STREDA Hovézi vyvar s jatrovymi knedli€ky aergen: 1,35,
1 |’ Palacinky s tvarohovym krémem a bordivkovym zahourem Alergen: 137,12,
2 | Kufeci prso zapeé.s hermelinem a brusinkami, brambor | A"
3 |[x”" |Veprové ledvinky na slaninég, ryze nebo knedlik Alergen: 1,3,
Gulasova Alergen: 1,9,12,

1 | Peéeny kvétak s kari, cizrnou a koriandrem Alergen: 12,
2 | 7" | VepFové vypecky, hlavkové zeli bilé, variace knedlikd | “<="****
3 | ™" | V. kyta po starofesku na majorance a smetané, HK Alergent 134,75,
PATEK Slepici vyvar s masem a zeleninou, téstoviny aergen: 139,
1 | Kufeci nudli¢ky s nivou, pancettou a pérkem, farfalle | """
2 | """ | Pfirodni karbanatek, brambor, éervena fepa ety
3 | """ | Spanélsky veprovy ptacek, ryze nebo knedlik aerons
PO | 22.12. | Porkova polévka s vejcem aergen: 1,379,

= | Hovézi gulas, téstoviny nebo knedlik Alereen: 1,312,
UT | 23.12. | Hovézi vyvar s masem a zeleninou, t&stoviny aergen: 1,35,

w00 Halugky se zelim a uzenym masem, cibulka Alergen: 1,3,

STASTNE A VESELE VANOCE,
VSE NEJLEPST V NOVEM ROCE 2026 PREJT

Jiri, Lukds, Petra, Frantisek, Zdenék, Martin, Gita, Jakub, Marika, Petr, Soria, Michal, Radek, Jaroslav,
Olenka, Denisa, Petra, Lenka, Jana, Ddsa, Marcela, Simona, Ivana, Eva, Markéta, Alena, Ladislav a BoZenka

Hmotnost masa uvadéna v syrovém stavu . Pokud bude uvedena hmotnost v hotovém stavu, bude u hmotnosti znatka HS

100g ss je v hotovém stavu po tepelném zpracovéni porce masa v priméru 62grami, nejméné viak 55 gramd.

Smazené Fizky, sekané pegené a pinéné rolddy v hotovém stavu nejméné 120gr. Smés v hotovém stavu maso véetné ostatnich ingredienct
BALENA JiDLA V JEDNORAZO\ H NEJSOU 30KOVE CHLAZEN) UTNE PO DOBU NEZBYTNE NUTNOU UDRZOVAT PRI TEPLOTE NAD 65°C. V PRIPADE POTREBY PRIHRATI JIDLA V DEN VYROBY JIDLA DODRZUITE TYTO
POKYNY: 1/ obal hejte obal s jidle nesetiete.

3/v mikrovini
Alergeny : 1/
+v 9/ celer +v

izemnice olejn/ +v 6/ s6jové boby +v 7/ mléko +v 8/ skofépkové plody (mandle, liskové ofisky, kesu ofechy, pekanové ofechy, para ofechy, pistcie, akademie)
0 mg/kg 13/ vici bob +v 14/ mekkysi +v




