duppen

Kraftbriihe mit
Schnittlauch und

Frittaten oder Leberspatzle 6,90
Barlauchkremsuppe mit Brotkrusterl 7,20
Spargelkremsuppe 7,20

Bairisches Streichkonzert
Dreierlei hausgemachte Aufstrich-

Ue’w%

schmankerl mit Laugengeback © 12,50
Bunter Salatteller mit Kerndl, () 9,80
Krautern und Dressing

mit Hendlbrust im Sesammantel oder 14,90
mit Ziegenkase, Cashewkerne

und Tomatenmarmelade oder 15,50
mit 3 Stk. Garnelen (U-8) 17,50
Gemischter Salat Q) 7,80
Krautsalat @ 4,50
Erdapfelsalat oder Blattsalat () 4,50
Knoblauchbrot 5,90
Krauterschmand als Dip dazu 3,00

Aoy Wearder

Medaillons vom Seeteufel mit Ratatouille,

Barlauchbutter und Rahmerdapfel 29,00
Matjesfilet Hausfrauen Art 14,50
mit Zwieberl und Salzerdapfel

Saiblingsfilet vom Nadler 24,50
mit Blattspinat und Erdapfel

Gebackenes Rotbarschfilet 19,80

mit Erdapfelsalat und TatarensoB3e
Ay den Prarine & vorey Crifl

Wiener Schnitzel aus der Kalbsober- 29,90
schale mit Petersilerdapfel und Preiselbeeren
Wirtshausschnitzel 21,00
Schmalzgebackenes Schnitzel mit
Erdapfel-Gurkensalat
Schwabenpfandl

Schweinefilet mit Rahmschwammerl,
Gemuse, Maultasche und Spatzle
Fleischpflanzerl

mit RahmsoBe, Kroketten und Gemduse

26,00

17,50

ey otrwer %5@3#

Miinchner Zwiebelrostbraten 34,00
mit Braterdapfel und Gemise
Altbayerischer Krustenbraten 15,90

vom Tolzer Jungschwein mit Erdapfel-
knddel und Ismaninger Krautsalat
Saures Liingerl mit Semmelnknédel 14,50

1/2 Schweinshaxn 19,50
mit Erdapfelknddel und Krautsalat
Barlauchspatzle

mit original Ennstaler 16,90

Steirer Kas, Zwiebelschmelz und Blattsalat
Zusatzlich mit Speckstreifen @ 17,90
Kalbsherz 21,00
mit Barlauchbutter, Ofenkartoffel mit
Krauterschmand und Blattspinat
Geschmortes Lammhaxerl

mit Ratatouille und Rahmerdapfel

21,00

W%i@, Pasta & Co.

Fettuccine aus der Pastamanufaktur
Montegrappa in HummersoBe mit
4 Stk. Garnelen (U-8)
Grillgemiise mit Sesamerdapfel
und Tomatenmarmelade
Kasspatzn vom Original Baldauf

23,50

@© 19,50
@) 16,50

Kas mit Rostzwiebel und > g'
Blattsalat A Balili A

* liase &



Brotgeit is die schenste Zeit

Miinchner Wurstsalat

mit Zwieberl, Essiggurkerl und Hausbrot
mit Kas

Brotzeitbrettl

mit Speck, Fleischpflanzerl, Kas, Greazeig,

11,50
12,50

Kren, Essiggmias und mehr e 16,90
Original Baldauf Triiffelkas
mit Tessiner Feigensenf und Geback 14,50

Bazi ©)

Bairischer Biergartenklassiker mit Zwieberl,

Schnittlauch und Brezn PILLER 11,50
mit Wiesnbrezn BREZEN. 16,50
Extra Brot oder Brezn 1,80
Wiesnbrezn 6,00
Miinchner Weisswiirst

mit Handlmeier Senf Stk. / 3,40
2 Paar Schweinswiirstl

auf Sauerkraut 12,50
1 Paar Pfalzer mit Hausbrot 7,50

Wiirstliplatte
Pfalzer, Regensburger und Schweinswdrstl

auf Kraut, Kren und Hausbrot 14,90
Find Zuckengeschend
Kaiserschmarrn 15,50
mit hausgemachten Apfelmus

Germknodel

mit Butter und Mohn 9,50
Auszogne 4,50
Affogato al Caffe 4,40
Affogato al Caffe doppio 6,60
Gemischtes Eis 5.40
Gemischtes Eis mit Sahne 6,90
Eisbecher Hochbriick 10,80
4 Kugeln gemischt mit Eierlikoér,

Browniebrosel, Giottos und mehr

Coup Danemark 8,20

3 Kugeln Vanilleeis, SchokosoBe und Sahne
Vanilleeis mit Klrbiskernlikér, Klrbiskernd! 8,20

Werktagy Mondag mit Freitag bis 14:00 Uhn

Schinkennudeln

mit Ei oder Kas
Schnitzel Wiener Art
mit Erdapfel-Gurkensalat oder Erdapfelstaberl
Krustenbraten

mit Knodel

Bauernpfandl

Tiroler Gréstl mit Ochsnaug

Spaghetti Bolognese

mit Grana Padano

Saures Liingerl

mit Semmelnknodel

Fleischpflanzerl

mit Erdapfelsalat

Kasspatzn @
mit Rostzwiebel

Salatvariation

mit Ofenerdapfel und Krauterschmand
Gerostete Maultaschen

mit Krauterrihrei und Blattsalat in
Hausdressing

2 Paar Schweinswiirstl

auf Sauerkraut

Currywurst

hausgemachte SoBe und Erdapfelstaberl
je 12,50

zusatzlich zum Mittagsschmankerl:

Beilagen oder Blattsalat 3,50
Tagessuppe 3,50
Espresso 2,00



dpangefeil i Wintphenos

Spargelkremsuppe
mit Brotkrusterl

7,20

)

Portion Schrobenhausener Spargel 21,00
mit Erdapfel

dazu zerlassene Butter

oder handgeschlagener Sc. HoIIandaise@

Griuner und weisser Spargel
mit gebratenem Ziegenkase,
Rahmerdapfel und Tomatenmarmelade

22,00

Spargel Vinaigrette 16,50
mit Salatbukett, Wacholderschinken und Ei

Kleines Wiener Schnitzel 11,00
im Butterschmalz souffliert

Filet vom Saibling 9,50
auf der Haut kross gebraten
Seeteufelmedaillons 11,00
gebraten

Barlauchpalatschinken @ 7,50
mit Bergkase gefillt

Lachsschinken 7,50
Hausgemacht

Hollandaise 2,50
Zerlassene Butter 1,00

Riesling QW von Scherner-KleinhanB
halbtrocken Rheinhessen Aufhellendes
Strohgelb, Duft von Aprikose, Pfirsich und
Citrus, am Gaumen wiederum gelbe Frilichte,
ein Hauch Honig, mild, gut eingepufferte
Saure, frisch mit animierendem Abgang

1/81 3,80
1/41 7,20
1/11 28,00

Schon gernesdt ?

Kleine Spargelkunde

Unser Spargel stammt aus Schrobenhausen und
wird ohne Folie angebaut.

Der erste Spargelanbau wurde bereits 3000 v. Chr.
in Agypten belegt.

Er war eines der Lieblingsgerichte des Kaisers
Augustus.

Nachdem der Spargel im Mittelalter in Vergessenheit
geriet, avancierte er in der Renaissance und Neuzeit
zum Luxusgemise und erfreut sich immer

groBerer Beliebtheit.

Der Spargel war bereits im Altertum bekannt als
Aphrodisiakum.

Er gehort zur Gattung der Liliengewachse und wird
in drei Grundsorten angebaut:

WeiB3, griin und violett.

WeiBer Spargel wird taglich 1 - 2 mal frisch
gestochen.

Der griine Spargel hat den héchsten

Vitamin C-Gehalt und wird ebenso wie der violette
Spargel nur 1 mal taglich gestochen.

Jede Sorte entwickelt mehr Geschmacksstoffe, je
langer der Spargel gekocht wird.

Inhaltsstoffe:

100 g gekochter weiBer Spargel enthalten:
13 kcal/52 k]

95 g Wasser

1,7 g EiweiB

0,1 g Fett

1,2 g Kohlenhydrate verwertbar
1 g Ballaststoffe

2000 mg Natrium

136 mg Kalium

18 mg Kalzium

38 mg Phosphor

0,6 mg Eisen

15 mg Magnesium

45 pgVitamin A

1,8 mgVitamin E

16 mgVitamin C

0,7 g Niacin
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Eine Auswahl an regionalen Filetstlicken so wie hausgeraucherten Speck wird
von ihnen selbst auf den Zacken des durch glihende Kohlen erhitzten
Tatarenhutes langsam gebraten. In der Hutkrempe sammelt sich der wurzige
Sud des Bratguts und paart sich mit frischem GemlUse zu einem aromareichen
Geschmackserlebnis. Dazu servieren wir verschiedene hausgemachte Dips,
Ofenerdapfel mit Krauterschmand, Grillgemuse, Salat und Geback.

Rinder- und Schweinefilet, Hendlbrust und Speckscheiben
ca. 300 Gramm pro Person 37,00

Tatan b Hal (jromm 2 people)

A selection of regional fillet pieces as well as home-smoked bacon is slowly fried
by themselves on the teeth of the Tatar's hat heated by glowing coals. The spicy
decoction of the grilled food collects in the hat Brim and pairs with fresh
vegetables to a rich taste experience. We serve various homemade dips, baked
potatoes with herb cream, grilled vegetables, salad and pastries.

Beef and pork fillet, chicken breast and bacon slices

Approx. 300 grams Per person 37,00
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Nino

Duo Herztakt

Mia Zwoa
Muttertag Rubinos
Mr. Moskito

Mia Zwoa

Vatertag Spitzbuam
Charly Greil

Pfingstmontag - Jakob Jager

Los Dorados

Duo Funlive

Nino

Duo Herztakt
Strassenfest - Rubinos

Strassenfest - Spitzbuam

Mr. Moskito
Jakob Jager
Rubinos

Kein Tanz
Kein Tanz
Charly Greil
Duo Herztakt
Mr. Moskito
Jakob Jager
Rubinos

Los Dorados
Nino

Duo Funlive
Mia Zwoa
Jakob Jager
Spitzbuam
Charly Greil
Samstag ! Duo Herztakt
Samstag ! Spitzbuam
Duo Funlive
Nino
Mr.Moskito
Rubinos

o,
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iy BATERN
23.5.25 Live im Wirtshaus ab 19:00 Uhr
Eintritt Frei / Hutsammlung
Um Reservierung wird gebeten

Preisgekrintes Kabarett bekannt aus Funk & Fernsehen || www.vogelmayer.de



