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APERITIF

APEROL SPRIZZ **031 8™

Prosecco, Aperol, Soda, Orangenscheibe

GIN TONIC *°0.3 9

A i 4cl Bombay Sapphire Gin, Goldberg Tonic Water
N~ .
v B LILLET WILDBERRY “0 .21 57

Lillet Blanc, Original Wildberry
CAMPARI ORANGE “03 7°
MARTINI*5ci 5%

Bianco | Rosso

SOMERSBY CIDER**0,33 5

s
—__LIEBLINGSGERICHTE O
LAMMSPIESSSALAT °© 15

mit verschiedpnen Blattsalaten, Tomate, Gurke,
karamellisierten Apfeln, eingelegten Rotweinfeigen und
hausgemachtem Honig-Senfdressing

KGFTE ALLA TURKA © 17%°
Rindfleischfrikadellen mit Pommes,
pikanter Paprikasauce und Salat

RIESENGARNELEN-PFANNE **° 3>

flambierte Gambas mit Schale auf frischem Gemlise,
verfeinert mit Krautern, Knoblauch und Pesto

SURF AND TUREF ° 347

Lammfilet trifft Garnelen, mariniert gegrillt, begleitet von einem
leichten Sommersalat bestehend aus Couscous, Minze, Petersilie
und Granatapfel, dazu gegrilltes Gemiise

LAMMEILET °© 257

auf gebratenem Gemlse, dazu getriffeltes Kartoffelpliree
und sieben Tage reduzierte Portwein Jus

ROTE BETE RISOTTO °" 24

mit gegrilltem Pulpo und frischem Gemiise
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ORIENTALISCHE MEZZE

Lassen Sie sich verzaubern von unseren vielen kleinen
Kostlichkeiten. Inspiriert aus der orientalischen und
franzosisch-mediterranen Kiiche.

Unser fippt  EinFestfiralle Sinne!

SUNDE DES ORIENTS **"°c=o" " 970

Entdecken Sie das orientalische Vorspeisen-Allerlei
mit auserwahlten Kreationen unseres Kochs
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DATTELN IM SPECKMANTEL "**° g7

mit Hirtenkase gefiillt und frischer Minze verfeinert

GEBACKENER ZIEGENKASE ° o%0\7

mit Rosmarinhonig auf Orient-Feige

ORIENTALISCHE HACKFLEISCHBALLCHEN “'*“’s7

im Tomatensud

HAHNCHENWIRFEL s

saftig gegrillt mit Erdnusssauce & Koriander

GEGRILLTER PULPO " 5

mit Kirschtomaten und Lauchzwiebeln

MERGUEZ ° 5=

Lammwdrstchen mit Harissa-Joghurt

FALAFEL " 520 |7

Kichererbsenballchen mit Sesamsauce

GARNELEN IN KNOBLAUCH-OLIVENGL ° 127

pikant gewdirzt

GEGRILLTES GEMUSE ° o \¥

Zucchini, Champignons & Paprika mit Hirtenkase Giberbacken

SIGARA BOREK "' 5™ @

Teigrollchen gefiillt mit Hirtenkase und frischer Petersilie

ARABISCHER HUMMUS " s \¢

Kichererbsenpiree mit Sesammus

COUSCOUS 7\

mit Tomaten, frischer Minze & Granatapfelsauce

TABOULEH - PETERSILIENSALAT 7 V¥

mit Tomaten, Bulgur & Granatapfelsauce

KRAUTERBAGUETTE "' ¢ \F

mit Krduterbutter und Kase Uiberbacken
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GEFULLTE OFENKARTOFFEL

Die tiurkische Version der Ofenkartoffel, deren Inneres mit
Krauterbutter und Kéase zu einer cremigen Masse verstampft
wird, die ein aromatisches Geschmackserlebnis bietet.

Alle Kumpir werden getoppt mit Rucola sowie mit unserer
hausgemachten Joghurt-Paprikasauce und Sour Creme serviert.

BELMONDO > 127

mit Thunfisch, Tomaten und Zwiebeln

PIAF < 13%

mit gebratenen Hahnchenbrustwiirfeln, Tomaten,
rotem Couscous und Oliven

MARCEAU ¢ 13

mit gebraten Hahnchenbrustwiirfeln, Schafskase,
Mais und Gurken

MONET “**° 1290 \¢

mit Schinken, Ananas, Mais und Champignons

PARADIS ' 107 ¢

mit rotem Couscous, Tomaten, Champignons und Oliven

DENEUVE “¢' 11%°

mit Hirtenk&se, Tomaten, Mais und Jalapenos

DELON ' 1250 \¢

mit Falafelballchen, Tomaten, Champignons, Oliven und Gurke

SALATE

LA CHANCE SALAT **"* 1570 \F

mit versghiedenen Blattsalaten, Tomate, Gurke, karamellisierten
Apfeln und hausgemachtem Honig-Senfdressing

mit gebratenen HihnchenspieRen + 67°
mit gebratenen Knoblauch-Garnelen ° + 9%°

SALAT DE CHEVRE © 17 \7

karamellisiert mit Rosmarin-Honig auf Apfelscheiben,
gemischtem Blattsalat und hausgemachtem Honig-Senfdressing
mit gebratenen HihnchenspieRen + 67°
mit gebratenen LammspieRen + 9%°

LAMMSPIESSSALAT © 19

mit verschiedenen Blattsalaten, Tomate, Gurke,
karamellisierten Apfeln, eingelegten Rotweinfeigen und
hausgemachtem Honig-Senfdressing
passend dazn!

f
|eichtes und er
‘ Welzenbler mit Zitru

LINGUINE A LA TRUFFE *“° 247

mit frischem Triffel, Parmesan und Rucola

LINGUINE MIT GEBRATENEN GARNELEN *°° 197

in Safransauce mit Kirschtomaten & Frihlingslauch
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HAUPTGERIC
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RIESENGARNELEN-PFANNE °*° 327

flambierte Gambas mit Schale auf frischem Gemdise,
verfeinert mit Krautern, Knoblauch und Pesto

LACHSFILET °** 297

in Zitronen-Butter-Sauce auf einem Bett von orientalisch
gewlrztem Spinat mit Pinienkernen verfeinert

SURF AND TUREF ° 347

Lammfilet trifft Garnelen, mariniert gegrillt, begleitet von einem
leichten Sommersalat bestehend aus Couscous, Minze, Petersilie
und Granatapfel, dazu gegrilltes Gemuse

ROTE BETE RISOTTO °" 24

mit gegrilltem Pulpo und frischem Gemiise

DORADE “°° 26%°

mit Rosmarinkartoffeln, Couscous Salat, dazu Harissa Aioli
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BEILAGEN

Pommes 4°°/ Rosmarinkartoffeln 5%°
getriffeltes Kartoffelplree €69/ BeilagensalatJ 5%0

EXTRAS <

9 € G G
Mayonnaise ~, Ketchup, Sour Creme ~, Parmesan ~ 1°°

passend dazn! )
Oktav Gvaubuvgundev
0.2197°10,75! 34 0
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ELEISCH

LAMMEILET © 297

auf gebratenem Gemdise, dazu getriiffeltes Kartoffelplree
und sieben Tage reduzierte Portwein Jus

MAROKKANISCHE MERGUEZ 24

orientalische Wirstchen von Lamm und Rind, auf gegrillter
SuRkartoffel, Frithlingszwiebel, Kichererbsen,
dazu Couscous & Harissa Aioli

KOFTE ALLA TURKA © 177

Rindfleischfrikadellen mit Pommes,
pikanter Paprikasauce und Salat

ZITRONEN-THYMIAN-MAISPOULARDE 267

mit Spinat-Karotten-Stampf, getriiffeltem Kartoffelpliree
und sieben Tage reduzierte Portwein Jus

/
assend dazy! L
= m Meer P
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PIZZA GARNELEN *°° 157

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella, kleinen Garnelen

PIZZA PARMA E RUCOLA “ 177

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
Rucola, luftgetrocknetem Parmaschinken, Parmesan

PIZZA CAPRICCIOSA "°**** 167

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella, Oliven,
— g Artischocken, gekochtem Schinken, Paprika, Champignons

PIZZA AL TONNO “**° 15

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
Zwiebeln, Thunfisch

PIZZA QUATTRO FORMAGGT “**° 157 ¢

mit hausgemachter Tomatensauce, Gorgonzola,
Mozzarella, Hirtenkase, Parmesan

PIZZA VEGETARISCH "> 157 \¢

mit hausgemachter Tomatensauce,
Mozzarella, frischem Gemise

PIZZA PROSCIUTTO E FUNGHI “*** 15

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
frischen Champignons, gekochtem Schinken

PIZZA TRE GUSTI “**° 147 \F

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
Rucola, Kirschtomaten, Parmesan

PIZZA DIAVOLA *°*** 15

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
Scharfer Salami, Zwiebeln, Knoblauch, Paprika

PIZZA LA CHANCE - SCHARF "*** 15%

mit hausgemachter Tomatensauce,
Mozzarella, Spinat, Thunfisch

PIZZA HAWAIL ***7** 157

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
Ananas, gekochtem Schinken

PIZZA SALAMI “*** 147

mit hausgemachter Tomatensauce,
Mozzarella, Salami

PIZZA MARGHERITA "= 120 \F

mit hausgemachter Tomatensauce, Mozzarella,
frischem Basilikum

/
assend dazy!
QING, P .
S & Erdinger Urweisse
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VEGETARISCH 7,

ORIENTALISCHE REISPFANNE “** 14

mit frischem Gemdise in Ingwer-Curry-Sauce,
dazu Cocos-Joghurtdip

mit gebratenen HihnchenspieRen + 67°
2 Dazh’ it gebratenen Knoblauch-Garnelen ° + 9%

FALAFELTELLER “***° 167 \¥

selbstgemachte Kichererbsenballchen mit hausgemachtem
Hummus, dazu Salat und Sesamsauce

o  Mitgebratenen HahnchenspieBen + 6%°
Dazh’ it gebratenen Knoblauch-Garnelen ° + 9%°

) DESSERT

NURESABAHS CHOCOLAT "< 9%

hausgemachter warmer Schokoladenkuchen mit Vanilleeis

GEMISCHTES EIS 7

drei Kugeln Eis nach Wahl, mit Sahne und Schokotopping

CAFE CREME " 5«
POTT KAFFEE " 4
CAPPUCCINO " 4
LATTE MACCHIATO " 4
CAFE AU LAIT "© 4
ESPRESSO * 2
ESPRESSO MACCHIATO " 5
DOPPELTER ESPRESSO " 47
HEIPE SCHOKOLADE ° +°

mit Sahne + 0°°

FRISCHER MINZTEE 4+
KANNCHEN TEE 04147

Samowa Tee aus Hamburg
Die verschiedenen Sorten entnehmen Sie bitte
unserer separaten Teekarte.

4 d ®
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assend dazy!
) V10 Bio Limo

Zitrone-Limette
) 90
ZITRONE & LIMETTE 0,33\ 3

11,23
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Allergene & Zusatzstoffe:

Glutenhaltiges Getreide/Erzeugnisse u.a. A1 Weizen, A4 Gerste, B: Krebstiere/-Erzeugnisse,
C: Eier/-Erzeugnisse, D: Fisch/-Erzeugnisse, E: Erdniisse/-Erzeugnisse, F: Soja/-Erzeugnisse,
G: Milch/-Erzeugnisse, H: Schalenfriichte/-Erzeugnisse, |: Sellerie/-Erzeugnisse,

J: Senf/-Erzeugnisse, K: Sesam/-Erzeugnisse, L: Schwefeldioxid und Sulphite,

M: Lupinen/-Erzeugnisse, N: Weichtiere/-Erzeugnisse

1: mit Konservierungsstoffen, 2: mit Farbstoffen, 3: mit Antioxidationsmittel,4: mit StiBungs-
mittel Saccharin, 5: mit SGBungsmittel, 6: mit StiBungsmittel Aspartam, 7: mit SGBungsmittel
Acesulfam, 8: mit Phosphat, 9: geschwefelt, 10: chininhaltig, 11: koffeinhaltig,

12: mit Geschmacksverstarker, 13: geschwarzt, 14: gewachst, 15: gentechnisch verandert

Alle Preise in Euro inkl. MwsSt.

W = vegetarisch
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