PLATS ENTREES

DESSERTS

Terrine de campagne tradition maison
Demi avocat, rillettes de poulet au
fromage frais, sauce César
Tartelette de fromage de chevre gratinee,
champignons et lardons fumés

Piece de beeuf (UE), frites maison, sauce
au poivre

Araignee de porc plancha, purée de
pommes de terre, sauce barbecue

Brandade gratinée de poisson et patate

douce a l'estragon
Tartare de boeuf charolais au couteau
180grs, frites fraiches (+2€

Petite tartelette chocolat, glace caramel
Creme bralee tradition vanille
Sablé spéculos, pommes, mascarpone
caramel
Panna cotta citron, coulis fruits rouges,
Crumble breton

E+P ou P+D ou Plat Seul = 16.10€
ENTREE + PLAT + DESSERT = 17.90€
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