AU LARD
Oeuf, Emmental, Lard 7,50 ¢

Egg. Cheese, Bacon

LA VEGETARIENNE

Emmental, Tomates fraiches, C hampignons frais et Oignons Cuisinés
fTomatoes, mushrooms, onions, cheese

7,80 €

L'ANDALOUSE

CEuf, Chorizo, Emmental 7.90 €

LA CATALANE

lomates fraiches, Oignons cuisinés, Poivrons. Jambon, Oeuf
lTomatoes, onions, peppers, ham, egg

7,90 €

LA 3 FROMAGES 7,90 €
Chevre, Roquefort, Emmental

LA TIGNARDE 8,00 €
Jambon de Pays, Tomme de Savoie

LA BRETONNE 8,30 €

Andouille de Guémené, Emmental, Créme Fraiche
Andoville sausage cheese, cream

LA SUCCULENTE 8,50 €
Emmental, Chévre, Miel, Basilic
Cheese, goat cheese, honey, basil

LA PAYSANNE 8,70 €
CEuf, Lardons et Champignons frais cuisinés, Créme Fraiche

Ham, mushrooms, egg, cream

LA NORVEGIENNE
saumon Fumé,Oeufs de Lump, Oignons cuisinés, Créme Ciboulette
smoked salmon, lumpfish roe, onions, and m: cream

9,10 €
LA FOUGERAISE

saucisse Catalane, Emmental, Oignons cuisinés, Tom
catalane sausage, cheese onions, tomatoes

| 10 €
| LA GARGANTUA 9.10

Jambon. Oeuf, Emmental, Tomates fraiches, Champignons frais
Ham, egqg, cheese, tomatoes, mushrooms

ates fraiches
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| LATEXANE
!  Boeuf haché, CEuf, Emmental, Oignons cuisines
Minced Beef, cheese, onions, egg

LA KEBAB 9.90 €
kebab, Tomates fraiches, Qignons cuisinés, Salade, Sauce Blanche

Kebab meat, lettuce, tomatoes, onions, creamy sauce

NATURE au beurre salé breton 2,70 €

Supplément bol de salade verte : 3,50 €

Les Galetes a la Conte

Composez vous-méme votre galette de sarrasin !
Create your own galette |
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| ingrédient, au choix 5,50 €
2 ingrédients, au choix 6,50 €
3 ingrédients, au choix 7,50 €
Jambon, Oeuf, Fromage, Oignons cuisinés, tomates fraiches,
Lard, Champignons frais cuisinés ou Lardons cuisinés
(ham, egg. cheese, onions, bacon, tomatoes or mushrooms)

Ingrédient Supplémentaire 1,00 €
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Menw Puthhoun (-10 any)

Galette Hot Dog ou Jambon Fromage ou Tomates Fromage
Crépe Chocolat ou Nutella ou 1 boule de glace

| Sirop & I'equ 9.00 €




Lettuce, sweeilcorn, tomatoes

LA TOM-MO12

Salade, Tomate Mozzarella, Pesto
Lettuce, tomatoes, mazzerella, pesto

LA MEDITERRANEENE

Salade, Tomates, Concombre, Feta. Olives Noires
Lettuce, tomatoes, cucumber, sheep cheese, black olives

LA LANDAISE

>alade, Chévre, Magret fumé. Pignons
Leffuce, smocked duck, goat cheese, pignons

LA MONTAGNARDE

Salade, Jambon de Pays, Feta, Tomates, Poivrons, Olives Noires
Leftuce, ham, cheese, tomatoes, peppers, olives

LA BERGERE

>alade, Lardons, Toasts de Chevre chaud au Miel, Noix
Leftuce, ham, hot goat cheese with honey, walnuts

L'OCEANIQUE

>alade, Saumon, Creveties. Crabe, Citron pressé Ciboulette
Leftuce, salmon, shrimps, crab, lemon and chive sauce

Les Omelettes

OMELETTE NATURE / Plain Omelette
OMELETTE GARNIE

Avec 1 ingrédient au choix : Fromage, Champignons frais cuisinés
Lardons cuisinés, Oignons cuisinés, Jambon

With 1 ingredient : cheese, mushrooms, ham, oinions or bacon
OMELETTE COMBINEE

Wettelmﬂm,mambmcm

8,90 €

7,90 €

9,90 €

520€
6,60 €

Beurre, sucre / Butter, sugar
Chantilly maison

Nutella

Chocolat noir chaud / Hot chocolate
Confiture / fraise, abricot, framboise, myrtille

jam / strawberry, apricot, raspberry, bilberries

Citron Frais Pressé, sucre / fresh lemon

LA CANADIENNE

Sirop d'érable et noix, amandes grillées ou coco
Maple syrup with wainuts, almonds or coconut

Creme de marrons / Chestnut cream

Fruits au sirop : poire ou péche/sirop fruits : pear or peach
Sirop d’érable / Maple syrup

Caramel beurre salé maison/salted butter caramel
Pommes cuites / Cooked apples

Banane Chocolat ou Nutella

Chocolat noix, amandes grillées ou coco
Chocolate walnuts, almonds or coconut :

Chocolat ou Nutella et Chantilly maison

Poire chocolat / Pear and Chocolate

Miel, noix ou citron/ Honey, walnuts or lemon
Supplément Chantilly maison

Café gourmand maison

Les Crepes Gowrmandes

LA DAUPHINOISE

Pommes cuites et noix, amandes grillées ou coco
Apple with walnuts, almonds or coconut

LA FRAMBOISINE

Confiture de framboise, coulis fruits rouges et Chantilly
Rasperry jom, rasperry coulis and whipped cream

2,50 €
4,00 €
4,20 €
4,20 €

4,20 €
4,60 €
4,70 €
5,00 €
5,10 €
520 €
5,20 €
5,60 €

5,60 €
5,70 €
5,70 €
5,80 €
1.50 €

7,80 €

6,80 €

6,70 €

6,70 €
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. COfe. chocolal, rois
CIFOn, pomme
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COCO menthe-chox 2ONQt, caramel fleur de Se|

e de framboise

sanane, chocolat Chantilly maison. coco
SanonQ, chocoiate. whidped cream and coconut

Les Crepes Flambées

Grand- Mamiler, Calvados ou Rhum

35,50 €
LA MARTINIQUAISE 7,50 €
Banane, chocolat et rhum flambé
LA LAVALOQISE 7,50 €

Pommes cuites, Calvados flambé
Apple, Apple brandy

Les Crepes Super Gourmandes

LA BELGE 9 20€
Chocolat, glaces vanille /chocolat, sauce caramel.
Chantilly, spéculoos

LA TAGADA

9.20 €
Confiture de fraise, glaces vanille/fraise, Chantilly,
coulis fruits rouges, fraises Tagada
LA SUPER BALAISE 290 ¢

Nutella, banane, 2 boules Vanille, Chantilly, coulis Chocolat, M&M's

Les Glaces Artusanales

la boule / per scoop 1,80 €
Chantilly maison 1,50 €

vanille, café, chocolat, fraise, framboise, pistache, rhum raisins, citron,

pomme, COCO, menthe-chocolat, caramel fleur de sel

| ' raisin, lemon,
vanilla, coffee, chocolate, strawberry, raspberry, pistachio, rum and rais

apple, coconut, mint-chocolate, salted buiter caramel

Les Coupes de Glaces

VERTIGO
Pistache, vanille, chocolat, Chantilly

FOLLE NUIT
Framboise, pistache, chocolat, Chantilly

EQUINOX

Vanille, rhum raisins, caramel fleur de sel, Chantilly
HONOLULU

Coco, pomme, framboise, Chantilly

AMAZIONE

Coulis fruits rouges, sorbets fraise, citron, pomme, Chantilly
NORMANDY

2 Boules Sorbet pomme, Calvados

COLONEL

2 Boules Sorbet citron, vodka

POIRE BELLE HELENE

Poire, 2 boules vanille, coulis de chocolat, Chantilly

PECHE MELBA

Péche, 2 boules vanille, coulis de chocolat, Chantilly
CHOCOLAT OU CAFE LIEGEOQIS

2 Boules Chocolat ou café, vanille, coulis, Chantilly
DAME BLANCHE

3 Boules Vanille, coulis chocolat, Chantilly

BANANA SPLIT

Banane, Glace Vanille, fraise et chocolat Chantilly

6,60 €

6,60 €

6,60 €

6,60 €

6,80 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,50 €

7,70 €

7,70 €




Cfdre brut 5° Val de Rance 75 cf
Cidre doux 2° Vai de Rance 75 cl

Cfde DiO brut 4° Val de Rance 75 cl
Cidre Rosé

Les Apéritifs

Cockiail Anne de Bretagne 12 cf
(creme de cassis, cidre brut et calvados)
Kir breton {créme de cassis et cidre) 12 o

Ricard 2 ¢l
Martirns Rouge ou Bianc 4 ¢
Muscat 6 cf 333:

Whisky 4 ci
whisky 4ci Coca
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L aineken 33 C
cupp. Sirop OV Tranche
BLIL I » ST
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Jofre sélection dé biéres bretonnes en bouteille

Ar-Men blonde 33 cl
Ar-mMen blanche 33 ¢l

Ar-Men rousse 33 Cl '
Gwiniz Du, biére brune au blé noir 33 cl

Les Vs

Vin de Pays Cotes Catalanes, rouge, rosé ou blanc

Verre 12 Cl
Pichet 25 cl
Pichet 50 cl

Bouteille Blanc
Cote de Gascogne 735 ¢l

Bouteille Rosé
Vin de Pays Cote Catalane 75 ¢l

Bouteille Rouge
Vin de pays Cote du Roussillon 75 Cl

Les Digestifs

Chouchen 4 cl

Get 27 4 cl

2,70 €
0.20 €
2,50 €

5,00 €

14,00 €

14,00 €

15,00 €




Café
Noisette
Déeca 1,50 €
Café Double 3,00 €
Grand Creme
Orangina 33 ¢l 2 50 € Chocolat Chaud
Coca-Cola 33 ¢ 2 50 € Cappuccino
Coca-Cola Zéro 33 cl 2:50 € Chocolat Viennois (avec chantilly maison)
Sprite 33 ¢l 2 50 € Lait Chaud 2,00 €
Pemier 33 cl 2 50 € Thé noir Ceylan 2,50 €
ice Tea Péche 33 cl 2,50 € . Thé Earl Grey * 2,50 €
Qasis Tropical 33 ¢l 2.50 € . Thé vert a la menthe 2.50 €
Schweppes Agrumes 33 ¢l | 2,50 € . Infusion (Verveine ou Tilleul) 2,50 €
Diabolo (Sprite + sirop) 2,70 € | Supp. Lait ou franche de citron 0,20 €
Jus de Fruits 25 ¢l '
Orange, Abricot, Pomme ou Ananas ‘ 2,50 € i
Sirop & I'eau 1,80 € .
Supp. Sirop ou tranche 0,20 €

Les Eawnx muniérales

Fau minérale naturelle 50 ¢l
Fau minérale naturelle 1 L

Eau peétillante 50 cl 3,00 €
Eau pétillante 1 L s acabe
Service compris, TVA incluse
CB minimum 15 € / Chéques non acceptés
Réalisé par nos soins




