STERN |
RESTAURANT

Herzlich willkommen!

Eichendorffstrale 40A 29525 Uelzen
Tel. 05 81-389 444 60

Offnungszeiten:
Montag - Samstag 11:30 - 14:30 Uhr
und 17:30 - 23:00 Uhr

Sonntag 11:30 - 22:30 Uhr

Dienstag Ruhetag
auler an Feiertagen




' Suppen

Tomatensuppe ©
Hiihnersuppe **

Ungarische Gulaschsuppe
Wan Tan Suppe Asiatische Art

Vorspeisen

Scampis in Knoblauch, Paprika, Peperoni
und Zwiebeln (ohne Kopf und Schale) BO.CG

Saganaki Schafskiise paniert mit Ei ¢S

Schafskidse iiberbacken mit Tomaten,
Zwiebeln, Peperoni und Olivendl ¢

Dolmadakia Weinblitter mit Reis und Tzatziki
Tzatziki ©

Schafskidse mit Olivensl und Oregano ©
Gegrillte Peperoni mit Knoblauch °
Pommes oder Djuvec-Reis

Salate

mit unserem hausgemachten Dressing

22. Kleiner gemischter Salat
mit Gurken, Tomaten, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, grinem Salat,

Paprika, Mohren und Mais, dazu Brot °¢

Bauernsalat
mit Krautsalat, griinem Salat, Peperoni, Paprika, Mdhren,
Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Oliven und Schafskdse, dazu Brot ©6¢

Thunfischsalat
mit griinem Salat, Tomaten, Gurken, Oliven, Peperoni,
Thunfisch und Mais, dazu Brot ©CcP8

Putensalat
mit griinem Salat, Tomaten, Gurken, Mais, Paprika, Méhren,
Peperoni und gegrillten Putenstreifen, dazu Brot ©¢¢

\




Steak & Filet vom Lavastein-Grill

mit kleinem Salat, wahlweise mit Pommes oder Djuvec-Reis

67.  Argentinisches Rumpsteak (250g) mit Krauterbutter 016
68.  Rinderhiiftsteak (250g) mit Kriuterbutter oLc

70.  Steakpfanne (300g) mit Rind, Pute und Schwein mit Tzatziki L6
71.  Putensteak mit Tzatziki ©¢

72.  Schweinefilet mit Tzatziki o<

74.  Filetplatte Hahnchen-, Puten- und Schweinefilet mit Tzatziki L6
75.  Hahnchenbrustfilet mit Tzatzikj o6

76.  Hacksteak gefiillt mit Weichkase

77.  Schweinefilet am SpieB mit gebratenen Zwiebeln und
Champignons

78.  Puten- und Schweinesteak je 2 Stiick

79.  Grill-Teller mit Putensteak, SchweinefiletspieB,
Hacksteak und Schnitzel

Pfannengerichte

mit kleinem Salat, wahlweise mit Pommes oder Djuvec-Reis

401 Paniertes Schnitzel in Champignon-Zwiebel-Sahnesauce
oder Pfeffersauce L0G

402. Schweinefiletmedaillons saftig gegrillt
in Champignon-Zwiebel-Sahnesauce ©©
403. Putensteak iiberbacken,
mit gebratenen Zwiebeln und Champignons L6
404. Gefliigelschnitzel
in Champignon-Zwiebel-Sahnesauce oder Pfeffersauce Loc
Hahnchenbrustfilet
in Champignon-Zwiebel-Sahnesauce oder Pfeffersauce Lo
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Griechische & Internationale Spezialitciten

mit Salat und Tzatziki, wahlweise mit Pommes oder Djuvec-Reis

52. Schnitzel Wiener Art 11,90 €
53.  Souvlaki 2 FleischspieBe 19 12,50 €
54. Bifteki Hackfleisch gefiillt mit Fetakise GO 13,50 €
58. Stern-Teller FleischspieB, Schweinesteak und Hacksteak GOt

59. Stern-Teller-Spezial FleischspieR, Hahnchensteak, 1390 €
Hacksteak und Schweinesteak GOt

61. Ouzo-Teller FleischspieR, Schweinefilet, Rumpsteak 14,90 €
und Putensteak ‘¢

62. Akropolis-Teller FleischspieB, Hacksteak und Putensteak ©-6 13,90 €

63. Mix-Grill FleischspieB, Hacksteak, Schweinesteak 15,50 €
und Rumpsteak ‘¢

64. BauernspieB mit verschiedenen Fleischsorten, gebratenen 16,90 €
Zwiebeln, Champignons 946

65. Korfuplatte fiir 2 Personen je 2 SchweinefiletspieRe, 38,00 €
Schweinesteaks, Hacksteaks, Hahnchen- und Putensteaks

66. Stern-Platte fiir 2 Personen je 2 SchweinefiletspieRe, 42,00 €
Rumpsteaks, Puten- und Hahnchensteaks, Schweinesteaks

Fischgerichte

993. Riesengarnelen mit Bambus, Champignons, Zwiebeln, Paprika, 15,00 €
Curry und Kokosmilch

994. Riesengarnelen 16,00 €
mit Gemiise, Knoblauch und Cashewkernen (scharf) ‘

995. Riesengarnelen
mit Bambus, Morcheln, Champignons und Paprika -y

996. Zanderfilet in Pfeffersauce mit Salat und Pommes oder Djuvec-Reis 15,50 €
997. Lachsfilet in Pfeffersauce Pommes oder Djuvec-Reis 18,50 €

16,40 €




Taste of Asia

Rindfleisch

661. Rindfleisch mit Chop-Suey
663. Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise,
chin. Schwarzbohnen und Knoblauch (scharf)
664. Rindfleisch mit Champignons und Spargel
665. Rindfleisch nach Szechuan-Art
mit Bambus, Morcheln, Champignons und Paprika chinesisch-scharf

666. Rindfleisch
mit Bambus, Champignons, Zwieblen, Paprika, Curry und Kokosmilch
667. Rindfleisch mit Zwiebeln
668. Rindfleisch mit Champignons, Brokkoli und Chinakohl
669. Rindfleisch nach Gong-Pao-Art

mit Gemiise, Knoblauch und Cashewkernen (scharf)

Entenfleisch-Gerichte

1105. Knusprig gerostete Ente

mit verschiedenem Gemiise, Mandeln und Knoblauch
an scharfer Sauce

1106. Knusprig gerostete Ente

mit Spargel und Champignons an Sojasauce
1107. Knusprig gerdstete Ente

mit frischen Orangen und Sojasprossen an Orangensauce
1108. Knusprig gergstete Ente

mit chines, Krautsalat, Ananas und Paprika an stiB-saurer Sauce
1110. Knusprig gerdstete Ente

mit Riesengarnelen, Gemiise und Knoblauch an scharfer Sauce




fj BT

Ti-Pan-Gerichte

331.

332.

334.

335.

336.

337.

338.

Hiihnerfleisch nach Gong-Pao-Art
mit Gemiise und Cashewkernen (scharf)
Rindfleisch nach Gong-Pao-Art
mit Gemiise und Cashewkernen (scharf)

Rind-, Schweinefleisch und Hahnchenbrustfilet
mit Cemiise und Pilzen

Shrimps, Rindfleisch und Hahnchenbrustfilet
mit Gemiise und Pilzen (scharf)

Riesengarnelen mit Entenfleisch,
Pilzen, Gemiise und Knoblauch (scharf)

Knusprig geréstete Ente nach Gong-Pao-Art
mit Cemiise (scharf)

Yuan Yang Ya

Knusprig geréstete Ente und Hihnchenbrustfilet
mit Gemiise und Knoblauch (scharf)

Héhnchenfleisch

171

713,

774.

775.

776.

1L

778.

779.

Hahnchenbrustfilet

mit Chop-Suey

Hahnchenbrustfilet

mit verschied. Gemiise, chines. Schwarzbohnen und Knoblauch (scharf)
Hahnchenbrustfilet

mit Champignons und Spargel

Hahnchenbrustfilet nach Szechuan-Art

mit Bambus, Morcheln, Champignons und Paprika chinesisch-scharf
Hahnchenbrustfilet

mit Bambus, Champignons, Zwieblen, Paprika, Curry und Kokosmilch

Knusprig gebackenes Hiahnchenbrustfilet
mit chines. Krautsalat, Ananas und Paprika an siiR-saurer Sauce

Knusprig gebackenes Hahnchenbrustfilet
mit verschiedenem Gemiise und Mandeln an scharfer Sauce

Hahnchenbrustfilet nach Goung-Pao-Art
mit Gemiise und Cashewkernen (scharf)

12,50 €
12,70 €
12,70 €
13,50 €
16,50 €
14,00 € - '

14,00 €

9,50 €
10,00 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €
10,90 €

10,90 €




gchweinefleisch

551. Schweinefleisch mit Chop-Suey

553. Schweinefleisch mit verschiedenem Gemuse
chin. Schwarzbohnen und Knoblauch (scharf)

554. Schweinefleisch mit Champignons und Spargel
555. Schweinefleisch nach Szechuan-Art

mit Bambus, Morcheln, Champignons und Paprika chinesisch-scharf
556. Schweinefleisch

mit Bambus, Champignons, Zwiebl
557. Gebackenes Schweinefleisch mit Ananas und siiB-saurer SoBe

559. Schweinefleisch nach Gong-Pao-Art

mit Gemiise und Cashewkernen (scharf)

en, Paprika, Curry und Kokosmilch

Stern-Meniis

441. Menii ,Asia”
Vorspeise: Wan-Tan-Suppe oder Mini-Friihlingsrolle

Hauptgang: - Knusprige Ente mit suiB-saurer SofBe
- Schweinefleisch nach Gong-Pao-Art (scharf)

Nachspeise: Chinesische Friichte

Menii: ,,Hongkong”

Vorspeise: Wan-Tan-Suppe oder Mini-Friihlingsrolle
Hauptgang: - Gebratene GroBgarnelen mit Gemise,
chinesischen Schwarzbohnen und Knoblauch

- Knusprig gebackenes Hahnchenbrustfilet
mit Ananas und suB-saurer SoRe

Nachspeise: Gebackene Banane mit Honig

_ Reistafeln fiir 2 Personen

Vorspeise: Wan-Tan-Suppe oder Mini-Friihlingsrolle

Hauptgang: - Knusprig gerostete Ente nach Shanghai-Art
mit versch. Gemiise und Pilzen (scharf)
- GroRgarnelen in feinem Teig gebacken
- Hihnchenbrustfilet nach Szechuan-Art
mit Bambus, Morcheln, Champignons
und Paprika (chinesisch-scharf)
Gebackenes Schweinefleisch

Nachspeise: mit Ananas und siif-saurer SoRe
Gebackene Bananen mit Honig
oder chinesischer Fruchtcocktail

_//_—_"___’,f'




Reis- und Nudelgerichte

1130.

1131.

1134

Gebratener Reis
mit Rindfleisch, zarten Erbsen und Ei

Gebratener Reis
mit Huhnerfleisch, zarten Erbsen und Ei

Nasi Goreng
Gebratener Reis mit Shrimps, Hiihnerfleisch, Schinken,
zarten Erbsen, Ei und Curry

. Gebratener Reis

mit GroBgarnelen, zarten Erbsen, Ei und Knoblauch (scharf)

. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch, Gemiise und Ei

. Gebratene Nudeln mit Hihnerfleisch, Gemiise und Ei

. Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch, Gemiise 'und Ei

. Bami Goreng Gebratene Nudeln mit Shrimps,

Hahnchenbrustfilet, Schinken, Gemise und Ei

. Gebratene Nudeln mit Riesengarnelen,

Gemiise, Ei und Knoblauch (scharf)

Saucen

602.
603.
604.
605.

Pfeffer-Sahnesauce ¢°¢
Champignon-Zwiebel-Sahnesauce ©°¢
Gebratene Zwiebeln und Champignons °
Paprikasauce ungarische Art '

Dessert

101.
111,
162.
163,

Hei auf Eis Vanilleeis mit heiBer Himbeersauce A9
Vanilleeis mit Mangosauce A°¢

Gebackene Bananen mit Eis und Honig
Tiramisu




Alkoholfreie Getrdinke

220.
221.
229.
230.
231.
233.
234.
235.
236.
237.
238.
239.
240.
241.

Coca Cola'?, Fanta'?, Sprite, Spezi'?® Wasser
Coca Cola'd, Fanta's, Sprite, Spezil3®, Wasser
Flasche Mineralwasser, still oder classic
Apfelsaft

Mangosaft

Orangensaft

Bitter Lemon310

Tonic Water10

Ginger Ale

Apfelschorle

Apfelschorle

Kiba

Kiba

Mangoschorle

Biere vom Fass

250.
251.
252.
253.

Gilde Pilsener
Gilde Pilsener
Alsterwasser
Alsterwasser

Flaschenbiere

262.

263.
264.
265.
266.
266.
270.
272.

Weizen alkoholfrei

Hefeweizen Dunkel oder Kristall
Beck’s/ Beck's alkoholfrei
Weizen mit Bananensaft
Dunkelbier

Sekt

Prosecco Sekt

Piccolo

. Aperol Spritz!1°




Spirituosen & Longdrinks

500. Cola Whisky

501. Cola Bacardi

502. Campari Orangensaft
503. Wodka

504. Pernod Cola

509. Ouzo
514. Wodka
520. Tequila
522. Sambuca
523. Grappa
524. Ramazotti

525. Jagermeister
526. Metaxa *****

Internationale Weine

540. Landwein weiB oder rot, trocken

541. Demestica weiB, trocken, herb

542. Demestica rot, trocken

543. Imiklikos weiR oder rot, halbsiiB, blumig
544. Lambrusco lieblich

545. Cabernet Sauvignon, trocken

546. Rosé

547. Merlot

. Demestica weif oder rot, trocken, herb
. Imiglikos rot, halbsiiB, blumig

. Lambrusco lieblich

. Cabernet Sauvignon

. Pinot Crigio

\




Heife Getrdnke

200. Kaffee Crema

202. Espresso

203. Doppelter Espresso

204. Cappuccino

205. Milchkaffee

206. Latte Macchiato

207. Kakao

208. Darjeling, Asam, Friichte, Kamillen,
Pfefferminz, Griiner Tee

o
o<

Unsere Lebensmittel kénnen Allergene enthalten.

Unser Personal gibt gerne Auskunft.
Zusatzstoffe:

. mit Farbstoff 8. mit Milcheiweil A. Clutenhaltiges Getreide
. mit Konservierungsstoff 9. koffeinhaltig

H. Schalenfriichte
B. Krebstiere L. Sellerie
. mit Antioxidationsmittel 10. chininhaltig C. Ei M. Senf

. mit Geschmacksverstirker 11. mit SiiBungsmittel(n) D. Fisch N. Sesam
. geschwefelt 12. Phenylalaninguelle E. Erdnuss O. Sulfite
. geschwarzt 13. gewachst F. Soja P. Lupinen

. mit Phosphat G. Milch oder Laktose R. Weichtiere
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Offhungs- und Buffetzeiten

Geoffnet mittags Geoffnet abends
von 11:30 Uhr bis 14:30 Uhr von 17:30 Uhr bis 23:00 Uhr

Buffetzeit Buffetzeit
von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr von 18:00 Uhr bis 22:00 Uhr

Abendbuffet
P, P 1880 €

Kinder von 6 bis 11 Jahren / 9,90 €
Kinder von 3 bis 5 Jahren / 6,00 €

Bitte beachten Sie folgende Gesundheitsvorschriften:

Halten Sie einen Sicherheitsabstand von 1,50 m ein
und tragen Sie beim Besuch des Buffets bitte eine FFP2-Maske.

Zur Desinfektion stehen entsprechende Losungen bereit.




