Formule A Volonte Par
Personne

Lundi Au Vendredi Midi
19,90€

Dimanche Au Jeudi Soir
22,.90€

Vendredi Soir, Samedi Et
Dimanche

25,90€
Jour Ferrié
25,90€

Vacances Scolaires
25,90€

Enfant jusqu’a 9 ans
12,90€




Charcuterie

e Jambon cru
* Rosette
* Coppa
* Paté de campagne
e Mortadelle pistachée
* Pancetta
e Saucisson au poivre vert
e Saucisson comté noisette
e Saucisson a l'ail
e Saucisson a la truffe
e Saucisson aux noix
e Paté en crotte

Salades composées

e Piémontaise au jambon
* Riz nicois
e Céleri rémoulade
* Pomme de terre au thon
* Museau de porc vinaigrette
* Lentilles a I'oignon




Bar a salade

e Salade multi-feuille
» Salade de jeunes pousses
* Betterave
e Carotte rapée
 Champignons frais
e Mais
 Concombre
e Poivrons
* Oignons émincés
e Caviar d’aubergine
* Tomates cerises
e Olives

Entrees froides

e (Euf mayonnaise
e Bulots
* Crevettes
e Huitres
e Saumon fumé
e Tomate mozzarella




Quiches

* Quiche lorraine
* Quiche saumon-épinard
* Quiche poireau-chevre
* Quiche légumes

Entrées chaudes

* Friture de joels
* Cuisses de grenouilles
* Moules gratinées
» Escargots a la bourguignonne
* Beignets de calamars a la
romaine
* Soupe de poisson




Grillades

e Saucisses de Toulouse
e Cuisses de poulet roties aux
herbes
e Cotes de porc grillees
moutarde-échalote
e Manchons de confit de canard
grillés
e Boudin noir grillé
e Andouillette grillée

Accompagnements

* Penne
e Riz
e Ratatouille
e Choucroute
* Frites classiques
e Purée




Plats en sauce

e Beeuf bourguignon
* Blanquette de dinde
e Sauté de porc a la moutarde
* Blanquette de lotte
* Porc aux olives
* Daube d'encornets

Plateau de fromages

e Emmental

e Saint-Marcellin
* Bleu d’Auvergne

e Camembert

* Brie
* Tomme grise
e Cantal

e Saint-Nectaire




Buffet patisserie

e Chou chantilly
e Canelé de Bordeaux
e Moelleux au chocolat
e Tarte aux fruits
e Baba au rhum

Buffet desserts verrines

e Creme brilée
e Tiramisu
* Panna cotta fruits rouges
e Salade de fruits
e Tle flottante
e Riz au lait
 Citron meringuée
e Mousse au chocolat




