CARTE ET MENUS - LE PAVILLON BLEU

70
Menu midi
enirée, plat ou plat, dessert 18,00€
disponible du mardi au vendredi
enirée, plat, dessert 24,00€
disponible du mardi au vendredi
Le soir, a la carte
Entrées
Chou vert au foie gras et gésiers de canard, jus de viande truffé, pickles de légumes 12,00€
Betterave fondante, fromage de chévre fumé anx herbes, pain de mais et pop-corn 10,00€
Voix de Saint-Jacques grillée, mousseline de panais aux agrumes. épinards et encre de seiche 15,00€

(Euf cuit « basse température - velouté de butternut . boudin snacke 9,00€



Plats

Sole « meuniére ». écrasé de pomme de terre, huile d’ herbes

Epaule d’ agneau confite, légumes d'hiver et citron confit

Lasagnes aux potimarron, bleu d'Auvergne et noix

Supréme de pintade farei, shitaké, gnocchis, jus réduit au gingembre
Péche du jour et chou pak-shoi et bouillon facon Thai

Filet de beeuf 300¢ environ, pommes de terre grenailles, thym

Fromage

Sélection de fromages du moment

Desserts

33,00€

24,00€

19,00€

21,00€

24,00€

29,00€

12,00€



Desserts

Mousseux café blanc. sablé sésame et quenelle de chocolat noir

Baba au rhum, eréme légére vanille

Passion tartelette

Saint Honore ananas et chantilly a la coriandre

Sorbet pommes et salade de fruits frais

Café gourmand

Aeeeés/Contaect

12,00€

9,00€

10,00€

13,00€

8,00€

11,00€



