RESTAURANT

K&RALL

GRIECHISCHE SPEZIALITATEN




/i'"

M/TTAGS

/< A R 7‘ A4 vON 11:30 BIS 15:00 UHR
AURBER SONN- UND FE_/-ERTAGE

wOALATEY

238 Gyros Salat e~ 10.9 239 Hahnchen Salat*c~ . 10.9
Gyros mit frischem Eisbergsalat, gegrillte Hdhnchenbruststreifen
Gurken, Tomaten, Zwiebeln und mit Eisbergsalat, Gurken, Zwiebeln,
Dressing-Sauce Tomaten und Dressing-Sauce

RLEISE
7y

R D A SO OV OS s s R ™ e e e e r st L e 10.9
gedunstetes frisches Gemuse mit Gyros

223 Schweinsteak gerollt <" 10.9 227 Grill Teller 4%~ . . .. ... 10.9
gerolltes Schweinesteak Gyros und Hahnchenbrustfilet
gefullt mit Spinat und Fetaq, :
dazu Metaxasauce 228 Schweinesteak Spezial**"" 10.9

zwei Schweinesteaks mit

224 eGrill Teller *>°** . . . .. .. 10.9 gebratener Paprika und Zwiebeln
Gyros und Souvlaki

233 Putenschnitzel**~«* 10.9

225 Grill Teller 2%~ 10.9 Putenschnitzel mit Metaxasauce

Gyros und Schweinesteak
234 Putenschnitzel*sc~* 10.9

226 Grill Teller 3*<>~>> 10.9 Putenschnitzel mit

Gyros und Soutzoukaki Champignonsauce

4o Gty

235 Pangasius-Filet'c>c~= 10.9 236 Pangasius-Filetoc> 10.9
aus der Pfanne mit Zitrone aus der Pfanne mit Weildweinsauce
e

)_.)Q Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit gemischtem Salat serviert.
Auf Wunsch als Beilage wahlweise Pommes frites, Reis oder Kroketten.

Bratkartoffeln gegen Aufpreis von 2.0€




| MEZEDES |
LD \/ORSPE/SE/\/”

1 Tzatzikic?
Joghurt mit Gurken
und Knoblauch

2 Oliven-Peperoni**# . ... . . 4.5

3 Feta*?” 6.9
griechischer Schafskdse

4 Dolmadakia®#@ 6.0
gefullte Weinblatter mit Reis,
dazu Tzatziki

grlechlsche Flschrogencreme
mit Olivendél und Zitrone

6 Tirokafteric™*#@ . . . 5.4
wurzige griechische
Fetacreme mit Peperoni

7 Bruschetta***# 5.9
belegt mit Tomaten,
Olivendl und Kréautern

8 Kalte
Vorspeisenplatte ccroors 10.9
Kalamari-Salat, Tamara,
Tirokafteri, Tzatziki, Oliven,
Peperoni und ein Stuck Feta

28 Trikolore*c®se+ 5.5
drei beliebte griechische Dips,
Tzatziki, Taramas und Tirokafteri

w WARME VORSPEISEN®

9 Auberginen & Zucchini*'? 6.4
gebraten mit Knoblauch,
dazu Tzatziki

10 Auberginen®*ev>*#@ 6.4
gebraten mit Tomatensauce,
dazu Tzatziki

11 Zucchini*®v*@ 6.4
gebraten mit Tomatensauce,
dazu Tzatziki

12 Paprika® @ 6.4
gebraten und vermischt
mit Olivendl, Essig und
Knoblauch, dazu Tzatziki

13 saganaki**® 7.2
gebroteper Feta -

gebraten in We|r$we|nsauce,
im Pfédnnchen serviert

15 Dicke Bohnen®*°#® 6.2
in Tomatensauce mit Feta

16 Dolmadakia®°?# 6.0
geflllte Weinblatter
mit Reis in Tomatensauce

17 Warmer Vorspeiseteller**"°**#11.9
gebratene Auberginen, Dolmadakia,
Paprika, Tzatziki, dicke Bohnen

18 Gegrillte Peperoni°# ... . 5.4
mit Knoblauch, Olivendl 3
und Balsamico

19 Feta aus dem Ofen°>>*# 8.1
gebackener Fetakdse mit Tomaten,
Oliven, Peperoni, Olivendl,

Zwiebeln und Knoblauch

20Florinis®°® . . 5 B FEE 6.9
Paprika gefullt mit Tirokafteri,
dazu Knoblauch, Olivenol

und Balsamico



29

30

PRI CRIE
KNACKIGE
SALATE™

Kleiner gemischter
sqlth:G:J:L:2:3:5:H:12

Thunfisch Salate~eezssmz
Eisbergsalat, Thunfisch,
Tomaten, Ei, Oliven

und Dressing-Sauce

Original griechischer
Bauernsalate>"
Tomaten, Gurken, Feta,
Peperoni, Zwiebeln,
Oliven, Olivendl und Essig

Pa radiso_salatC:D:G:J:L:Q:H
Eisbergsalat, Tomaten,

Gurken, Schinken, Ei, Thunfisch,

K&se und Dressing-Sauce

Kalamari Salat""
zarter Tintenfisch

mit frischen Krdutern,
Olivenodl und Zitrone

Gyros saIqtA:F:G:I:J:K:L:O:2:4:12:H
Eisbergsalat mit Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Gyros
und Olivendl

wSUPPEN

Gu I asc hsu p peA:F:l:2:4:12

TomatensuppeG:Z:Ml;lz

Zwiebelsuppe"**

1.4

,FUR UNSERE

KLEINEN GASTE"

24

2)5)

26

27

Nemo-Teller~>c= .
knusprige Fischstdbchen
mit Pommes frites

Peter Pan_TelIerA:C:F:G:I:J:L:O:2:4:l]:]2:16 7 o
kleines paniertes Schnitzel
mit Pommes frites

Dornréschen-Teller < "2 7.0
ein Souvlaki (FleischspieR)
mit Pommes frites

==
Kinder Gyros Teller*° <" 7.0
Gyros mit Pommes frites

Alle Kindergerichte werden mit
Pommes frites und kleinem Salat

mit Cocktail-Dressing serviert.

,,GEMUSETELLER”

35

36

37

38

39

40

gedunstet in WeiRweinsauce
und mit Kése Uberbacken

gedunstetes Gemuse
in WeiRweinsauce

Gemiise liberbacken®°“™# 9.5
gedunstetes Gemuse

in WeiRweinsauce und

mit Kése Uberbacken

Gemiuse-Puten

Tellercrew e gt L . 0w 12.4
gebratene Putenstreifen

und gedunstetes Gemuse

in WeiRweinsauce

Gemuse-Puten Teller
uberbacken#crexuanze 13.4
gebratene Putenstreifen

und gedunstetes Gemuse

in WeilRweinsauce und

mit Kése Uberbacken



GRILLTELLER "

53

54

55

56

61

wVOM
GRILL*

45 GYros  m et
geschnetzeltes Fleisch
vom Spief’

46 Souvlakirerew e
zwei Fleischspiel3e

47 Soutzoukakia* ...
drei Hackfleischrollchen®

48 Bifteki*°. ...
Hackfleisch mit Feta gefullt

49 Leber vom Rind™"” ... ..
mit gerdsteten Zwiebeln

50 schweinesteaksA:c:F:G:|:J:K:L:o:4:12“.12.9
drei Schweinesteaks
von Grill, dazu Krdutercreme

Hahnchen-
brustfilet c o2 .
gegrilltes Hdhnchen-
brustfilet mit Zitrone

Sparta-Teller~crew = 15.9

Gyros, ein kleines Bifteki, ein
Schweinesteak und ein
gegrilltes Hdhnchenbrustfilet

Gyros und ein Soutzoukaki

Zeus-Tellerrcrotxs2 13.9

Gyros, ein Schweinesteak
und ein Stuck Leber

Athen-Teller e > 13.9

Gyros, ein Souvlaki
und ein Soutzoukaki

He rku Ies_ Te I I erA:C:F:G:I:J:K:4:12

Volos-Tellep cromxan 1 <112.9

,.

—

57 Fino-Teller~cretxs2 13.9

58

5

60

Gyros, ein Schweinesteak
und ein Soutzoukaki

Plaka-Teller e > . 13.9
Gyros, ein Souvlaki
und ein Schweinesteak

Korali-Teller e > 14.9
drei knusprige Kalamari-Ringe
und Gyros

Chorio-Tellep~crerxs2 13.9
ein kleines Bifteki, ein Souvlaki
und ein Schweinesteak

Gyros, ein Souvlaki, ein Schweinesteak, ein Soutzoukaki und ein Stuck Leber

Alle Gerichte werden mit Pommes frites, Reis und frischem Salat mit Cocktail-Dressing serviert.



wPLATTEN FUR MEHRERE PERSONEN*

62 Far 2 Personen®crem«« 32.0
Gyros, 2 Schweinesteaks,
2 Souvlaki und Tzaziki

64 Fur 4 Personen”cre 2 65.0
Gyros, 4 Schweinesteaks, 4 Souvlaki,
4 Soutzoukakia, 2 Tzaziki

63 Meeres & Grill Platte flr 2 Personen®®c>re e 42.0
Gyros, zwei Souvlaki, zwei Soutzoukakia, ein zartes Meeresfilet,
vier knusprige Kalamari-Ringe, zwei Garnelen und Tzaziki

wFEINSCHMECKER SPEZIALITATEN*

65 Souvlaki Giberbacken”c =242 13,9
zwei Souvlaki in Metaxasauce
und mit Kése Uberbacken

66 Gyros Uberbacken®c e 4 13.9
in Metaxasauce und
mit Kdse Uberbacken

67 Bifteki*cre~> 14.9
Hackfleisch gefullt mit Feta,
dazu Champignonsauce

68 Bifteki iberbackenc e o4z 14.9
Hackfleisch gefullt mit Feta, tber-
backen mit Metaxasauce und Kdse

69 Rinderleber~°+2 13.9
in Metaxasauce,
serviert in der Pfanne

70 Hadhnchenbrustfilet o2 14.9
zartes Hdhnchenbrustfilet vom Grill
mit cremiger Champignonsauce

wOUCHWEINEFILETS*

81 ,,Crill" /e et s SN e | 14.9
Schweinefilet vom Grill
mit Krdutercreme

82 ,,Metaxa® ooz 15.9
Schweinefilet in Metaxasauce,
serviert in der Pfanne

83 ,,Stroganoff“rerere 15.9
Schweinefilet gebraten mit Paprika
und Zwiebeln in WeiRweinsauce,
serviert in der Pfanne

84 ,,Hawaii~ crewwoza 15.9
Schweinefilet mit Ananas,
Schinken, Sauce Beadrnaise
und mit Kése Uberbacken

Alle Gerichte werden mit Pommes frites, Reis und frischem Salat mit Cocktail-Dressing serviert.

71 Schweinesteak
uberbacken*ce a2 13.9
in Metaxasauce und
mit Kése Uberbacken

72 Hahnchenbrustfilet
uberbacken®cre a2 14.9
in Metaxasauce und
mit Kése Uberbacken

73 Soutzoukakia
uberbacken*cfe o2 13.9
in Metaxasauce und
mit Kése Uberbacken

74 Pute Bearnaise***' 14.9
Putenbrustfilet
mit Sauce Bearnaise

75 Pute Metaxa®™ees 14.9
Putenbrustfilet in Metaxasauce
und mit Kése Uberbacken

). —
T\

85 Filetspitzen : ~Q
nAgdischer Art#reremaz 15.9 &
Schweinefilet als Pfannengericht <
in Metaxasauce, das die 4P
Insulaner gerne essen - == N\

86 ,Plfefferv crows . B FS 15.9 ‘%
zartes Schweinefilet \).
mit Pfeffersauce

87 ,Champignon®*cretae 15.9
Schweinefilet in cremiger

Champignonsauce und
mit K&se Uberbacken




wOCHNITZEL™

91 Schnitzel ,,Wiener Art“ <" 12.4

92 Schnitzelrcremrze2 13.9
mit Champignonsauce

93 Schnitzel* 24 13.9
mit gebratenen Zwiebeln

94 Schnitzelscremozsz 13.9
mit Metaxasauce x

95 Schnitzelxcremzaemz 14.2

mit gebratenen Zwiebeln,
Paprika, Sauce Hollandaise
und Kdse Uberbacken

Auf Wunsch sind alle Schnitzel auch als
Pute oder Hadhnchenbrust erhdltlich.

Alle Schnitzelgerichte werden
mit Pommes frites und frischem Salat
mit Cocktail-Dressing serviert.

%-‘.':; o

96 Schnitzel Hawaii~c e 14.2

mit Schinken, Ananas, Sauce
Bearnaise und Kése Uberbacken

97 Schnitzel Broccoli*< > 14.2
mit Broccoli, Sauce Hollandaise
und Kdse Uberbacken

98 Schnitzel Spinat > 14.2
mit Spinat, Sauce Hollandaise
und Kdse Uberbacken

99 Schnitzel ,,Balkan Art* <22 14,2
mit Paprika, Zwiebeln
und pikanter Tomatensauce




LD | E ATCS

MO KrauterEse " = ... A\ rso..af... 23.9
\ vom Grill mit Kr&utercreme
TS PfoflBERE Y " 1. N ... o 24.9
- - : mit Pfeffersauce
102 HerRules i <" « = =% .. 24.9

mit gerdsteten Zwiebeln

103 Bearnaise s o™« 24.9
mit Sauce Bearnaise

104 Metaxa*cre s> 24.9
mit Metaxasauce

105 Champignon*crem oz 24.9
mit Champignonsauce

Champignon Special*“ "« 24.9
mit gerésteten Champignons,
Paprika, Zwiebeln und
Krdutercreme

[ 288525064



R eSS E N s DE M E EdR ™

1M Kalamares®cres™ 14.9 115 Fisch-Tellep =scren=en .. 14.9
gebratener Tintenfisch fein gebratenes Kalamari, eine
) Garnele und zartes Meeresfilet,
112 Meeresfilet e 14.9 begleitet von leichter Remoulade
gebraten
| 116 Lachs vom Grill*eoresnza 20.9
113 Meeresfilet cerew=+ 15.9 gegrilltes Lachsfilet mit
gebraten mit Weillweinsauce gebratener Paprika und Zwiebeln
und mit Kdse Uberbacken
4 117 Gegrillter Lachs
114 Scampis cre = i 14.9 mit Spinat corerxizen 21.9
mit Schale gebraten, zartes Lachsfilet mit cremiger
acht Stack Sauce Hollandaise, serviert
mit Uberbackenem,Spinat
q . . e ra'™
118 Gegrillter Lachs mit Broccoli®™*™" . .

zartes Lachsfilet mit cremiger Sauce Hollandaise,

serviert mit Uberbackenem Broccoli

CHACKSTEAK*™

241 Hacksteak® e 13.4
mit Champignonsauce,
dazu Pommes frites
und frischer Salat

242 Hacksteak Metaxa < . 13.4
mit Metaxasauce,
dazu Pommes frites
und frischer Salat

243 Hacksteak Hawaii*“**" 14.4
mit Schinken, Ananas,
Sauce Bearnaise und
Kd&se Uberbacken,
dazu Pommes frites
und frischer Salat

P

245Hacksteak S, Sel . 14.4

mit Broccoli, Sauce-Hollandaise
und Kd&se Uberbacken, dazu
Pommes frites und frischer Salat

A
246 Hacksteak®se™ 14.4

mit Spinat Sauce Hollandaise
und Kdse Uberbacken,

dazu Pommes frites - =
und frischer Salat.

247 Hacksteak

pBalksn Art< cemne | Celt g 14.4
mit Paprika, Zwiebeln und

pikanter Tomatensauce, dazu
Pommes frites und frischer Salat

200 HacksSteak s = "rin NN ey o T s T 14.4

mit gebratenen Zwiebeln, Paprika, Sauce Hollandaise
und Kdse Uberbacken, dazu Pommes frites und frischem Salat

Alle Gerichte werden mit Pommes frites, Reis und frischem Salat mit Cocktail-Dressing serviert.




N A

160 Gemischtes Eis®'” 5.0

161 Gemischtes Eis®™># 5.9
mit Schokoladensauce und Sahne

162 Vanille Eis®*? 5.9
mit heiRen Kirschen

163 Joghurt>*?# 5.0
mit Honig, Mandeln und Zimt

165 Bougatsakia®oo" @
Blatterteig mit cremiger Fullung,
serviert auf Vanilleeis

166 Galaktoboureko*==*»# 6.5
cremiger GrielRkuchen
in knusprigem Filoteig, getréankt
in duftendem Sirup, serviert
mit einer Kugel Vanille-Zimt-Eis
und geriebenen Walnusse

wEXTRA BEILAGEN®

Pommess . ~ . - 5 Lol N 150 3.5
Reisf - T8 ) SEEESEE. 3.5
Kroketten® . . .. ... 3.5
Bratkartoffeln® T 3.9

Gebratene Zwiebeln® 3.5

X LRA-SA DTN

Sauce Be¢:|rnC|ise‘“°T““=‘2 e e 3.0

Sauce Hollandaise*>**® 3.0
Me’ta-xa sgquce iz 2@ T TR e 3.0
Pfeffersauce*cc 2@ 3.0
Paprikasauce “Balkan Art”**"># 3.0
Champignonsauce® " @

WeiRweinsauces 2@ 3.0

Ketchup oder Mayonnaise”

Sauce Holl'andgise und Sauce Bearnaise
enthalten 50% Pflanzendl.

GETRANKEN]

[

wAPERITIFS*

Ouzo/Feige
5cl 4.0

Ouzo

2cl 2.5
Aperol Spritz
7.0

Martini Bianco
bcl 4.5

Martini Rosso
bcl 4.5

Campari Orange
5.5



WARME GETRANKE

GriechischerMocca ... 2.5
Sketos [ohne Zucker]

Metrios [mittel sUR]

Glykos [sUR]

Kaffee .. ... 2.5
ESPresso ... 2.5
Espresso Macchiato ... 2.8
Cappuccino.......................... 3.5
Latte Macchiato ... 3.8
T . 2.5
Schokolade ... 3.0
HeiRe Schokolade mit Sahne ... 3.5

ALKOHOLFREIE GETRANKE

...................................... 0.331..3.4
S 0.301..3.3 0.50l..5.0
Fanta™ ... ... 0.301..3.3 0.501..5.0
Sprite” .. 0.301..3.3 0.501..5.0
Kalter Kaffee........ 0.301..3.3 0.501..5.0
Apfelschorle ... 0.301..3.3 0.501..5.0
Wasser Sprudel/Still ... 0.251..2.7
Wasser Sprudel/Still ... 0.751..7.5
Fuze Tea Pfirsich/Zitrone ....0.25] 3.4
TonicWater.................... 0.201...3.0
BitterLemon ... 0.201...3.0
GingerAle ... 0.201..3.0
Safte........ 0.201..3.0
Orangensaft, Apfelsaft,
Kirschsaft, Traubensaft
BIERE
.0.301..3.3 ... 0.501..5.5
Diebels Alt........ 0.301..3.3 ... 0.501...5.5
Alster[Radler..0.301..3.3.....0.501.5.5
Pils Cola........... 0.301..3.3......... 0.501..5.5
AltCola ... .. ... 0.301.3.3........ 0.501..5.5
Pils Schuss...... 0.301.3.3........ 0.501..5.5
Alt Schuss ... 0.301..3.3 ... 0.501..5.5
Malzbier.......... 0.301..3.3 ... 0.501...5.5
Alkoholfreies Bier.......... 0.331..3.5
£
Weizen ... 0.501..5.5
Weizen alkoholfreies 0.501..5.5

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Malteser............................ 2cl..... 3.5
Grappa ..., 2cl.....3.5
Vodka............................. 2cl..... 3.5
BarcadiCola......................... 5.5
Whiskey ... ... 5.5
ChivasRegal12. .. ... .. ... . 2cl.....6.0
Baileys. ... 4cl.....5.5
FernetBranca............... 2cl.... 3.0
FernetMenta... ... .. 2cl.... 3.0
Jadgermeister ... 2cl....3.0
Ramazzotti.................. 2cl..... 3.5
Metaxa 5* .. ... ... 2cl.... 4.0
Metaxa7* ... ... 2cl..... 5.0
Metaxa 40 Jahre ... .. 2cl...... 6.5
SCHAUMWEINE
SektFlasche................. ... 0.71...22.5
Piccolo........................... 0.21..... 6.5

OFFENE WEIBRWEIN

SR 0.251...0.50l
WeiRRwein, trocken, leicht...56.5.....11.0
Imiglykos, halbtrocken....... 5.5 ....11.0
Retsina, geharzt ... . 5.5 ...11.0
Muscat, Likbérwein............. 6.5..13.0
Weinschorle ... 5.5..11.0

OFFENE ROTWEIN

S 0.251...0.50l
Rotwein, trocken, leicht....... 5.5...11.0
Imiglykos, halbtrocken....... 5.5....11.0
Mavrodaphne, Likérwein....6.5...13.0

OFFENE ROSEWEIN

Roséwein, trocken, leicht.. 5.5 . .11.0



ZUSATZSTOFFE

1 mit'Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffe, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstdrker, 5§ geschwdrzt, 6 Phosphat,
7 mit Milcheiweil, 8 mit Su&ungsmlttel 9 Phenylalaninquelle, 10 koffeinhaltig, 11 SGuerungsmittel, 12 Starke, 13 Gewachst,

14 mit Taurin, 15 Chinin, 16 stabilisatoren, 17 Feuchtehaltemittel

3 ; ALLERGENE

A Gluten + Erzeugnisse, B Krebstiere + Erzeugnisse, € Eier + Erzeugnisse, D Fisch + Erzeugnisse, E ErdnUsse, NUsse allgemein +
Erzeugnisse, F Soja + Erzeugnisse, G Milch/MilcheiweiR + Erzeugnisse, H Schalenfriichte + Erzeugnisse, I Sellerie + Erzeugnisse,
J Senf + Erzeugnlsse K Sesam + Erzeugnlsse L Sulfite/ Schwefeloxid + Erzeugnisse, M Lupine + Erzeugnisse, N Weichtiere +
Erzeugnisse, O SGurekorrektor

@ =VEGGIE



