.—e <o Ajoli Provencal 18,00 € --+o>o—s.
! ¥ !
Provencal aioli

Morue, escarqots de mer, oeuf dur,
_pomme de terre, carotte, (équmes, sauce aioli
Sea cod, sea snails, hard-boiled eqq, boiled potato,

boiled carrot, green beans, aioli sauce |
5 ' @ L 000:0000) B : —

- " La Petite Bouillabaisse. 32 € sogg
La Petite Bouillabaisse

Lotte, dorade, rouget grondin servi avec sa soupe de yo:ssons
- .sa rouille-et ses croiitons
Monkfisﬁ, sea bass and qurnard served with a fish soup -
om the Mediterranean sea presented in a bowl along
with tosts garmsﬁed with.a sauce called rouille similar to aioli k

G ——p L 00 000 ) P : i &

* @

Prix nets - Service com_pris ,
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Entrées au choix - Entries

Plats au choix - Dishies

Menu 29,90 € e—e<o---

Soupe de poissons a la Marseillaise
Horite made  fish soup

Téte de veau sauce Ravigotte
Head gf veal, invigorates sauce

Gratin de moules aux épinards
Mussels gratin with spinach

Escargots de mer a Caioli
Sea sm_u’[s with sauce aiofi

Croustillant de chévre, confiture de  figue.
Crispy goat cheese and fig jam :

Daube de taureau et son riz de Camarque

Camargue bull stewed served with Camarque rice

Pieds aquets d la Marseillaise
Feet jmckets to Marseille

Rouille du _pécheur

- Squic[ and potatoes, aioli sauce

Cotes d’aqneau grillées aux herbes de Provence
Grilled lam cﬁgas with mixed herbs qf Provence

Poisson du jour
Fish of the day

Desserts au choix - Dessert choices

Le prix du menu de base est élaboré en fonction des plats _proposés, possibilité
z{’ecﬁanger avec une entrée ou un y[at de la carte avec un sqp}afe’ment de 4 €



Nos salades Our salads S .

Jambon me[on (selon saison) 14,00 €
Salade verte, tomates Jamﬁon cru, me[on myenm{e sorbet melon

Croustillant de chévre chaud 15,00 €

Salade verte, tomates, croustillant de cheévre, cor}ﬁture de fzgues
tapenade, oeL_tf yocﬁe

Pertgourdine ‘ = 15,00 €
Salade verte, tomates croﬂ-tons geszers magret, ta}aenacfe oezj Jaocﬁe

Paysanne ' tegreesiion 14,00 €
Salade verte, tomates croiltons,. fardbns to_zpenad% oag‘ “poché

Nos‘qmelkttes Our;(_)me[ets ee>e—s
Nature avec salade verte et  frites fraiches 9,00 €
: Fromage avec sa[uf;’ verte et _ﬁites ' fraiches > “ 10,00 €
Jambon cru avec salade verte et  frites frufcﬁes ' | 12,00 €

Cﬁamyi_qnons de Paris avec salade verte ét frites fraiches 12,00 €

Provenga[e avec salade verte et  frites  fraiches 13,00 €




o= Menu erlfant - Children’s menu  e—e:

! (jusqu’a’12 ans) (up to 12 years’s old) V
12,00 € 9,50 €
Steack haché de taureau [ frites Omelette [ frites
+ g[ace ou mousse au chocolat - g[ace ou mousse au chocolat
+ coca ou sinya + coca ou sirop
Chopped bull steack | French fries . Omelette | French fries
( +7ice cream or chocolate mousse + -ice cream or chocolate mousse
H . + coca or Sim}?S + coca or Sirl.l}fs i )
9 @ - ‘:“...oo....’* : . =) &
Nos entrées Our starters eere—s
Soupe de poissons a [a Marseillaise : 15,00 €
Home made fisﬁ soup
* Gratin de moules aux g’pimmfs 14,00 €

Mussels gratin with gpinacﬁ Pie

Escargots de mer a Caiofi : At 14,00 €
- Sea snails with sauce aioli -

Téte de veau savice Rabi_qotte ' 16,00 €
Head of veal, invigorates sauce

Saucisson d’Arles 14,00 €
Arles sausage



R A A ——— A R ARy

Nos viandes Our meats

Cétes d’agneau griflées aux herbes de Provence (1809)
Grilled lamb chops with mixed herbs of Provence

Pavé de taureau grillé (180g)

Grilled bull steack

Tartare de taureau cow_tpe au couteau (180g)
Tartar bull -
Burger de L'Escaladou Burger gf tﬁe Euff

Vlam{e z{e taureau hachée, com{tments cﬁecfdhr

Nos poissons Our ftsﬁes

Loup _qrtﬂé (3009) Grtflét{ sea bas .
Gratin de brandade de moyrue-Gratin of cod 6mm{ud'e

Dam‘ad}: ala Provengalé (3005) Bream to provengale

Nos Ja[ats Our hot cﬁsﬁes

- “Daube de tatireau ef son riz de Camargue

Camarqgue. bull stewed served with Camargue rice

-Pieds paquets a la Marseillaise

Feet Jruckets to Marseille
Rouille du péchenr

Squu[ and potatoes, aioli sauce

Nos vﬁ:sserts au choix Our cﬁo:ce gf desserts

000 P Prug

18,00 €
19,00 €

18,00 €

21,50 €

°0 2@ P ==

- 21,00 €

16,00 €
22,00 €

....’.—-‘

17,00 €
18,00 €

16,00 €

8,00 €



Nos boissons Our drinks iy aiie

Eaux
Evian, Badoit 50cf 3,50 € . 100cf 5,00 €
Perrier 33cl 2,50 €
Boissons Froides
Pac citron Sirop, Gambetta 25¢f 2,50 €
Sirop Orgeat, Menthe, Grenadine =~ ° 25¢f 2,00 €
Jus de fruits Orange, Pomme : ' 20cl 3,00 € -
Soda Coca-Cola, Orangina, Ice Tea 33l 3,00 €
Bieéres = o : ‘
Biére artisanale de Beaucaire ~ - - " 33¢cf - 5,00€
Blanche au riz de Camarque [ Blonde au mais de fa terre d’Argerice | Rousse pur malt [ Arelate iz et orge
Biére s}ms afcool Tourtel Twist - 27,50l 4,00 € -
Apéritifs ol ees ” |
A}aérit_tf Lou Gardian (subtilité de vin de yécﬁe) ‘ 7cl 500 €
Pastis Le Camarguais - ;_ 3cl 4,00 €
~ Pastiss - ' = 2,50c( 3,00 €
Kir, Rosé Pamplemousse » 12 3 ~400-€
Suze, Martini blanc, rouge = *' = =~ " ° 6 . 600€
Whisky : : 4cl 6,00 €
Digestifs
Ligueur La Camarquaise (mélange de thym et de romarin) - 4¢el 6,00 €
Marc de Provence, Arimagnac, Get 27... ; 4l 6,00 €
Champagne
Premiére sélection brut : 75¢l 45,00 €
Maison "Ruinart" brut 75¢cf 80,00 €

Labus d’alcool est z{angqreux pour [a santé,a consommer avec modération





{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["fr-fr"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["fr-fr"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["fr-fr"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["fr-fr"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["fr-fr"],"usedOnDeviceOCR":true}


{"type":"Document","isBackSide":false,"languages":["fr-fr"],"usedOnDeviceOCR":true}

