
DRINK
FOOD

LIST
WINE & BEER
MIXOLOGY

AL 18



CICCHETTI      CO.
CICCHETT I
POLPETTE  d i  carne  home made
mozzarelle  in  carrozza

DALLA NOSTRA CUCINA
PATATE  AL  FORNO CON SALSA (maionese ,  bbq O  SENAPE  AL  MIELE )

FOCACCELLA  FRITTA :  
PORCHETTA  homemade E  SENAPE  AL  MIELE
prosciutto crudo e  stracciatella  d i  burrata 
guacamole  e  tropea marinata
 
1/2  TAGL IATELLA  AL  RAGU’  (minimo X2  PERSONE)   
TARTARE  MINI  AL  NATURALE
1/2  TAGL IATA  MANZO (minimo X2  PERSONE)   

TAGLIERE DI AFFETTATI E MONTASIO
SALAME 
PORCHETTA
COPPA 
PROSCIUTTO CRUDO  

DESSERT 
chiedi  allo  staff  i  dolci  del  g iorno

2,5€
2,5€
3€

3.5€

12€
13€
12€

7€
7€
10€

12€
12€
12€
14€



BIRRA ALLA SPINA
staropramen czech l ight  lager  (5%)

birre  alla  spina a  rotaz ione  (chiedi  allo  staff)

BIRRA IN BOTTIGLIA
BLANCHE  DE  L IEGE ,  bRASSERIE  DE  L’ABBAYE  DU VAL-DIEU  (Blanche-  33cl-  4 ,9%)

guinneSs stout,  guinness (Stout-  33cl-  4 ,2%)

chimay,  (TRAPPIST  -  33cl-  8%)

Charles  Quint,  (Dark strong ale-  33cl-  8 .5%)

VETRA,  ( IPA-  33cl-  6%)

BRLO,  (BERL INER WEISSE-  33cl-  4%)

geuze  MARIage  parfait,  (geuze ,  375cl  -  8%)

SIDRO
hopple  s idre ,  POMOLOGIK  (  svez ia  75cl-  4 ,5%)

NO BRAIN  ( inghilterra 33cl-  4 ,7%)

CORNISH V INTAGE  ( inghilterra 50cl-  4 ,7%)   

  

6€
6€
6.5€
6.5€
6.5€
10€
12€

21€
6€
9€

       3 ,5-5 ,5€

       3 ,5-6 ,5€



6€

7€

7€

7€

8€

8€

8€

8€

8€

      AMERICANO ( 10%)

“classico”
   è  i l  classico:  Campari ,  C INZANO ROSSO
“ trevig iano”
             è  i l  tradiz ionale :  orig inal  rabitt  b itter ,  rabioso 65  
“porticano”      
   è  l’alternativo:  b itter  rouge clear,  porto 
“BASSANESE”
   è  lo  spez iato:  Super Taurus B ITTER ,  Gran Bassano Rosso vermouth
“bianconigl io”
   è  l’agrumato:  rabitt  SUMMER EDIT ION,  POL I  GRAN BASSANO BIANCO
“AMARicante”
             è  l’amaro:  gajardo BITTER  radicale ,  punt  e  mes  
“sweety”
             è  l’amato:  bagnoli  b itter ,  cocchi  storico rosso
“coffee  break”
             è  lo  svegl iato:  coffee  rabitt  b itter ,  vermoutH c inzano bianco
“luxuria”
   è  l’afrodis iaco:  b itter  luxardo rosso,  vermouth del  professore  b ianco



   APERITIVO LIGHT
                  cocktails  classic i  o  r iv is itat i ,  per  un ’aperit ivo leggero 

my way  (3 .5%)
 c inzano vermouth,  sweet  and sour,  soda
my way pro  (4 .3%)
 vermouth del  professore ,  sweet  and sour,  soda    
red  passion  (5 .2%)  
 campari  infuso A  FREDDO,  soda 
CLEMENTIN I  2 .0   (6 .5%)   
 prosecco brut  docg loredan gasparini ,  shrub di  clementina e  mandorla
MELL IN I  2 .0   (6 .5%)  
 prosecco brut  docg loredan gasparini ,  shrub di  mela ,  zenzero e  cannella  
garibaldino  (5 .2%)  
 b itter  rosso,  spremuta d ’arancia  f iltrata

  

 

5€

7€

5€

6€

6€

6€



10€

9€

10€

10€

10€

10€

10€

10€

2

SIGNATURE COCKTAIL
                   cocktails da noi elaborati per nuove esperienze  degustative   

daidai  (4 ,2%)
  vermouth bianco secco,  sake  allo  yuzu,  dashi  cordiale ,  tonica  
barb-on  (8%)   
 amaro di  rabarbaro,  b itter  AL  MANDARINO e  canapa,  tonica  agrumata
el  d iablo (6 ,5%)   
 tequila  al  habaNERO,  L IQUORE  D I  BANANA,  L Ime ,  g inger beer   
charlie  brown  ( 18 ,5%)   
  p isco alle  arachidi ,  s imple  syrup,  l ime
flower power  ( 16%)   
 vodka,  l imone ,  sc iroppo di  lavanda,  t intura di  v iola  
black forest  fl ip   ( 17%)  
 porto ruby,  COGNAC,  AURUM.  l iquore  al  c ioccolato,  tuorlo pastorizzato
del ic ious sour   ( 18%)  
 brandy di  mele ,  l iquore  alla  pesca,  l imone ,  zucchero,  schiumogeno  
fumata rossa  (29%)
 g in  torbato,  campari ,  vemrouth rosso,  vermouth secco 

 

 



5€

6.5€

5€

6€

6€

5€

7€

7€

8€

3,5€
5€

1 ,5€

bibite  (g inger beer/ale/rouge ,  soda:  pompelmo rosa/l imone/ananas)  
CEDRATA HOME MADE   
 
 Acqua san benedetto 0 ,4l
  
 

MOMENTI ANALCOLICI    
                                         niente alcool non significa bere noia 

b ig  g ino zero
             b ig  g ino free ,  seltz
americano coi  p iedi  per  terra
             b itter  rabitt  integrale  0 ,0%,  cordial  b itter  odk 0 .0%,  tonica
tangerine  tea   
   tè  nero al  mandarino,  soluzione  acida 
A I  (APERIT IVO ITAL IANO)
            SC IROPPO AL  B ITTER ,  INFUSO DI  ARTEMISIA ,  L IMONE ,  SALE ,  SODA 
NDO VETU MORE    
            PUREA D I  MORE ,  L ImONE ,  SODA ALL’ANANAS,  VANIGL IA   
SP ICY  COCO
 p imento g inger beer  AL  PEPERONCINO,  purea d i  cocco,  L IME  
MANGO OGGI  S I  BEVE
 PUREA D I  MANGO,  L IME ,  S imple  syrup,  SODA 
MATCHA F IT  
 SC IROPPO ZERO AL  MATCHA,  TONICA  ZERO

 
   



b u l l d o g   ( i n g h i lt e r r a  /  4 0 % )  

           f r e s c o ,  s e c c o ,  c l a s s i c o

M O N S I E U R    ( i t a l i a ,  p i e m o n t e /  4 3 . 7 % )

         g i n e p r o ,  a n g e l i c a ,  f i o r i

A  L A  M A D A M E    ( i t a l i a ,  p i e m o n t e /  4 2 , 9 % )

         m i e l e ,  c a n n e l l a ,  n o c e  m o s c a t a   

o l d  t o m  c r o c o d i l e  ( i t a l i a ,  P I E M O N T E  /  4 5 % )

         a r a n c i a ,  p i m e n t o ,  f i o r i  d i  s a m b u c o   

O N D I N A  ( i t a l i a ,  L O M B A R D I A  /  4 0 % )

          B A S I L I C O ,  A G R U M I ,  M A G G I O R A N A   

k a p r i o l  g r a p e f r u i t  &  h i b i s c u s  ( i t a l i a ,  V E N E T O  /  4 0 . 7 % )

          p o m p e l m o ,  p r u g n o l a ,  f i o r i   d ’ i b i s c o

r o b y  m a r t o n  ( i t a l i a ,  V E N E T O  /  4 7 % )

         s p e z i a t o ,  z e n z e r o ,  l i q u i r i z i a

s a b a t i n i  0 . 0 %  ( i t a l i a ,  t o s c a n a  /  0 % )

         f o g l i e  d ’ o l i v o ,  s a lv i a ,  l a v a n d a

 

 

  
 g inett i  (8%) 6-8€
  g in  tonic  ( 1 1%)  9-15€

GIN OR GINETTO?
        (G IN  TONIC :  servito con tonica PREMIUM in  abbinamento)
           (G INETTO:  DOSE  G IN  R IDOTTA,  SERVITO G Ià  MISCELATO)



 

e x o t i c  d r e a m  b i g  g i n o  ( i t a l i a ,  V E N E T O  /  4 0 % )

         D o l c e ,  f r u t t a t o ,  e s o t i c o  

o l d  g r i f u  p i l l o n i   ( i t a l i a ,  S A R D E G N A  / 4 3 % )  

          t i m o ,  l e n t i s c o ,  a f f i n a t o  i n  b o t t i  d i  c a s t a g n o

m a y  f a i r  h i g h  t e a  ( i n g h i lt e r r a  /  4 4 % )

         e a r l  g r e y  t e a ,  b e r g a m o t t o ,  p e t a l i  d i  r o s a  

b r e w d o g  c a c t u s  l i m e  ( s c o z i a  /  3 8 % )

           f i o r i  d i  c a c t u s ,  l i m e ,  c a c t u s

g i n n a s t i c  c h a l l e n g e  ( i t a l i a ,  c a l a b r i a  /  4 1 . 5 % )

         g i n e p r o ,  b l e n d  d i  l i m o n i ,  

w i l d  G A R D E N  ( g e r m a n i a  /  4 0 % )

          C a m o m i l l a ,  I r i s ,  P o l l i n e

b l a c k w o o d s  ( s c o z i a  /  6 0 % )

          a l g a  m a r i n a .  o l i v e l l o  s p i n o s o ,  p e p e  n e r o

b o s q u e  ( a r g e n t i n a  /  4 2 % )

          g i n e p r o  d e l l a  p a t a g o n i a .  v e r b e n a ,  f i o r i  d ’ a r a n c i o

B R O C K M A N ’ S  ( i n g h i lt e r r a  /  4 0 % )

          D O L C E ,  F R U T T I  D I  B O S C O ,  f r a g o l e  

chiedi  allo staff  i  g in  fuori  menù!



VERMUT OR VERMUTTINO?
(SERVITO l iscio,  con ghiaccio  o  CON splash di  soda)

G r a n  B a s s a n o  P o l i  R o s s o  ( I T A L I A ,  v e n e t o  /  1 8 % )
 b a s e  m e r l o t,  i n t e n s o ,  s p e z i a t o

G r a n  B a s s a n o  P o l i  B i a n c o  ( I T A L I A ,  v e n e t o /  1 7 % )
 b a s e  V e s p a i o l o ,  f l o r e a l e ,  a g r u m a t o ,  

d e l  p r o f e s s o r e  r o s s o   ( I T A L I A ,  p i e m o n t e  /  1 8 % )
 b a s e  n e b b i o l o ,  e l e g a n t e ,  b a l s a m i c o

d e l  p r o f e s s o r e  c l a s s i c o  ( b i a n c o )   ( I T A L I A ,  p i e m o n t e  /  1 8 % )
 b a s e  m o s c a t o ,  a g r u m a t o ,  m a c i s

C O C C H I  S T O R I C O  R O S S O  ( I T A L I A ,  p i e m o n t e  /  1 6 % )
 v a n i g l i a ,  a r a n c i a ,  c i o c c o l a t o

l u s t a u  r o s s o  ( s p a g n a  /  1 7 % )
 i n t e n s o ,  d o l c e ,  a f f i n a t o  e x  s h e r r y

g i u s e p p e  g i u s t i   ( I T A L I A ,  e m i l i a  r o m a g n a  /  1 7 % )
 b a s e  l a m b r u s c o ,  c i g l i e g i e ,  a f f i n a t o  e x  a c e t o  b a l s a m i c o

M A N C I N O  K O P I  C O F F E E   ( I T A L I A ,  P I E M O N T E  /  1 7 % )
 m e d i a m e n t e  d o l c e ,  1 4  c h i c c h i  d i  k o p i  r o b u s t a ,  b i l a n c i a t o

P E L I T I ’ S  B I A N C O   ( I T A L I A ,  P I E M O N T E  /  1 6 % )
 S P E Z I E  I N D I A N E ,  F L O R E A L E ,  E S O T I C O

e x e l s i o r  r i s e r v a  b o r d i g a   ( I T A L I A ,  P I E M O N T E  /  1 8 % )
 b a s e  b a r o l o  d i  c o n t e r n o ,  l i e v i  t a n n i n i ,  a f f i n a t o  3  a n n i  i n  b o t t e  

4€

4€

5€

5€

5€

6€

6€

7€

7€

8€



GRAPPE 4-8  €

negroni  barricata al  radicchio
poli  miele  
Pol i  Sarpa B IANCA
Poli  Oro 24k
poli  cleopatra amarone  oro
POLI  DUE  BARIL I
Loredan gasparini  Capo di  Stato
Loredan gasparini  Capo di  Stato Barrique
ORNELLA  MOLON DI  RABOSO
ORNELLA  MOLON DI  CABERNET

 

LIQUORI
&AMARI 3.5-6  €

Della  Casa Loredan gasparini  
BEKES  KAZ
Poli  Camomilla
Poli  Prugna
Poli  Sambuca
AMARO PERFETTO
AMARO VENESSIAN 
l icor 43
NEGRONI  FERNET
DIESUS del  frate
CENTERBA toro
FRANGEL ICO
piol inkomax 
bonaventura F IORI  ED  ERBE
VALHALLA
MANFREDI
 

chiedi  allo staff  per farti  consigl iare  al  meglio!   



VODKA 
( l iscia  o  con tonica in  abbinamento)

skyy (CAL IFORNIA)         4-9€
BUSS 509 (BELGIO)         5- 10€
KAUFFMAN (RUSSIA)         6-10€
christ iania  (NORVEGIA)   6-10€
BELUGA (RUSSIA)         6-10€

BRANDY
CARLOS I                        5 ,5€

ARMAGNAC
JANNEAU VSOP                      7€
ARMAGNAC BORDENEUVE  TROIS  ÉTOILES   8€

COGNAC
FERRAND 10  GENERATIONS             10€

AGAVESPIRITS 
(su  r ichiesta  sale  e  spicchi  d ’arancia)  

TEQUILA
ESPOLON    4€
ESPOLON REPOSADo     5 .5€
espolon anejo    7€
ocho blanco    8€
corralejo  reposado  6€
CLAZE  AZUL  reposado 25€

MEZCAL
montelobos espadin  joven 9€
ilegal  esapdin  joven 10€ 

SOTOL
coyote  tr iunfo del  desierto 10€

 

chiedi  allo staff  per farti  consigl iare  al  meglio!



WHISKY
Wild Turkey  101  Proof         5€
LONGBRANCH WILD  TURKEY     8€
Jameson BLACK BARREL         7€
L IV ING  SOUL  SOLERA 15Y        12€
old pultney  12y                   10€
KENSEI  yu                             12€
THE  SAN- IN                            10€
ARDEBERG 10Y                       12€  
bowmore n1                         9€
loch lomond coffey  st ill    8€
brenne  estate  cASK            10€
muja                                   15€

RUM
El  Dorado GUYANA 15y     12€
Appleton JAMAICA 12y      10€
j.bally  agricole  7Y          12€
canerock spiced  rum (vanigl ia)  9€

 

chiedi  allo staff  per farti  consigl iare  al  meglio!


