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| W W ™ Pulpo Brascado 6 a la Gallega@ 25 €

Vieras del Pacifico con @ 25 €
Langostinos al Ajillo

= : p)
Gambon ala Plancha 3 yhidades) @ 20 €

£ ‘.L C £ T 1
\lmejas al Ajillo @ 5¢e

Gambas al Ajillo 8 e

Ensaladilla Rusa 8 e
con Langostinos @

Croquetas Gourmet

@ (8 uds.)

) 14 €
(Jamon Ibérico, Boletus, Rabo de Toro)
D] > \Vor A Q
Parrillada de Verduras 20 €

Al Al Y O j o
Alcachofas Confitadas 6 €
Iispdrragos 'T'rigueros con Lascas 5e
de Ibérico
Jamon Ibérico de Cebo
25 €

con su Tumaca

Tabla de Ibéricos (Jamon. |
Jamon, Lomo
’ X 20 €

Chorizo,Salchichén,Queso curado)

Torrezno de Soria 450 €

Pimientos de Padron 10€

Anchoa del Cantdbrico 14 €

Queso de Oveja 20 €
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= Fnsaladas —— )
(@
onsalada Mixta @ 10€18€

(LLechuga, tomates, cebolla, huevo,
CSpArragos y atun)

Teraplada @) 10€18¢€
(Lechugas, tomates Cherry, nuecces,

langostinos en su jugo)

Rulo de Cabra

(Racula, lOﬂ\dle@@)‘, nueces, 12€20€

rulo de cabra y balsamico de fresas)
Tomate con Ventresca 22¢
38

Burrata, tomate, aguacate y salsa Pcsl@ 18 €

— — Arroces ——
Arroz con Bogavante 20¢€

(Precio Por Persona)
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= Carnes ——

Entrecot de Vaca Madurada
[.omo bajo

(500g.y 800¢.) 35€,50¢€
Solomillo de Vaca a la Parrilla 30¢€
Chuletdn de Vaca Madurada

a la Parrilla
(500g., lkg., 1,5kg.)

52€,60¢€,85C

Chuletitas de Lechal 20€

Solomillo Ibérico con Salsa dePimienta e
19

Chuleton a la Piedra
(Ikg., 1,5kg.)

65€,90 ¢
 —— Pescados ———

Lomo de atan a la plancha I8€
con verduritas saltcadas y
salsa de mostaza y micel
LLubina ¢ Dorada a la espalda 20€
Rodaballo de racién con 20¢
gulas y gambas al ajillo
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Nuestros Caseros

Flan ©
Puding @ <
Arroz con leche 1
Natillas @

Milhoja casera rellena @

de cremay nata e
4

Tarta de queso @
Coulant de chocolate @ S

O Brownie con helado de vainilla

Trulas @

Copa de helado
as

(una bola, dos bol
Sorbete de limon al cava

Sorbete de mandarina al Vodka
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Informacion de Alérgenos

champinones cacahuete nmoldscos

nuecees crustdceos sésamo nmostaza

dpio huevos sulfitos altramuces

Si tiene alergdias o intolerancias,
-
indiquelo antes de hacer su pedido.
q p
Nuestro equipo le ayudara
N/ a elegir opciones seguras. ¥
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