Cayo Loco

STABILIMENTO BALNEARE
CHIOSCO-BAR RISTORANTE

Mix salumi e formaggi «s 12€
Ostriche s 3€ pz.
Zuppa di cozze asnm 12<
Insalata di mare e 10<€
Tonno alla catalana ws 10<€
Tempura di verdure u» 10€
Degustazione 6 antipasti 24<

Consigliati per 2 / 3 persone

Sardo (1,2,3,7,12) 24 €
Toscano a3 26 £
Mix formaggi con frutta e marmellata o» 18 €

l\/\argherita 1,7 10 €
Mortadella a7 10 €
Linguine all’astice/granseola* a9 20 <
Linguine con vongole e bottarga* .o 16 €
Fregola alla pescatora * aasom 15 <
Malloreddus alla campidanese am» 12<

n t Seguici sui social e facci sapere
- quanto ti abbiamo fatto sorridere!
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STABILIMENTO BALNEARE
CHIOSCO-BAR RISTORANTE

Grigliata di pesce * 20 <
Calamari fritti* o 7€

Frittura di mare* o249 12 P

Trancio di spada/tonno* @ =

Bistecca di angus 18 €
Hamburger di angus* 12 €

Grigliata mista di carne 26 €
Tagliatarucola e grana o 18 €

Patatine fritte* 3.5 <
Insalata mista 3.5 <
Insalata dello chef (chiedi allo staff!) 10 £
Insalata caprese 7 <

Tagliata di frutta mista
Cheesecake* s

Torta della nonna*,;,;
Torta al cioccolato* azers
Semifreddi c»

V1 U1 w1 v
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Eventuali fuori menu e variazioni saranno presentati dal camerieriere al tavolo

*|l prodotto potrebbe essere surgelato
Servizio a persona 2,00 €

n t Seguici sui social e facci sapere
- quanto ti abbiamo fatto sorridere!




Mojito
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Mojito passion

Gin tonic

Moscow mule
Caipiroska alla fragola

Cuballibre

Metropolitan
Green jamaica

Pina colada

Sex on the beach

Long island
Margarita

Cosmopolitan

Bloody Mary

ot

Seguici sui social e facci sapere
quanto ti abbiamo fatto sorridere!
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Aperol spritz

Campari spritz

Hugo spritz

Negroni

Americano

Bicicletta

Campari Soda

Cocktail San Pellegrino

Ichnusa 0.33 cl

Ichnusa non filtrata 0.50 cl
Heineken 0.33 ¢l

Beck’s 33 cl

Corona 33 cl

Ichnusa non filtrata 0.20 cl
Ichnusa non filtrata 0.40 cl
Heineken 0.20 cl
Heineken 0.40 cl

n t Seguici sui social e facci sapere
- quanto ti abbiamo fatto sorridere!
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Calice di Prosecco

Calice di rosso/bianco della casa
Vino rosso/bianco della casa 50 cl
Vino rosso/bianco dellacasall
Le Bombarde

Grotta Rossa

La Sastreria rosso/bianco

Chianti

IKarmis

Giogantinu Riserva

Note: Per Champagne e Prosecco rivolgersi al cameriere

Mirto

Limoncello
Montenegro

Amaro del Capo
Grappe, rhum e whisky

n t Seguici sui social e facci sapere
- quanto ti abbiamo fatto sorridere!
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Espresso 1.5 <
Espresso macchiato 1.5 <
Espresso decaffeinato 1.6 €
Cappuccino 1.8 €
Latte macchiato 1.8 €
Caffe americano 1.6 €
Latte AD +0.3 <
Coca Cola 3 €
Coca Cola Zero 3 €
Fanta 3<
Estathe limone/pesca 3 €
Red Bull 3.5€
Succo di frutta 3€
Lemon soda 3 €

n t Seguici sui social e facci sapere
- quanto ti abbiamo fatto sorridere!
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1. Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e
derivati)
2.Crostacei e prodotti a base di crostacei
3.Uova e prodotti a base di uova
4.Pesce e prodotti a base di pesce
5.Arachidi e prodotti a base di arachidi
6.Soia e prodotti a base di soia
7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8.Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiu, noci pecan,
noci del Brasile, pistacchi, noci macadamia o noci del Queensland)
9.Sedano e prodotti a base di sedano
10.Senape e prodotti a base di senape
11.Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12.Anidride solforosa e solfiti (in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o
10 mg/l)
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Se hai intolleranze o allergie alimentari, ti invitiamo a comunicarcelo al
momento dell’ordine. Il nostro staff sara felice di fornirti tutte le
informazioni necessarie sulla composizione dei piatti.

Grazie per la tua attenzione e buon appetito!

n t Seguici sui social e facci sapere
- quanto ti abbiamo fatto sorridere!




