
 

PLANCHES À PARTAGER  

 

 

 
-Assortiment de fromages Ariègeois 15.00€ 

 
 

-Assortiment de charcuteries 18.50€ 
 
 

-Planche mixte 20.00€ 
(Charcuteries/Fromages) 

 
 
-Camembert Braisé et Jambon de Pays 16.50€ 

(Accompagnés de frites)  
 

 
 
 
 
 
 
 



LES ENTRÉES 
 
 
 
 
 
    

Salade Gourmande 18.50€ 
(Salade, tomates, oignons, gésiers de canard confits, jambon de pays, 

toast de foie gras      ) 
 
 

Salade Caesar 16,50€ 
(Salade, tomates, oignons, grana-padano, poulet pané, sauce Caesar) 

 
 

Assiette de foie gras 20,00€ 
( Foie gras Maison          )  

 
 

Tartare de Thon 12,50€ 
(Concombre, citron vert, poivrons rouges, cibouleCe, graine de sésame, 

sauce soja sucrée) 
 
 
 
 
 
 
 



LES PLATS 
     
  

Magret de canard entier 21.00€ 
(Entre 350g/380g la pièce avant cuisson) 

 
Entrecôte de bœuf 23.00€ 

(300g la pièce avant cuisson) 
 

Faux-filet 18.50€ 
(280g la pièce avant cuisson) 

 
Cuisse de canard confit 17.00€ 

 
Souris d’agneau Ail des ours 23.00€ 

(Confite dans son jus à basse température)  
 

Seiche persillée 18.00€ 
 

Burger Bœuf 16.50€/Poulet 14.50€ 
 (Supp foie gras 5,00€) 

(Steak haché 150g avant cuisson ou poulet pané, salade, tomate, oignons confits, sauce 
burger Maison, fromage Bethmale)) 

 
Camembert Braisé et Jambon de Pays 16.50€ 

(Accompagnés de frites)  
 

Vol au vent 16,50€ 
(Ris de veau aux Morilles) 

 
 



 

MENU ENFANT 10.00€ 
 
 
 
 
 

Jus de fruit ou sirop au choix 
 

Bâtonnets de poulet pané /steak 
haché/poisson pané 

 
Boule de glace au choix ou crêpe au sucre 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



LES DESSERTS  
    
 

MOUSSE AU CHOCOLAT  6.00€ 
 

CHEESECAKE  6.50€ 
 

DESSERT AUX FRUITS  6.50€ 
 

CAFÉ GOURMAND  7.50€ 
 

ASSIETTE DE FROMAGES  7.00€ 
 

CRÊPES  
Sucre/Nutella 2.50€/3.50€ 

 

 
COUPES DE GLACES 

 

 
1 Boule   2,50€ 
2 Boules 4,50€ 
3 Boules 6,00€ 

 

 
Crème fouettée 0,50€ 

Nappage 0,50€ 
 

Crèmes Glacées 
Vanille Bourbon 

Chocolat Noir 
Café 

Rhum-Raisins 
Caramel Fleur de Sel 

Menthe-Chocolat 

Sorbets 
Cassis 
Fraise 

Citron Jaune/Vert 
Fruits de la Passion 

Mangue 
 

Noix de Coco 
 
 

 
 

 



 

LES MENUS 

 
 

Menu à 26,50€ 
 

ENTRÉE 
 

Salade gourmande ou tartare de thon 

PLAT 
 

Seiche persillée ou cuisse de canard confit 
 

DESSERT  
(Supp 2,00€ autre dessert de la carte) 

 

Mousse chocolat/Crêpe/2 boules de glace 
 

 
Menu du jour 

 
Entrée + Plat + Dessert + Café 16,50€ 

Entrée + Plat 14.50€ 
Plat + Dessert 14.50€ 
Plat du Jour 13.50€ 

 
(Du lundi au vendredi midi, hors jours fériés) 

 
 


