
Cocktails

Digestifs

Les Vins 

Les softs & Boissons chaudes

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Boissons

Get 27 .........................                        
Limoncello ...................                 
Cognac ........................                 
Poire ...........................                      
Shooter .......................              

Aperol Spritz ou Campari Spritz.............8 €                       Limoncello Spritz......................... 10 €
                                                     Saint Germain Spritz.....................9€

Pichet de vin 1/2 (Blanc, rosé ou rouge) - 50 cl .............................................. 14 € 
Verre de vin  (Blanc, rosé ou rouge) .............................................................. 4,5 € 
Domaine FABRE “La Maura” Côtes de Provence, 75cl Rosé .............................. 20 €
Domaine Jaboulet, AOC Côtes-du-Rhône Bio 75cl (Blanc, Rouge) .................... 19 €
 

Whisky ..........................               
Whisky sup....................                
Rhum ...........................                           
Rhum sup  ....................                   

Jus de fruits (Orange, ananas, abricot, pomme) - 25 cl ............................................................................
Supplément sirop ..................................................................................................................................
Jus de Pomme pétillant KERNE - 25cl.......................................................................................................
Sodas  (Coca-Cola, Coca-Cola zéro, Orangina, Limonade, Schweppes tonic, Perrier) - 33 cl  .....................
Fuze tea 33cl.........................................................................................................................................
Sirop (Menthe, grenadine, fraise, pêche, orgeat, PAC, citron, divers) ...................................................... 
Eaux (Evian,  Badoit) ................................................ 1/2 bouteille.... 4 €..     1 litre-bouteille ................. 
Café  (serré, allongé, déca, déca allongé, noisette, deca noisette)............................................................
Café double ...............................2,5 €                                                      Café Frappé ...................................                                       
Thé, infusion (Earl Grey, Vert à la menthe, Vert Gunpowder, Verveine, Ceylan, Fruits rouges, Camomille)  
.

Apéritifs
Ricard   - Mauresque ..........................  3 €
Martini Blanc, martini rouge ..............  5 € 
Muscat............................................  4,5 €

Campari ...............................................................  5 € 
Porto.................................................................. 4,5 €
Kir de la maison (cassis, pêche, mure, framboise)... 5 €    

Bières
Biere Blonde 25cl..........................
Panaché 25cl................................  
Picon 25cl.....................................  
Monaco 25cl.................................
Biere Sirop 25cl   (pêche, fraise)....  
Biere blonde 50cl..........................   
Panaché 50cl.................................
Picon 50cl.....................................     
Monaco 50cl................................. 
Biere Sirop 50cl    (pêche, fraise)...   

Bière Artisanale Bouteille 25cl Blonde ou blanche
Bouteille Cidre Val de Rance 25cl 
doux ou 1/2 sec..................................................
Cidre Pression 25 cl............................................. 
Cidre Pression 50cl..............................................  
Pichet 50cl...........................................................    
Pichet Litre..........................................................

Vodka.......................
Vodka sup.................
Gin ..........................
Gin sup ....................
Tequila  ...................

Cidres Bouteilles
Bouteille de cidre FERMIER HENRIOT Brut 75cl...................................................... 19 €
Bouteille de cidre SORRE Brut 75cl ....................................................................... 16 €
Bouteille de Cidre Val de Rance Bio 1/2 Sec 75cl ..................................................... 15 €
Bouteille de Cidre “SIDRE”, Eric Bordelet, Brut 75cl .................................. ............ 25 €
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Les galettes salées
Galette avec 2 ingrédients au choix (sup ingrédient 3 euros) - 9 € 
(emmental, œuf, jambon, champignons de paris, poireaux à la crème,
ratatouille)

LA COMPLETE - 11 €
Œuf, jambon, emmental

L’HYPER COMPLETE  - 12 €
Œuf, Jambon, emmental, champignons de paris légèrement crémés

LA CHEVRE  - 13 € 
Œuf, Jambon, emmental et chèvre au miel

LA RATATOUILLE - 10 €
Oeuf, ratatouille, Pistou

LA TROIS FROMAGES - 13 €
Chévre, Bleu, Emmental

Les crêpes sucrées
Crêpe au sucre ...............................................................
Crêpe au sucre, jus citron................................................
Crêpe au Nutella ............................................................
Crêpe à la créme de Marron ...........................................
Crêpe caramel beurre salé .............................................
Crêpe Chocolat ..............................................................
Crêpe chantilly ..............................................................
Sup chantilly ..................................................................

Les crêpes glacées
Crêpe glace caramel beurre salé, topping caramel
Crêpe glace marron, créme de marrons ...............
Crêpe glace vanille, sauce chocolat ......................
Crêpe glace chocolat, sauce chocolat....................
Crêpe avec 1 boule de glace (supp boule +3 €)

Liste des allergénes disponible sur demande
TVA et service inclus

LA RUSTIQUE - 13 €
Saucisse fumée au bois de hêtre, oignons confits, emmental et
créme de moutarde à l’ancienne

LA MOZZARELLA- 13 €
Oeuf, mozzarella fondante, dés de tomates, jambon, basilic et pesto

LA SAUMON- 14 €
Saumon fumé, emmental et fondue de poireaux crémée

LA BOEUF - 14€
Oeuf, emmental, boeuf haché au paprika fumé et aux oignons

Accompagnements
Bol de Mesclun composé  - 4 €

Bol de Coleslaw  -  4 €
Salade composée aux lardons et croutons pour 2 personnes - 9 €
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La carte

Les salades
LA SALADE ITALIENNE  - 16 €
Salade composée, maïs, tomates,  jambon cru, oignons frits, copeaux de
parmesan, gressin et vinaigrette balsamique

LA SALADE SAUMON - 16 €
Salade composée, maïs, tomates, saumon fumé légèrement
citronné, oignons frits, vinaigrette balsamique


