Pulpe de Tomate
fi = ou 23
= Créme Fraiche e 4

PIZZAS
> . L\ ™ A LA
- Mozzarella o Olives @ 31’ CARTE
Roquette
ey 0
e
ABRUZZO s .
Mozzarella . Olives ) ‘>’ 7.90 €
AIELLI R
Anchois \\% 9.90 €
AQUILA
Poivrons . Champignons i V(‘ 9.90 €
ASSERGI
Merguez ﬁ 10.90 €
CELANO &
Chorizo @ | 10e
CERCHIO \ f
Jambon . Champignons ml?b 10.90 €
FOSSA =
Maroilles « Reblochon « Cheddarw = B 10.90 €
GALLO W s
Chévre . Miel . Oignons 4 Q%. b 10.90 €
LAZIO 4
Lardon . Jambon . Oignons ve mg‘ﬁ:}) b 10.90 €
MONTEREALE PN e
Bolognaise Cuisinée Maison ‘15/ _é 10.90 €
NOTARESCO - e
Thon . Citron :@E ﬁ 10.90 €
PESCARA p )
Saumon fumé . Citron (Q ¢ 10.90 €
PESCINA )
Lardons . Saucisses Fumées ‘s‘?} 10.90 €
SAN BENEDETTO @& o
Escargot . Beurre d’Ail ?%@ % 10,90 €
TERAMO
Poulet . Oignons . Poivrons ’&_2_ “ 10.90 €
Pate a Pizza « Fait Maison » -&

COMPOSEZ VOTRE PIZZ
La Pizz’ a Nonna

Pulpe de Tomate

ou ==
Créme Fraiche
Mozzarella o Olives e
Roquette
+ 5 ingrédients au choix
Anchois ‘Cif;‘} 4 k
Beurre d’Ail : \]‘,{;‘};'32/
Bolognaise Cuisinée Maison o
Capres
Champignons ~
Cheddar ¢ D
Chévre Q -
Chorizo
Citron
Escargots >
Gorgonzola -
Jambon <=
Lardons v
Maroilles .@
Merguez !
Miel c‘
(Eufs !
Oignons y p.
Parmesan &" m
Poivrons
Poulet

3
Reblochon ik
Saucisse Fumée
Saumon Fumé

Thon 9
Tomates Cerises @

(Ingrédients supplémentaires 2€)

COMPOSEZ VOTRE PIZZ

La Pizz’ a Nonno
Charcuterie et Fromage Italien

& Pulpe de Tomate =
S P ou N4
Créme Fraiche
a Mozzarella ¢ Olives 2

Roquette “

+ 4 ingrédients au choix

14.90 €

e Anchois [
e Aubergines Grillées &

e Capres
o Champignons

e Coppa

e Gorgonzola

e Jambon Blanc Italien \ 1l
e Jambon Cru Italien ’

e Jambon Sec Italien

o Mozarella Fraiche
o (Eufs
e Oignons

e Parmesan
o Pancetta

&

e Piment Rouge Fin et Fort

e Poivrons
o Provolone

e Spianata Piccante
e Tomates Cerises G
o Tomates Confites

(Ingrédients supplémentaires 2€)

i) Taille unique @31 5 1

heur



