
Menu

De forma a garantir uma experiência plena, os menus de degustação são servidos para a totalidade
da mesa, respeitando o mesmo itinerário e sem a possibilidade de misturar os diferentes momentos.

Serviço de Pão

Pão de fermentação natural, azeite biológico do Douro,
manteiga de tomate assado — 6€ / pax

Entradas

Sopa de peixe da minha infância - 8€
A sardinha, o tomate, o pimento — 14€
Tártaro de lombo de boi, balsâmico de Cabernet-Sauvignon, gema curada — 17€
Ovo BT, alheira de Valpaços, batata-palha, pipoca de porco — 14€

Pratos Principais

Robalo, arroz de amêijoas e gambas, ovas de truta — 29€
A raia e o caldo verde — 26€
Atum, cenoura, endívia e molho ponzu — 25€
O Pato, o nabo e o miso — 24€
Vitelão, a batata e a trufa — 35€
Cachaço de porco preto, a batata e o aipo - 25€
Risotto de cogumelos selvagens, telha de queijo — 22€

Menu Infantil 

Sobremesas

Três texturas de framboesa fresca — 14€
O iogurte, o mel e o pólen — 12€
Romeu e Julieta — 14€
Seleção especial de queijos artesanais — 24€

Menu de degustação Clássico - 90€
Harmonização de vinhos - 55€

Menu de degustação Tradição - 90€
Harmonização de vinhos - 45€

(Criança até aos 12 anos)

SOPA│PRATO PRINCIPAL  GELADO - 25€ 



Menu

To ensure a complete experience, tasting menus are served for the entire table,
following the same sequence and without the possibility of mixing different courses.

(Until 12 years old)

SOUP│MAIN COURSE │ICE CREAM - €25 

Bread Service

Sourdough bread, organic Douro olive oil,
roasted tomato butter — €6 / per person

Starters

Fish soup from my childhood — €8
Sardine, tomato, sweet pepper — €14
Beef loin tartare, Cabernet Sauvignon balsamic, cured egg yolk — €17
Slow-cooked egg, Valpaços alheira sausage, matchstick potatoes, pork crackling — €14

Main Courses

Sea bass, clam and prawn rice, trout roe — €29
Skate and caldo verde broth — €26
Tuna, carrot, endive and ponzu sauce — €25
Duck, turnip and miso — €24
Veal, potato and truffle — €35
Black pork neck, potato and celeriac — €25
Wild mushroom risotto, cheese tuile — €22

Children’s Menu

Desserts

Three textures of fresh raspberry — €14
Yoghurt, honey and pollen — €12
Romeo and Juliet — €14
Special selection of artisanal cheeses — €24

Tasting Menus

Classic Tasting Menu — €90
Wine Pairing — €55

Tradition Tasting Menu — €90
Wine Pairing — €45


