Historie

Willkommen!

anlaiguelle

Seit vielen Jahrzehnten halten wir diese typisch

Berliner Kneipe auf Erfolgskurs und betreiben sie im Sinne der
DICKEN WIRTIN Anna Stanscheck. Diese imposante Frau war
bekannt fiir ihr groBes Herz, ihre Eintopfe und ihre Liebe zu den
Studenten der nahen Kunsthochschule, ihre herbe Sympathie fiir
Kiinstler, Autoren, Schauspieler und die restlichen Skurrilen,
Dementsprechend gemischt und interessant war stets das Publikum,
das sich hier bewirten lieB. Durch turbulente Zeiten ist die Stadt in den
letzten Jahrzehnten gegangen und auch die

DICKE WIRTIN .

Aber jeder Turbulenz wurde hier mit grofer Gelassenheit und gut ge-
zapftem Bier begegnet, Die immer wiederkehrenden Gaste, das
Angebot, der gute Ruf weit iiber die Grenzen unserer Republik hinaus
hat die DICKE WIRTIN das bleiben lassen was sie immer war und auch
bleiben wird. (jb)

History
Welcome

... in our typical Berliner restaurant in a comfortable atmosphere direc-
tly in the Berlin City-West. Located on Savignyplatz in Charlottenburg,
the DICKE WIRTIN (Fat Landlady) has been a Berlin institution for
decades and a student stronghold since the heady days of the 1960°'s
demonstrations.

The clientele is a mix of students and locals who come here to dig into
hearty portions of traditional german homemade dishes. g different
beers on tap & more than 30 in-house brandies & liqueurs.
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Savignyplatz 6 . 10623 Berlin .

Obstbriinde & Likore
aus unserer Hausbrennerei
In-House Brandies & Liqueurs

Briinde-Brandies

Haselnuss
Hazelnut
Himbeere
Raspberry
Ingwer

Ginger
Marille
Apricot
Mirabelle
Yellow Plum
Obstbrand
Fruit Brandy
Sauerkirsche
Cherry
Topinambur
Jerusalem artichokes
Willi & Honig
Pear & Honey
Zwetschge
Plum

Quitte

Quince
Williamsbirne
Pear William
Rhabarber
Rhubarb

2cl 3,60 €
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Likore-Liqueurs

Granatapfel
Pomegranate
Erdgeist

Bitter

Haselnuss
Hazelnut
Himbeere
Raspberry

Ingwer

Ginger

Marille

Apricot

Quitte

Quince
Vanille-Sahne
Vanilla-Cream
Weinberg-Pfirsich
Vineyard Peach
Eierlikor

Egg Liqueurs
Schoko-Chili
Créme Briilée
Lakritz
Licorice

Cocos
Rhababer
Rhubarb
Limette

Lime

2cl 2,80 €

Edelbrand - Fine Brandy

Holunder
Elderberry

2cl 4,20 €

Vogelbeere
Rowanberry

Brand & Likor Nur auBBer Haus
in der 0,2 | oder 0,5 | Flasche mit Original Etikett

Likor: 10 €
Brand: 12 €
Edelbrand: 26 €

Tel: 030/546 233 79

Likor: 20 €
Brand: 26 €
Edelbrand: 40 €

Willkommen in der

Dicken Wirtin

Taglich
ab 11:00 Uhr
Kiiche 11 - 23 Uhr

Bier vom Fass

0,31
0,41

0,31
0,41

0,31
0,41

Rotblondes

Ste ]n 031

SCHNEIDER
1, LUEISSE

GUINNESS

. Schwarzbier

Niidechs

Flaschenbier
Hefe hell 051
Kristallweizen 051
Hefeweizen Alkoholfrei 051

Berliner Weisse - 0,331
rot oder griin

Lager with a shot of

raspberry or woodruff syrup

FIENSBURGER
PILSENER

Alkoholfrei / non-alcoholic 0,33l

1,80 €

Beer on tap

280¢€
3,40 €

3,00 €
3,70 €

3,00 €
3,70 €

3,10 €

Bottled beer

4,10€
4,10 €
4,10 €

3,40 €

3,20 €

rD_Icms WIRTIN -

-
-

am Savigny-Platz

Fan

mhms

Welcome to the
Dicken Wirtin

Softdrinks

Cola ;:
Orange s

Zitrone .,
Lemon

Apfelschorle
Apple juice & water

Fassbrause
Apple-flavored lemonade

Tafelwasser
Sparkling water
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Gerolsteiner still 0,25
Still mineral water QWI“TB"W
Gerolsteiner still ’51' 0,71
Gerolsteiner Sprudel 0,71
Mineral water carbonated

Tonie =«r ',./ 0,21
Bitter Lemon v 0,21
Ginger Ale 4' 0,21
Malztrunk 0,331

Sifte & Nektare

Apfelsaft - Apple
Orangensaft - Orange
Kirschnektar - Cherry 7
Bananensektar - Banana
Tomatensaft - Tomato
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Weine

weill / white

Pinot Grigio

Gruner Veltliner
Riesling

trocken oder halbtrocken
dry or medium-dry

rot [ red -
Merlot 'Y
Dornfelder

Spiitburgunder halbtrocken
Zweigelt

Rosé
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Daily

from 11 am
Kitchen 11 am - 11 pm

3;20 ¢

Juices

2,50 €
2,50 €
2,70 €
2,70 €
280¢€

Wines
440¢€

4,60€
4,60¢€
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Pickled Egg

Niisse

Polo-Shirt Uﬂ @1 Chips
¥ nuts 1,80 €
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