
E d a m a m e

I s s  W a s  G a n o u s h
Pürierte Knobi Aubergine nach Iss Was Art & Pita-Brot 

8,50

P i m i e n t o s  d e  P a d r ó n

F e t a k ä s e
Im griechischen Olivenöl gebackener Fetakäse mit orientalischen Gewürzen

9,50

ISS WAS

Unsere Vorspeisen

Original mit Maldonsalz & einem Spritzer Zitrone 7,50
      Mit Trüffelbutter +2,50          

Mit karamellisierter Chili-Soja-Sauce +2,50

Paprikaschoten in Maldonsalz sautiert
8,50

" D I E  I S S  W A S  F U S I O N S K Ü C H E  I S T  D I E  F U S I O N  

U R A L T E R  R E Z E P T E  &  M O D E R N E R  E U R O P Ä I S C H E R  K Ü C H E .  

W I R  V E R B I N D E N  S O M I T  O R I E N T  &  O K Z I D E N T .  

B E I  U N S  W E R D E N  Q U A L I T Ä T  &  N A C H H A L T I G K E I T  

G R O S S G E S C H R I E B E N ! "  U N D  J E T Z T  . . .

F a l a f e l b ä l l c h e n  
Süßkartoffel-, Spicy, Grüne oder ein Mix - Inklusive einem Dip

3 x 6,00        6 x 10,00       9 x 14,00

H u m m u s
Kleine, aber feine Portion Hummus & Pita-Brot

8,50

Vegetarisch

Vegan

F U S I O N S K Ü C H E  

H ä h n c h e n - B i t e s
Wahlweise mit Knoblauch Mayo, Sweet Chili  Mayo oder Harissa Ketchup

3 x 8,00        6 x 14,00 



Hausgemachte Hummus-Kreationen

H u m m u s  O r i g i n a l  

H u m m u s  G r ü n e  F a l a f e l

H u m m u s  S ü ß k a r t o f f e l  F a l a f e l  

H u m m u s  S p i c y  F a l a f e l

H u m m u s  C h a m p i g n o n s

ISS WAS
H u m s c h u k a

P i t a - B r o t

K r u v  A d o m

S h u g

Z e y t i m  

G e z e r  M a r o k k a j

O r i e n t  G u r k e n

mit gerösteten Kichererbsen aus Hessen, 
frischen Kräutern & Olivenöl 

16,00

H u m m u s  H ä h n c h e n
mit panierten Hähnchenbruststreifen, 

Sweet Chili Mayo, frischen Kräutern & Olivenöl 
19,50

 mit Kräuter-Falafelbällchen, 
frischen Kräutern & Olivenöl  

18,00

mit Süßkartoffel-Falafelbällchen, 
frischen Kräutern & Olivenöl

18,00

mit Spicy-Falafelbällchen, 
frischen Kräutern & Olivenöl

18,00

mit frisch gebratenen Champignons, 
gerösteten Pinienkernen, 

frischen Kräutern & Olivenöl 
18,50

FUSIONSKÜCHE 

Hummus wird serviert mit warmem Pita-Brot, einem Orient-Salat und einer Beilage nach Wahl  

Vegetarisch

Vegan

Eine Fusion aus Hummus & Schakschuka
19,00

Beilagen

Traditionelles Pita-Brot aus Israel 
2,80

Marinierter Rotkrautsalat 
3,50

Scharfe Koriander-Chilicreme
3,50

Eingelegte Kalamata-Oliven
3,50

Pikant eingelegte Karotten
3,50

L a b n e h  
Hausgemachter Frischkäse mit Minze 

3,50

Salzgurken im Stil von Tel Aviv 
3,50



F a l a f e l  W r a p

ISS WAS

S ü ß e r  S a l a t

F a l a f e l  S a l a t  

S c h a k s c h u k a

Salate
 K r a f t s a l a t  

Babyspinat, rote Zwiebeln, 
Büffelmozzarella, Cherrytomaten, 
panierte Hähnchenbruststreifen,

Pinienkerne, Parmesan & Balsamico Creme 
19,50

Rucola, Orangenfilets, 
flambierter Ziegenkäse,

Granatapfelkerne, karamellisierte
Walnüsse & Honig

18,00

Babyspinat, rote Zwiebeln, 
Granatapfelkerne, Cherrytomaten,

Oliven, Minze & Falafelbällchen 
18,00

Wraps 
H ä h n c h e n  W r a p

mit Avocado, Tomaten, lila Rüben, 
Salat & Sweet Chili Mayo 

18,50

mit Falafelbällchen, Hummus,
Gewürzgurken & Tomaten 

16,50

FUSIONSKÜCHE 

Vegetarisch

Vegan

Schakschuka

Pochierte Eier in hausgemachter Tomatensauce,
Avocado, frischen Kräutern & einem Pita-Brot

17,50

Wahlweise mit italienischem Büffelmozzarella  
+4,50

oder griechischer Fetakäse mit Rucola Pesto
+4,50

D a s h i s h t o

V e g a n e  P r a l i n e n

 Aramäischer Milchreis mit Pistazien  
9,50

C h e e s e c a k e  d e r  S a i s o n
mit Lotuscrumble

9,50

Hausgemachte Desserts

Aus israelischen Medjool Datteln, Kokos,
 Mandeln & Kakao 

8,50

K i n d e r t e l l e r
Hähnchen Bites mit Tomate-Gurke-Salat und Pita-Brot 

15,50

Kids



ISS WAS

Softdrinks

V i v a  c o n  A q u a  0 , 3 3 l
Laut & Leise  

4,00

P r o v i a n t  L i m o s  0 , 3 3 l
Orange,

Rhabarber, 
Zitrone & Ingwer 

4,20

P r o v i a n t  S c h o r l e n  0 , 3 3 l  
Apfel,

Maracuja & Orange, 
Kirsche & Granatapfel 

4,20

P r o v i a n t  F a i r t r a d e  C o l a  0 , 3 3 l
Cola,

 Cola zuckerfrei
4,20

FUSIONSKÜCHE

Organic Coffee

H o t  B e r r y  T e a  K a n n e  0 , 6 l
Gerne bringen wir ihnen unsere  spezielle Teekarte  

9,50

C a f é  C r è m e
3,80

E s p r e s s o
3,20

E s p r e s s o  D o p p i o
4,20

C a p p u c c i n o
4,50

C a f é  L a t t e
4,50

L a t t e  M a c c h i a t o
4,50

K a k a o
4,00

...Gibts auch mit Hafermilch +0,60  

E s p r e s s o  M a c c h i a t o  
4,20

Frische Minze & Zitrone (Limitierte Menge)
5,50

H a u s g e m a c h t e  L i m o  
M u c h e n  T u c h e n



ISS WAS
FUSIONSKÜCHE

Alkoholische
Getränke 

K r o m b a c h e r  P i l s / R a d l e r  0 , 3 3 l
4,50

A r a k  A n i s s c h n a p s  2 c l
3,50

Offene Hausweine
T r i n k  W a s  W o l k e

 Grauburgunder trocken
0,2l   9,50  

T r i n k  W a s  N e t t ( e s )
Riesling trocken 

0,2l   9,50   

R e d  F i r e  
Zinfandel halbtrocken 

0,7l   35,00

Flaschenweine Rot
W e i n g u t  a m  N i l  -  P u r p u r a

 Trocken Merlot & Cabernet Sauvignon 
0,7l   42,00

Weinschorle
T r i n k  W a s  S c h o r l e  0 , 2 l

Weiß- oder Roséweinschorle 7,90

G o l d s t a r  L a g e r  B e e r  0 , 3 3 l
5,90

Apperétifs 

L i l l e t  B e r r y  
9,90

W h i t e  P e a c h  S p r i t z
9,90

L i m o n c e l l o  S p r i t z  
9,90

A p e r o l  S p r i t z  
9,90

S a r t i  S p r i t z  
9,90

 W e i n g u t  a m  N i l  -  C h a r d o n n a y
      Trocken

      0,7l   42,00

W e i n g u t  a m  N i l  -  N i l  C u v é e
Sauvignon Blanc, Scheurebe Feinherb

0,7l  39,00

W e i n g u t  a m  N i l  -  R i e s l i n g  
 Feinherb 
0,7l   39,00

Flaschenweine Weiss

K r o m b a c h e r  o , 0 %  0 , 3 3 l
4,50

I t a l i a n  N e g r o n i  
13,90


