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28.90 ena
ALL YOU CAN EAT

Mangi quanto vuoi a prezzo fisso
Bambini sotto 130 cm a € 16.00

bevande e dolci esclusi

coperto € 2

service

Il cibo avanzato non puo essere portato a casa, e
va pagato al prezzo di listino

The uneaten food can't be brought at home, and
must be paid at list price

Si puo ordinare solo una volta a persona
Ordinable just one time per person




Allergeni

Regolamento CEE 1169/2011
D.L. n.109 del 27 gennaio 992 sezione IlI-D.L.
n.114/2006 | nostri piatti possono contenere
allergeni.

ALLERGENI PRESENTI

& O @ U

1. Cereali che 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi

contengono glutine Pesce

I

&1
<

6. Soia 7. Latte 8. Fruttaa 9. Sedano 10. Senape
guscio
1. Semi di 12. Anidride 13. Lupini 14. Molluschi
sesamo solforosa e solfiti

Per evitare spiacevoli inconvenienti si prega di informare
preventivamente il nostro personale nel caso di allergie o intolleranze
alimentari o nel caso in cui si stia seguendo una dieta vegetariana.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi. Tutti i piatti
potrebbero presentare tracce di sesamo o soia e contengono
glutammato di sodio. | vini e le bevande possono contenere solfiti.

PRODOTTI SURGELATI

Alcuni ingredienti dei nostri piatti, potrebbero essere surgelati

all'origine o acquistati freschi e surgelati da noi con abbattitore

di temperatura per la corretta conservazione nel rispetto della
normativa sanitaria.

Informiamo i nostri gentili clienti che il pesce crudo
servito in questo locale viene trattato con sistema di
abbattimento termico
secondo regolamente CE 853/04

&

La salsa soia che si trova sul tavolo contiene ingredienti:

v
U @ semi di soia, frumento, acqua e sale, senza additivi artificiali,
coloranti, conservanti né esaltatori di sapidita.

Allergeni: 16




Anti paSti APPETIZER

1 | NUVOLE DI DRAGO 2 4.00€

Patatine di gamberi
Shrimp chips

2 | EBISTICK oz 5.00€

Involtino di gamberi
Shrimp stick

® 3 | HARU EBI 02 6.00€

Gambero avvolto da pasta kataifi
Prawn wrapped by kataifi pasta

4 | INVOLTINI DI PRIMAVERA ) 4.00€
Involtino di primavera
SYelglaleNgell

5 | MONEY BAG 6.00€

Involtino ripieno di verdure a forma di sacco
Spring roll filled with vegetable bag shaped
6 | CHELE DI GRANCHIO 2 5.00€

Chele di granchio impanate
Fried crab claws

7 | RAVIOLI DI CARNE o 5.00€

Ravioli ripieni di carne di maiale
Pork dumpling

8 | RAVIOLI DI GAMBERI 02 550€

Ravioli ripieni di gamberi e carne
Meat and prawn dumpling

9 | RAVIOLI DI VERDURE s 5.00€

Ravioli ripieni di verdure e spaghetti di soia
Vegetable and soy noodle dumpling

10 | GYOZA 5.00€

Ravioli di carne alla piastra
Grilled dumpling




Anti paSti APPETIZER

1|

12 |

®13 |

14 |

15 |

16 |

17 |

18 |

19 |

20 |

RAVIOLI DIM SUM 234

Misto di ravioli
Mixed dumpling

PANE AL VAPORE 9

Pane cinese al vapore
Steamed chinese bread

KATOON BAQO gy

Pane al vapore con ripieno dolce
Steamed bread with sweet filling

TORI BAO 37

Bao con ripieno di pollo fritto, insalata, cipolle e maionese
Bao with fried chicken, salad, onion and mayonese
INSALATA MISTA 4

Insalata guarnita con fette di pesce misto
Salad garnished with mixed fish slices

WAKAME 4
Alghe giapponesi
Japanese seaweed

GOMA WAKAME

Insalata di alghe marinate
Marinated seaweed salad

SUMI WAKAME 4

Insalata di alghe marinate con salmone
Marinated seaweed salad with salmon

POLIPO E RUCOLA 4

Polipo e rucola
Octopus and rucola salad

EDAMAME

Bacelli di soia
Soy bean

7.00€

5.00€

7.00€

6.00€

11.00€

6.00€

6.00€

8.00€

8.00€

6.00€




Anti paSti APPETIZER

®21 |

22 |

23 |

24 |

TAKOYAKI (14
Polpette di polipo
Octopus meatball

ZUPPA DI MISO g

Zuppa di miso con tofu, alghe e erba cipollina
Miso soup with tofu, seaweed and spring onion

ZUPPA DI PESCE

Con branzino, alghe e erba cipollina
Fish soup with seabaas, seaweed and spring onion

ZUPPA PECHINESE 4

Zuppa agropiccante con verdure miste, piselli, uova
e tofu

Sour and spicy soup with mixed vegetable, peas,
eggs and tofu

6.00€

3.00€

4.00€

4.50€




RisO

25 | RISO ALLA CANTONESE

PAS

27

28

PAS

30

31

32

Riso saltato con prosciutto, uova e piselli
Fried rice with ham, eggs and peas

RISO Al GAMBERI (3

Riso saltato con gamberi e verdure miste
Fried rice with shrimp and mixed vegetable

| THAILAND MESHI

Riso saltato con gamberi, mais, ananas in salsa agropiccante
Fried rice with shrimps, corn, ananas in sweet and sour sauce

| CHICKEN MESHI

Riso saltato con pollo e verdure miste
Fried rice with chicken and mixed vegetable

SAKE MESHI 4.

Riso saltato con salmone e verdure miste
Fried rice with salmon and mixed vegetable

RISO VEDURE

Riso saltato con verdure miste
Fried rice with mixed vegetable

| YAKOTORI DON g

Pollo in salsa teriyaki su letto di riso bianco
Steamed rice with teriyaki chicken

GOHAN

Riso bianco al vapore
Steamed white rice

5.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

5.00€

'7.00€

3.00€




paSta NOODLES

33 | YAKI UDON 236

34

35

36

37

38

39

40

Spaghetti di riso giapponesi saltato con gamberi e verdure
Japanese rice noodle fried with shrimps and vegetable

YAKI SOBA 236

Spaghetti di grano saraceno saltati con gamberie verdure
Buckwheat noodle fried with shrimps and vegetable

SPAGHETTI DI SOIA (153

Spaghetti di soia saltati con gamberi e verdure
Soy stick fried with shrimps and vegetable

SPAGHETTI DI RISO 1,36

Spaghetti di riso saltati con gamberi e verdure
Rice stick fried with shrimps and vegetable

RAMEN SALTATO (1,36

Ramen saltati con gamberi e verdure
Fried ramen with shrimps and vegetable

RAMEN IN BRODO 236

Con gamberi, verdure, uova e erba cipollina

Ramen soup with shrimps, vegetable, eggs and spring onion

GNOCCHI DI RISO 1236

Con gamberi e verdure
Rice cake fried with shrimps and vegetable

SOBA MATCHA (239

Yaki soba con the matcha
Yaki soba with matcha tea

7.00€

7.00€

7.00€

'7.00€

'7.00€

'7.00€

7.00€

7.00€




Gamberi e

41 |

42 |

43 |

4ty |

45 |

46 |

47 |

GAMBERI CON VERDURE 26

Gamberi saltati con verdure
Fried prawn with vegetable

GCAMBERI PICCANTI 26

Gamberi saltati con peperoni e cipolla in salsa piccante
Fried prawns with onion and pepper in spicy sauce

GAMBERI SALE E PEPE

Gamberi sale e pepe di sichuan
Salt and pepper prawns

GAMBERI AL CURRY 24

Gamberi saltati con cipolle in salsa al curry
Fried prawns with onion in curry sauce

GAMBERI AL LIMONE 1,4

Gamberi saltati in salsa al limone
Fried prawns in lemon sauce

GAMBERI ASPARAGI (26

Gamberi saltati con gli asparagi
Fried prawns with asparagus

GAMBERI AGRODOLCE 2

Gamberi saltati con peperoni e ananas in salsa agrodole

Fried prawns, pepper and ananas in sweet and sour sauce

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€

8.50€




pOI IO CHICKEN

48 | POLLO ALLE MANDORLE 7.00€

(1,6,8)
Pollo saltato con verdure e mandorle

Fried chicken with vegetable and amandol

49 | POLLO GON BAO 4 7.00€

Pollo saltato salsa piccante Gon Bao
Fried chicken in Gon Bao style spicy sauce

50 | POLLO AGRODOLCE g 7.00€

Pollo saltato in salsa agrodolce con ananas e e peperoni
Fried chicken in sweet and sour sauce

51 | POLLO AL LIMONE 4 7.00€

Pollo saltato in salsa al limone
Fried chicken in lemon sauce

52 | POLLO AL CURRY 4 7.00€

Pollo saltato con cipolle in salsa al curry
Fried chicken with onion in curry sauce

53 | YAKITORI 4 7.00€

Pollo in salsa teriyaki
Chicken in teriyaki sauce




Manzo

54 |

55 |

56 |

57 |

58 |

59 |

MANZO CON VERDURE

(1,6)
Manzo saltato con le verdure

Fried beef with vegetable

MANZO BAMBU E FUNGHI e

Manzo saltato con bambu e funghi cinesi secchi
Fried beef with bambu and chinese dry mushroom

MANZO PICCANTE qg)

Manzo saltato con peperoni in salsa piccante
Fried beef with pepper in spicy sauce

MANZO ASPARAGI g

Manzo saltato con gli asparagi
Fried beef with asparagus

MANZO PEPE NERO g

Manzo saltato in salsa al pepe nero
Fried beef in black pepper sauce

MANZO SCOTTATO

Manzo scottato in salsa ponzu e sesamo
Seared beef in ponzu sauce and sesame

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

9.00€




Fritto

60 | TEMPURA MISTA 2

ol

62

63

64

65

66

67

68

Tempura di gamberi e verdure miste
Prawn and mixed vegetable tempura

TEMPURA VERDURE ¢

Tempura di verdure miste
Mixed vegetable tempura

TEMPURA EBI 2

Tempura di gamberi
Prawn tempura

TORI KARAAGE

Bocconcini di pollo fritto
Chicken nuggets

COTOLETTA SALMONE

Cotoletta di pollo
Chicken cutlet

COTOLETTA POLLO

Cotoletta di salmone
Salmon cutlet

IKAFRY (1

Anelli di calamari fritti
Fried squid rings

FIOR DI ZUCCA 2

Fior di zucca fritto ripieno di tartara di gambero
Fried courgette flower filled with prawn tartare

PATATINE FRITTE
Fried chips

10.00€

7.00€

10.00€

6.00€

8.00€

6.00€

8.00€

8.00€

5.00€




Griglia

69 | SPIEDINI GAMBERI 2 5.00€
Spiedini di gamberi
Shrimps skewers

70 | SPIEDINI SEPPIOLINE 14 5.00€
Spiedini di seppioline
Squids skewers

® 71 | GAMBERONI ALLA GRIGLIA ¢ 8.00€

Gamberoni alla griglia
Crilled prawns

72 | SALMONE ALLA GRIGLIA 9.00€

Salmone alla griglia
Crilled salmon

73 | PESCE MISTO ALLA GRIGLIA 4 11.00€
Misto di pesce alla griglia
Mix of grilled fish
® 74 | TEPPAN EBI 2 8.50€

Gamberi con verdure su piastra ardente
Fried shrimp with vegetable on burning plate

® 75 | TEPPAN IKA 4 8.50€

Calamari con verdure su piastra ardente
Fried squid with vegetable on burning plat




[ J [ ]
FETTE DI PESCE CRUDO
SaSh I m I RAW FISH SLICES

76 |

® 77 |

78 |

® 79 |

® 30 |

SASHIMI SAKE @

Sashimi di salmone
Salmon's sashimi

SASHIMI KANPACHI

Sashimi di ricciola
Amberjack's sashimi

SASHIMI AMAEBI
Sashimi di gamberi argentini
Argentinian prawns sashimi

SASHIMI SCAMPI

Sashimi di scampi in salsa alla frutta della passione
Scampi's sashimi in passion fruit sauce

SASHIMI SPECIAL 4

Sashimi misto ( salmone, tonno, branzino, ricciola, scampi,
gamberi rossi di Mazara del Vallo)

Mix of sashimi ( salmon, tuna, seabaas, amberjack,
scampi, Mazara del Vallo's red prawn)

15.00€

15.00€

12.00€

10.00€

25.00€




Nigiri

2 PEZZI
81 | NIGIRI SAKE
Salmone / Salmon
82 | NIGIRI MAGURO
Tonno / Tuna
83 | NIGIRITAI
Branzino / Seabaas
84 | NIGIRIEBI
Gambero cotto / Boiled prawn
85 | NIGIRI AMAEBI
Gambero crudo / Raw prawn
® 86 | NIGIRI KANPACHI
Ricciola / Amberjack
@ 87 | NIGIRI UNAGI
Anguilla / Eel
88 | NIGIRI TAKO 4
Polipo / Octopus
® 89 | NIGIRIANGUS
Filetto di angus con salsa tartufata
Angus beef with truffle sauce
® 90 | NIGIRI KINOKO
Funghi cinesi / Chinese mushroom
91 | NIGIRI SAKE FLAMBE (.
Salmone flambeé con pasta kataifi e salsa teriyaki
Flambe salmon with kataifi pasta and teriyaki sauce
92 | MISTO SUSHI - SASHIMI 0.2345678,

5 Pezzi di nigiri, 4 pezzo maki, 9 fette di sashimi 210121514

5 Nigiri, 4 pieces of maki, 9 slices of sashimi

FETTA DI PESCE CRUDO SU BOCCONCINO DI RISO
RICE BALL TOPPED WITH RAW FISH

3.00€

4.00€

3.00€

3.00€

4.00€

3.00€

4.00€

3.00€

4.00€

3.50€

7.00€

18.00€




BOCCONCINO DI RISO
G u n ka n RICE MEATBALL

2 PEZZI

93 | GUNKAN SAKE 7.00€

Avvolto da salmone con tartara di salmone spicy
Wrappede by salmon with spicy salmon tartare

94 | GUNKAN MAGURO 8.00€

Avvolto da tonno con tartara di tonno spicy
Wrapped by tuna with spicy tuna tartare

® 95 | GUNKAN IKURA 8.00€

Avvolto da alga nori con uova di salmone
Wrappede by nori seaweed with salmon egg

96 | GUNKAN MANGO @ 7.00€

Avvolto da salmone con mango in salsa mango
Wrapped by salmon with mango and mango sauce

97 | GUNKAN PHILADELPHIA 7.00€

Avvolto da salmone con philadelhia
Wrapped by salmon with philadelphia

98 | GUNKAN QUAGLIA 4 8.00€

Avvolto da salmone con uova di quaglia flambeé
Wrapped by salmon with quail egg flambe

99 | GUNKAN SAKE FLAMBE 7.00€

Gunkan sake flambeé in salsa spicy mayo
Gunkan sake flambeé in spicy mayo sauce

100 | GUNKAN ZAFFERANO @7 7 00€<
Awvvolto da salmone con crema di zafferano e
scaglie di tartufo nero
Wrapped by salmon with zafferano cream and black
truffle slice




Ta rta ra TARTARE

101 |

102 |

103 |

® 104 |

TARTARA DI SALMONE (46

Salmon tartare with ponzu sauce

TARTARA DI TONNO  (4¢

Tuna tartare with ponzu sauce

TARTARA MISTA  1.q

Mix of fish tartare with ponzu sauce

SAKE BURRATA .4

Tartara di salmone su letto di crema burrata
accompagnato da salsa ponzu e ikura

Salmon tartare on burrata cream sided by ponzu sauce
and ikura

Carpaccio

105 |

® 106 |

107 |

CARPACCIO DI SALMONE (46

Carpaccio di salmone in salsa ponzu
Salmon carpaccio in ponzu sauce

CARPACCIO DI RICCIOLA  04g)

Carpaccio di ricciola in salsa ponzu e paprika
Amberjack carpaccio in ponzu sauce and paprika

SAKE PASSION (g

Carpaccio di salmone in salsa alla frutta della passione
Salmon carpaccio in passion fruit sauce

8.00€

8.00€

10.00€

9.00€

15.00€

15.00€

15.00€




Don

108 |

109 |

e 110 |

11 |

SAKE DON (1.4.6)

Base di riso ricoperto da fette di salmone, pasta
kataifi e salsa teriyaki

Rice based dish topped by salmon slices, kataifi
and teriyaki sauce

CHIRASHI MIX (246

Base di riso ricoperto da fette miste di pesce,
pasta kataifi e salsa teriyaki

Rice based dish topped by different kind of fish
slices, kataifi and teriyaki sauce

UNAGI| DON (14,6)

Base di riso ricoperto da fette di anguilla
marinate in salsa teriyaki e kataifi

Rice based dish topped with marinated eel in
teriyaki sauce and kataifi

ONIGIRI 49

Polpetta di riso farcito con salmone cotto e
guarnito da tobiko in salsa teriyaki

Rice meatball stuffed by baked salmon and
garnished by tobiko in teriyaki sauce

13.00€

13.00€

13.00€

7.00€




H OSO m a ki ROLL PICCOLO CON ALGA FUORI
SMALL ROLL WITH NORI SEAWEED OUTSIDE

6 PEZZI

112 | HOSOMAKI SAKE @ 5.00€

Hosomaki di salmone
Hosomaki with salmon

113 | HOSOMAKI MAGURO @) 5.00€

Hosomaki di tonno
Hosomaki with tuna

114 | HOSOMAKI AVOCADO 5.00€

Hosomaki con avocado
Hosomaki with avocado

115 | HOSOMAKI EBITEN 2 5.00€

Hosomaki con tempura di gambero
Hosomaki with prawn tempura

116 | HOSOMAKI KAPPA 5.00€

Hosomaki con cetriolo
Hosomaki with cucumber

117 | FRESH SAKE @6 6.00€

Hosomaki avvolto con sfoglia di tofu farcito con salmone
Hosomaki wrapped by tofu puff pastry stuffed with salmon

118 | FRESH TUNA (¢ 6.00€

Hosomaki avvolto con sfoglia di tofu farcito con tonno
Hosomaki wrapped by tofu puff pastry stuffed with tuna




[ ]
ROLL A FORMA DI CONO
Tema kl CONE SHAPED ROLL

1 PEZZI

119 |

120 |

121 |

122 |

123 |

® 124 |

125 |

TEMAKI SAKE @

Salmone e avocado
Salmon and avocado

TEMAKI MAGURO @

Tonno e avocado
Tuna and avocado

TEMAKI TEMPURA 2

Tempura di gamberie avocado
Prawn tempura and avocado

TEMAKI SPICY SAKE @

Salmone e salsa piccante
Salmon and spicy sauce

TEMAKI SPICY TUNA 4

Tonno e salsa piccante
Tuna and spicy sauce

TEMAKI UNAGI (46

Anguilla, insalata e salsa teriyaki
Eel, salad, teriyaki sauce

TEMAKI SUMI (12467

Surimi, avocado, salmone e philadelphia
Surimi, avocado, salmon and philadelphia

5.00€

5.00€

5.00€

5.00€

5.00€

6.00€

6.00€




Uramaki

8 PEZZI

126 |

127 |

128 |

129 |

130 |

131 |

122 |

133 |

134 |

URAMAKI SAKE AVO &)

Salmone e avocado
Salmon and avocado

URAMAKI TONNO AVO @)

Tonno e avocado
Tuna and avocado

SAKE PHILADELPHIA @«

Salmone e philadelphia
Salmon and philadelphia

TONNO PHILADELPHIA @7

Tonno e philadelphia
Tuna and philadelphia

SPICY SALMON @n)

Salmone e salsa piccante
Salmon and spicy sauce

SPICY TUNA @

Tonno e salsa piccante
Tuna and spicy sauce

MIURA 4671

Salmone cotto, philadelphia e salsa teriyaki
Baked salmon, philadelphia and teriyaki sauce

TEMPURA PHILADELPHIA 027m

Tempura di gambero e philadelphia
Prawn tempura and philadelphia

DRAGON ROLL q2m

Tempura di gambero guarnito con avocado € mango

in salsa teriyaki

Prawn tempura garnished with avocado and mango

in teriyaki sauce

ROLL CON RISO ALL'ESTERNO
ROLL WITH RICE OUTSIDE

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

8.00€

12.00€




Uramaki

8 PEZZI

135 |

136 |

137 |

138 |

139 |

140 |

141 |

TIGER ROLL  0246n)

Tempura di gambero guarnito con salmone e
salsa teriyaki

Prawn tempura garnished with salmon and
teriyaki sauce

EXOTIC ROLL  0246m

Tempura di gambero guanito con tartara di
salmone piccante

Prawn tempura garnished with spicy
salmon tartare

TIGER FLAMBE ROLL  n2467m)
Tempura di gambero, avocado e philadelphia
guarnito con salmone flambeé e kataifi

Prawn tempura, avocado and philadelphia
garnished with salmon flambeé and kataifi

GREEN EBI ROLL  n2468n)
Tempura di gambero e avocado guarnito
con scaglie di mandorle

Prawn tempura with salad garnished with
amandol

MANGO ROLL @

Avocado e cetriolo guarnito con mango e salsa mango
Avocado and cucumber garnished with mango and
Mango sauce

WINTER ROLL &7

Ripieno di salmone, avocado e philadelphia
Filled with salmon, avocado and philadelphia

CALIFORNIA ROLL @

Avocado, surimi guarnito con croccante di cipolla
Avocado, surimi garnished with fried onion

ROLL CON RISO ALL'ESTERNO
ROLL WITH RICE OUTSIDE

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€




Uramaki

8 PEZZI

142 |

143 |

144 |

145 |

146 |

147 |

148 |

MANGO PLUS ROLL @7

Avocado, salmone e philadelphia guarnito da
mMango e salsa mango

Avocado, salmon and philadelphia garnished
by mango and mango sauce

PISTACCHIO ROLL 04878

Salmone, avocado e philadelphia guarnito da salmone,
granella di pistacchio, maionese e salsa teriyaki
Salmon, avocado and philadelphia garnished by
salmon, pistache, mayonese and teriyaki sauce

BURRATA ROLL 2e7m

Tempura di gambero guarnito con crema di burrata,
salsa teriyaki e pasta kataifi

Prawn tempura garnished with burrata cream,
teriyaki sauce and kataifi

RAINBOW ROLL  w«m

Salmone e avocado guarnito con fette di
pesce misto

Salmon and avocado garnished with
mixed kind of fish slices

GUACAMOLE ROLL a2m

Surimi e cetriolo guarnito con salmone e salsa guacamole

Surimi and cucumber garnished with salmon and
guacamole's sauce

TUNA ROLL  0467m)
Tonno cotto e philadelphia in salsa teriyaki
Crilled tuna with philadelphia in teriyaki sauce

SUPER MAGURO ROLL a4sem

Tempura di verdure guarnite da tartara di tonno
piccante e rucola fritta

Vegetable tempura garnished by spicy tuna tartare
and fried rucola

ROLL CON RISO ALL'ESTERNO
ROLL WITH RICE OUTSIDE

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€




Uramaki

8 PEZZI

149 |

150 |

151 |

152 |

153 |

154 |

155 |

SUMI ROLL 02e7m)

Fior di zucca fritta e avocado guarnito da tartara di
gambero rosso e crema di burrata

Fried courgette flower and avocado garnished by
red prawn tartare and burrata cream

TARTUFATO ROLL  a4m

Fior di zucca fritto guarnito con salmone flambe e olio
tartufato e scaglie di tartufo

Fried courgette flower garnished by salmon flambe
with truffle oil and truffle slices

SPECIAL TUNA ROLL «8m

Tonno e avocado guanito con granella di pistacchio
Tuna and avocado garnished by pistache

CHEESE ROLL  02678m

Surimi fritto guarnito con cheddar affumicato in
salsa teriyaki e patate fritte

Fried surimi garnished smoked cheddar in teriyaki
sauce and chips

ANGUS ROLL m

Asparagi e avocado guarnito con carne di
angus in crema di tartufo

Asparagus and avocado garnished with angus
beef and truffle cream

UNAGI ROLL  0246m

Tempura di gambero e avocado guarnito con anguilla
marinata in salsa teriyaki

Prawn tempura and avocado garnished with
marinated eel in teriyaki sauce

SPUMA ROLL w@m

Salmone e avocado guarnito con spuma di limone
Salmon and avocado garnished with lemon foam

ROLL CON RISO ALL'ESTERNO
ROLL WITH RICE OUTSIDE

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€




Maki fritto

6 PEZZI

156 |

157 |

158 |

159 |

160 |

161 |

NIDO SAKE 046

Hosomaki di salmone fritto guanito con tartara di
salmone, salsa teriyaki e pasta kataifi Fried salmon
Hosomaki garnished by salmon tartare, teriyaki
sauce and kataifi

NIDO PHILADELPHIA 0467)

Hosomaki di salmone fritto guanito con philadelphia,
salsa teriyaki e pasta kataifi

Fried salmon hosomaki garnished by philadelphia,
teriyaki sauce and kataifi

NIDO MANGO 0467

Hosomaki di salmone fritto guanito con philadelphia,
mango, salsa teriyaki e pasta kataifi

Fried salmon hosomaki garnished by philadelphia,
mMango, teriyaki sauce and kataifi

FUTOMAKI FRITTO 0487

Ripieno di salmone cotto, avocado e philadelphia
in salsa teriyaki

Filled by baked salmon, avocado and philadelphia
with teriyaki sauce

FUTOMAKI SPECIAL 048

Futomaki fritto guarnito con rucola fritta e salsa rucola
Fried futomaki garnished by fried rucola and rucola sauce

KRAB ROLL 026

Bocconcino di riso fritto guarnito con tartara di surimi,
salsa spicy mayo e salsa teriyaki

Fried rice ball garnished by surimi tartare, spicy mayo
sauce and teriyaki sauce

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€




BIaCk ro” URAMAKI IN RISO VENERE

8 PEZZI

VENUS RICE'S URAMAKI

162 | BLACKTIGER ROLL  02467M)

163 |

164 |

® 165 |

Tempura di gambero e philadelphia guarnito con
salmone, pasta kataifi e salsa teriyaki

Prawn tempura and philadelphia garnished by
salmon, kataifi and teriyaki sauce

BLACK WINTER ROLL &7

Salmone e avocado guarnito ocn philadelphia
Salmon and avocado garnished by philadelphia

VEGGY NOIR  aem

Fior di zucca fritta, avocado e cetrioli guarnito da salsa
teriyaki

Fried courgette flower, avocado and cucumber
garnished by teriyaki sauce

BLACK GOLD 24K (4671

Ripieno di salmone cotto, avocado e philadelphia
in salsa teriyaki

Filled by baked salmon, avocado and philadelphia
with teriyaki sauce

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€




Piatti special

® 166 |

® 167 |

® 168 |

® 169 |

® 170 |

® 171 |

DRAGON BALL 048 10.00€

Bocconcino di branzino fritto guarnito con tartara
di salmone, teriyaki e salsa guacamole

Fried seabaas ball garnished by salmon's tartare,
teriyaki and guacamole's sauce

NORI SAKE 04 8.00€

Sfoglia di alga nori impanata guarnito con tartara di
salmone, salsa guacamole e paprika

Fried nori seaweed garnished by salmon tartare,
guacamole's sauce and paprika

BURRATA STYLE  @47) 12.00€

Misto di sashimi su letto di crema di burrata guarnito
con pepe nero e paprika

Mix of sashimi on burrata cream garnished by paprika
and black pepper

TONNO TATAKI  “8) 15.00€

Tonno scottato e impanato con granella di pistacchio
guarnito con salsa guacamole

Seared and breaded by pistache's tuna garnished by
guacamole's sauce

SALMONE TATAKI  «8) 15.00€

Salmone scottato e impanato da granella di pistacchio
guanito con tartara di pomodorini ciliegini

Seared and braded by pistache's salmon garnished by
cherry tomatoes

FUTOMAKI SUMI 0268 10.00€

Roll avvolto da sfoglia di soia ripieni di gambero fritto,
insalata, avocado e menta

Roll wrapped by soy nori filled by fried prawn, salad,
avocado and mint




Piatti special

0172 |

173 |

0174 |

@175 |

®176 |

0177 |

®178 |

SAKE TACOS 047

Tacos ripieno di tartara di salmone, philadelphia,
pomodori ciliegini e salsa guacamole

Tacos filled bu salmon tartare, philadelphia, cherry
tomatoes and guacamole's sauce

MAGURO TACOS 7

Tacos ripieno di tartara di salmone, philadelphia,
pomodori ciliegini e salsa guacamole

Tacos filled bu salmon tartare, philadelphia, cherry
tomatoes and guacamole's sauce

PRING SAKE 04

Patata fritta guarnito con tartara di salmone piccante
Fried chips garnished with spicy salmon tartare

PRING TUNA 04

Patata fritta guarnito con tartara di tonno piccante
Fried chips garnished with spicy tuna tartare

SPECIAL SUMI TATAKI  0468)

Salmone scottato e impanato con semi di papavero
guarnito con fois gras flambe e quinoa soffiato in salsa
MIiso e salsa teriyaki

Seared and breaded with papavero' seed salmon
garnished with flambeé fois gras and puffed quinoa in
mMiso and teriyaki sauce

GAMBERO ROSSO 012)

Gambero rosso di Marzara del Vallo in crema tartufata
Red prawn from Marzara del Vallo in truffle cream

CHEF SELECTION S0 2514
Misto di sushii selezionato dallo chef
Mix of sushi selected by the chef

8.00€

8.00€

7.00€

'7.00€

15.00€

10.00€

12.00€




179 | POKE 15.00€

Base in riso bianco e venere guarnito con salmone,
tonno, avocado, goma wakame, philadelphia,
edamame, porro fritto

Base of white rice and venus rice garnished with
salmon, tuna, avocado, goma wakame,
philadelphia, edamame, fried onion

Piatti su richiesta a
pagamento

Per info richiedere al personale

180 | NIGIRI WAGYU
Wagyu A5

181 | CAVIALE @
Caviale 30g

182 | GAMBERO CARABINEROS @

Gambero carbineros 25cm




Bevande

//’

ACQUA 0.75 LT. € 2.50
ACQUA 1/2 LT. € 1.50
BIBITE € 3.00
TAZZA DI TE CALDO € 1.50
CAFFE € 1.50
CAFFE CORRETTO € 2.00
CAFFE DECAFFEINATO € 2.00
SAKE GRANDE € 8.00
SAKE PICCOLO € 4.00
AMARI / GRAPPE € 3.00
GRAPPA BARRICATA OFF € 10.00

BIRRA TSINGTAO (66CL) € 5.00
BIRRA ASAHI (50CL) € 5.00
BIRRA KIRIN (50CL) € 5.00
BIRRA SAPPORO (50CL) € 5.00
BIRRA KIRIN (33CL) € 3.50

\_

PER DIGESTIVI / ALCOLICI
GIAPPONESE RIVOLGERSI AL
CAMERIERE

FOR JAPANESE DIGESTIVE / ALCOHOL
DISPATCH TO THE WAITER




Dessert

-

DESSERT
MONOPORZIONE

MOCHI
GELATO 2 PALLINE
SORBETTO AL LIMONE

(

6.00
3.00
5.00




