Frohstoek am Buschberg
bis 11:00 Uhr

vV
Gipfel Frithstiick Spiegelei oder Eierspeise
Kaffe. Tee. oder Kakao ihrer Wahl |
1/8| Bio Fruchtsaft 2 Elgr - ,*
Butter (@), Marmelade. serylerT mit einem Geback (A)
Nutella (GGH) Stier |
2 Stuok Ceback (A) Serviert mif einem Geback (A)
Hiitten Frithstiick Bacon oder Ham & Eggs
Kaffe, Tee, oder Kakao ihrer Wahl | | |
1/8| Bio Fruchtsaft 2 Bier  Portion Speck oder Schinken,
BUﬂer (G) m arm el 3 d e S@Wieﬁ mlT eihem GebaCk (A)
Nutella (G.GH.)
3;,;; Schinken 3 Eier  Portion Speck oder Schinken.
ortion S chniﬂkéée ©) Serviert mit einem Geback (A)

2 Stock Geback (A)

ol g e Foctras: Butter. Marmelade 4

Buschberg Frithstiick as. Ntela (FGH) o
Kaffe, Tee, oder Kakao ihrer Wahl Frohstucksei  (G) £
1/8| Bio Fruchtsaft, 1 Glas Prosecco (0) Portion  Sehinken 4
Butter (G). Marmelade. Portion Speck £
Nutella (FG.H.) Portion Sehnittkase (6) 4
Portion Schinken. 1 Spiegelei (C) 1 Glas Proseccol0) £
Portion Schnittkase (@) 1 Semmel £
£

2 Stoek Gebéc}k (A) 1 Korngeback




,» A hoalle Supp ™ n*
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o W Leberknodelsuppe @acrm

Frittatensuppe @acLo)

Kaspressknodelsuppe g,
Gulaschsuppe mit Gebick (AR
Bohnensuppe mit Gebick (AFEL)

Des Ubliche

Gulasch mit Gebick @rn
Berner Wurstel mit Pommes (AM)

Grillkotelett mit Pommes und Krautsalatgarnitur (M)
Wiener Schnitzel (Schwein) mit gemischten Salat (A,C,G,LM)

Faschierte Laibchen mit Zwiebelsenf und Pommes (A,M)
Grammelknodel mit Sauerkraut und Bratensaft ;a.c.c)
Gemischter Salat, Kartoftelsalat oder Pommes a.c..m)

,, Vegetarisch “
Gemusebillchen mit Dipsauce u. Salatgarnitur (A,C) €
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,» Ohne wos Siass gemma net “

Aptelstrudel oder Toptenstrudel mit Vanillesauce (G)
Aptelstrudel oder Toptenstrudel mit Tupfen Schlag (G)
Germknddel mit Zucker-Mohn und Vanillesauce ac.c)
Germknodel mit Zucker-Mohn ac )

Mehlspeise aus der Vitrine
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scohoerd @ o
a Brot mit wos drauf -H tte ~Tlh

reichlich garniert

Schinkenbrot (A,C,G,M) €
Speckbrot € Zusatzlich: Portion
Schweinsbratenbrot am €
Kﬁmmelbratenbr()t (A,M) € Senf (m) € Semmel (A F) €
. Ketchupm) € Geback (AF) €
Liptauerbrot amrc) € Kren e Stk BrotAF) €
Bratenfettbrot € Ei () €
. Gurkerl €
Zwiebelschmalzbrot € Pfefferoni €

wos klans zum essn

Schinken Kise Toast (A.6) mit Ketchup €
Kise Toast (AG) mit Ketchup €
Sacherwirstel «wm €
mit Senf Kren und 1 Stiick Semmel

Gulasch mit Semmmel M €
Gulaschsuppe mit Gebick (AF,L) €
Bohnensuppe mitGebick aFL) €
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Pichter: Donis & Herbert Ulbinger
Tel: +43/676/5062219 oder +43/676/4014605 Hiitte: +43/2525/20524
E-mail: buschberghuette@aon.at http://www.buschberghuette.at

ALLERGEN-INFORMATION

A = Gluten, B = Krebstiere, C = E1, D = Fisch, E = Erdniisse, F = Sojabohnen, G = Milch oder Laktose,
H = Schalenfriichte, L = Sellerie, M = Senf, N = Sesamsamen, O = Sulfite, P = Lupinenerzeugnisse, R = Weichtiere

Kennzeichnung gem. EU Lebensmittelverordnung 1169/2012 -Die hier
angefiithrten Allergene sind nach bestem Wissen zusammengestellt und

dienen als grober Uberblick - Sie kénnen aber zu unserer aktuellen
Speisekarte variieren -wir bitten deshalb grundsitzlich unsere
Speisekarte zu beachten

» Trotz sorgtéltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben
den gekennzeichneten Zutaten auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein,
die 1m Produktionsprozess der Kiiche verwendet werden.

Alle Preise in Euro inklusive aller Steuern und Abgaben.




