
 

MENU’ OSTERIA PERBACCO 

ANTIPASTI PREZZO 
 

AFFETTATI MISTI E FORMAGGIO CON GRISSINI CALDI AL PROSECCO euro                      12,00 

SOPRESSA, PORCHETTA, FORMAGGIO,POLENTA E FUNGHI euro                      10,00 

GAMBERI* GOBETTI FRITTI CON POLENTINA MORBIDA euro                      10,00  

ASSAGGIO DI FORMAGGI euro 10,00 

SARDE IN SAOR                                                                                                                  euro    8,00 

  

PRIMI 

MEZZE MANICHE CON CALAMARI E POMODORI SECCHI euro 12,00 

GNOCCHI DI PATATE CON RAGU’ D’ANATRA                                                            euro                   12,00 

SPAGHETTI CON ARINGA E PORRO                                                                           euro                    12,00 

FETTUCCINE CON POMODORO FRESCO, MOZZARELLA E BASILICO                      euro                    12,00 

 

ABBIAMO A DISPOSIZIONE FORMATI DI PASTA SENZA GLUTINE 

SECONDI 

 

TAGLIATA DI SORANA COTTA ALLA BRACE SU PIETRA LAVICA euro 18,00 

FEGATO ALLA VENESSIANA                                                                        euro                     16,00 

FORMAGGIO DI CAPRA ALLA PIASTRA CON POLENTA E FUNGHI                          euro                    16,00 

CALAMARI IN UMIDO CON POLENTA MORBIDA                                                       euro                    16,00 

 

CONTORNI DELLA CASA                                                                                                    euro                      4,00 

 

DOLCI euro 6,00 
 

TIRAMISU' CON SAVOIARDI O AMARETTI 

BISCOTTI FATTI IN CASA ACCOMPAGNATI CON CREMA MASCARPONE O VERDUZZO DORATO 

SFOGLIA CON CREMA PASTICCERA E SCAGLIE DI CIOCCOLATO. 

GELATO AL LIMONE CON RUM 
 

SGROPPINO AL LIMONE O AL LIMOME E LIQUIRIZIA                                       euro             4,00 

 
 

Coperto                                                                                                    euro          2,00 

 

 

 

 



 

LA NOSTRA CANTINA 

VINI BIANCHI 

 CHARDONNAY - I.G.T.– Cantina Baccichetto 

 MANZONI BIANCO D.O.C.– Cantina Baccichetto 

 PINOT GRIGIO D.O.C.– Cantina Baccichetto 

 SAUVIGNON I.G.T.- Podere Roverat 

 TAI  I.G.T. – Podere Roverat 

 VERDUZZO Dorato I.G.T.- Cantina Baccichetto 

 SPUMANTE BRUT/EXTRA DRY– Cantina Ballancin 

 VINO FRIZZANTE  SUR”LIE” I.G.T. – Cantina Ballancin 

 GRAPARIOL-I.G.T.- Cantina Barbaran 

VINI ROSSI 

 ANCELLA NERA I.G.T. – Cantina Baccichetto 

 ARGINE ROSSO I.G.T.– Cantina Baccichetto 

 CABERNET FRANC I.G.T. – Cantina Baccichetto 

 CABERNET SAUVIGNON  I.G.T.- Podere Roverat 

 CARMENERE D.O.C. – Cantina Baccichetto 

 MALBECH I.G.T. – Cantina Baccichetto 

 MERLOT I.G.T. – Cantina Baccichetto 

 NOSTRO RABOSO I.G.T. – Cantina Baccichetto 

 REFOSCO I.G.T. – Cantina Baccichetto 

VINO DELLA CASA (SFUSO) 

 Bianco fermo (Chardonnay) 

 Bianco frizzante (Glera) 

 Rosso fermo (Cabernet) 

 Rosso frizzante (Raboso) 

 


