nwi-——

DA MARCO

RESTAURANT - STEAK HOUSE
MILAND + IBIZA



Tagliere di Salumi Nostrani con Bruschetta al Lardo

Carne Salada di Black Angus
con Scaglie di Parmigiano Reggiano DOP

Frocco di Culatello di Zibello

Bombette di Manzo Ripiene al sugo
(Aglio, Pecorino Romano, Prezzemo, Guanciale Romano)

Mozzarella di bufala campana

CAutipaate de Care

€ 16,00

¢ 13,00
€ 14,00

¢ 13,00

€ 4,00

Plauteu di crudité per 2 persone
“Scampi, Gamberont, Gamberi Rossi, Ostriche, Granchio Reale
Tartare di tonno rosso, Canestrelli "

Tartare di Tonno Rosso con Semi di Sesamo e Menta fresca
con Vinagret di Olio ‘Extra Vergine di Oliva

Carpaccio di Tonno Rosso Condito Germogli di Sota
¢ Gocee di Philadelphia

Tentacoli di Totano Arrostiti
con Glassa di Aceto Balsamico di Modena I1GP

¢ 50,00

¢ 16,00

t' 14,00

¢ 13,00




Spaghettt freschi al Sugo di Carne
con Costine di Vitello, Salsiccia di Maiale
¢ fiocchi di Ricotta Salata € 14,00

Orecchiette con Funght Porcini,
Salsiccia Napoletana, Guanciale Croccante
Mantecate al Parmigiano Reggiano € 14,00

Tonnarelli con Cacio allo Zafferano
e Pepe Nero Grattugiato € 13,00

Pacchert con Scamponi Reali, Pomodorini Datterini,
Granella di Pistacchio di Bronte I1GP
¢ Gocee di Burrata Pugliese € 16,00

Spaghetti con Polipetti, Pomodorini,
Oflive Taggiasche Prezzemolo € 15,00

Orecchiette Fresche al Profumo di Mare
con Granchio Reale e Prezzemolo Fresco € 15,00




Tartare di Black, Angus con i suoi condimenti 300 g.

Fiorentina di scottona 500 g.

1000 g.
Tomahawk 1200 g.
Fiorentina Top Selection a partire da
Costata di Manzo 500 g.
Filetto alla Griglia 300 g.
Tagliata di Black_Angus Rucola e Grana 350 g.
Chuck, Flap 300 g.
Entrana di Back, Angus 500 g.
Pichana Special di Angus Spagnolo 300 g.
Special Hamburger di waguy 200 g.
Chuck rool japonais stile 350 g.

Griglhata mista di Carne al Camino

Seconds de (Carne

€ 19,00

€ 30,00
€ 55,00

€ 60,00

€ 70,00 al kg

€ 20,00

€21,00

¢ 18,00

€22,00

€ 30,00

€ 25,00

€ 18,00

€ 20,00

€ 18,00




Frittura Mista di Pesce

Trancio di Salmone alla Mediterranea
con ‘Mandorle Croccanti

Grigliata Mista di Pesce

€ 18,00

€ 1500

€ 22,00

Patate al Forno
Verdure Grigliate

Insalata Mista

— (%mm& f—

€ 4,50

€ 5,00

€ 5,00




Acqua 0.75 CL € 2,50
Bibite in Vetro ¢ 3,00
Bibite tn Lattina €250
Birra alla Spina Chiara Piccola ¢ 3,00
Media € 5,00
Birre Speciali in Bottigla € 6,00
Vino della casa 0,25 (t. €250
0,50 [t. € 5,00
11t ¢ 10,00
: - Cafftteria R
Caffe - Espresso € 1,50
- Decaffeinato € 2,00
-d'Orzo €250
- Gingseng €250
- Corretto ¢ 2,00
Aman ¢ 3,50
Grappe € 4,00
Amani invecchiati ¢ 6,00
Amari Special ¢ 7,00

- W

Secondo l'estro dello Chef - Tutti di Nostra Produzione
€ 5,00




Vini Rosst:

Cabernet Corti Benedettine

Aglianico DOC Nardone

Syrah in purezza cantine benedettine
Amarone deflla Valpolicella Colline dei Filari
Calice rosso Negroamaro Cantine benedettine
Chianti Riserva Gallo Torri delle Grazie Nero
Valpolicella Ripasso le Colline dei Filant
Nero d’ Avola Terre di Zagara

Orsoloso '?ﬂ&ﬂﬁﬂ-‘ﬂ;fgﬁﬂ: 1GT Veneto
Cantine benedettine

Rosso di Montalcino DOCG cantine pradella

Vini Bianchi :

Falanghina del Sannio Livia Antica

Falanghina Benevento Cantina di Solopaca I1GP

Greco di Tufo DOCG Feudt San Gregorio
Gewurztraminer A. Zirnhelt

Bollicine e Champagne:
Miiller Thurgau Ca ‘Ernesto
Taldobbiadene Ca Ernesto

Valdobb 'mfi'gf  plosecco superiore DOCG
¢

cantime bene me

Moét & Chandon

Bollinger

Jacquesson

Altri Champagne, su richiesta

& Qoatra Cantina

13% woll

I1.5% vol
13.5% vl
I4.5% vol,
13.5% vol,
13,5% vol
13% vol

13, 5% vol

13.5% vol,

4% ol

13% wvol
12 5% vol
13 % vol

% woll

11.5% vol
1% vl

1'% ol

12.5% val
2% ol

2% ol

€ 22,00
€ 24,00
€ 25,00
€ 45,00
€22,00
¢ 30,00
€ 22,00
€ 18,00
€ 35,00

¢ 28,00

€22,00
€ 17,00
€ 22,00
¢ 24,00

€ 15,00
€ 20,00
¢ 30,00

€ 60,00
¢ 80,00
€ 140,00




