~ENTREES

LE POTIMARRON
 En velouté, creme a l’oi‘igaﬁ

LA LORRAINE

"En quiche, migaine a la moutarde,
~ lardons,
gourmande

LE SAUMON :

mozzarella et salade >

" En gravlax wok de Tegumes et ecreme
mboulette Ll

e

LE FOIE GRAS

;N

- Foie gras du Chef mi cuit au Qognac‘et

- Trousspinette de la - maison . Jard,

chutney pommes/ coi?lgs et4 épices

6

8L

8€

pommes de terre confites et carottes fanes

'LEB(EUF Pl S A

* LECITRON

DESSERTS . =" 2

10€

En tartelette, crémeux citron jaune, gel citron -

vert et meringues a la suisse

LE CHOCOLAT - i

-

- SELECTION DE FROMAGES

Moelleux, glace a la vanille artisanale, coulis

cacao.a la fleur de sel, ecrémeux chocolat noir
et chantilly & la vanille Bourbon -

- Bourbon

oge

LE POULET

Supréme de poulet jaune de Saint—Marﬁini

des-Noyers, sauce forestiere, mousseline de"

panais/butternut et butternut rotie Wy, e i
LE CABILLAUD - 25%€

Jus de langoustines, risotto et earottes glacées

LA CANETTE e r o 26 €

: Le filet jaune du Pére Ernest (Vendee) sauce

a lorange, moussehne panals/butternut

28€

g} ‘Faux filet -grillé, sauce p01vre pommes de

terre Grenaille

LY

10€

Assortiment de 4 fromages sélectionnés par

."le Chef,- salade gourmande et conflture de

Figues Corse

LE BABA 107

Au rhum, chantilly mascarpone a la vanille

e

" Sous réserve de modifications

> : Prix TTC; service compris

-



