
Restaurante The Sailor  
  Voorgerecht - Entrada - Entrèe - Starter  

3 options to choose: 

ES: tomate Mozzarella: Fresca combinación de 
tomates de la huerta y mozzarella, aderezada 

con aceite de albahaca. 
NL: Mozzarella tomaat: Frisse combinatie van 
tomaten uit de tuin en mozzarella, aangemaakt 

met basilicumolie. 
FR: TOmate mozzarella: Combinaison fraîche 

de tomates du jardin et de mozzarella, 
assaisonnée à l'huile de basilic. 

 EN: Mozzarella Tomato: Fresh combination of 
garden tomatoes and mozzarella, dressed with 

basil oil. 

ES: Coctail de cola de Gambón: Jugosas colas de 
gambón servidas sobre lecho fresco con nuestra 

clásica salsa rosa. 
NL: S’campi cocktail: Sappige scampistaarten 

geserveerd op een bedje van verse sla met onze 
klassieke cocktailsaus. 

FR: Cocktail de crevettes: Queues de crevettes 
juteuses servies sur un lit de salade fraîche avec 

notre sauce cocktail classique. 
EN: Shrimp cocktail: Succulent king prawn tails 
served on a fresh bed of greens with our classic 

cocktail sauce.

Pechuga de pollo con salsa champiñón: Tierna 
pechuga de pollo con una rica y aromática salsa de 

champiñones. 
Kipfilet met champignonsaus: Malse kipfilet, 

geserveerd met een romige en aardse 
champignonsaus. 

Filet de poulet sauce aux champignons: Tendre 
filet de poulet, nappé d'une onctueuse sauce aux 

champignons des bois. 
Chicken with saus champignion: Tender chicken 

fillet with a creamy, savory mushroom sauce. 

ES: Foie gras con cebolla confitada: Delicada mousse de foie gras, realzada por el 
dulzor del confit de cebolla y crujiente pan brioche. 

NL: Foie gras met gekonfijte uien:  Verfijnde mousse van foie gras, gebalanceerd met 
uienconfijt en geroosterd brioche. 

FR:Foie gras au confit d’oignons: Sublime mousse de foie gras, confit d’oignons et 
brioche dorée. 

EN: Foie gras mousse with onion confit: Exquisite Foie Gras mousse, balanced by sweet 
onion confit and toasted brioche. 

Hoofgerecht - Final - Plat principal- Main 
3 options to choose: 

Bistec (200gr) con salsa pimienta: Jugoso bistec de 
(200gr) a la plancha, realzado por una intensa 

salsa cremosa de pimienta negra. 
Steak (200gr) met Pepersaus: Malse biefstuk (200gr), 

gegrild en geserveerd met een krachtige romige 
pepersaus. 

Steak (200gr) Sauce au Poivre: Juteux steak (200gr), 
grillé et nappé d'une sauce crémeuse au poivre noir. 

Steak (200gr) with Pepper Sauce: Tender grilled steak 
(200gr), complemented by a rich, sharp black pepper 

cream sauce. 

Rollos de lenguado con salsa vino blanco: Delicados rollitos de lenguado, gratinados y cubiertos 
por una suave salsa clásica de vino blanco. 

Gegratineerde tongrolletjes met witte wijnsaus:  Fijne tongrolletjes, gegratineerd met een 
fluweelzachte, klassieke witte wijnsaus. 

Rouleaux de sole gratinés avec sauce vin blanc:  Délicats rouleaux de sole, gratinés et nappés 
d'une onctueuse sauce classique au vin blanc. 

Gratin sole rolls with white wine sauce: Delicate sole fillets, rolled and gratinéed, finished 
with a classic white wine sauce. 

All the seconds are accompaniend by a salad dressed with a honey mustard vinaigrette 
and french fries. 

Postre - Dessert  
Mini coupe Brassilian  

o  
Coffee  

28€
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