Bienvenue à l’orée du parc

Jours d’ouverture
Mardi au Samedi midi
Vendredi et Samedi soir
Fermeture le lundi
Prochainement ouverture les dimanches midi .
Cuisine traditionnelle avec des produits frais, travaillés sur place (possibilité de rupture de stock).

En cas d’allergie alimentaire merci de prévenir lors de la prise de commande.
Les Menus

                     Menu du jour 
 ( Uniquement du mardi au vendredi midi )
Plat du jour                         11 €
Formule 2 plats                 16 €
Formule 3 plats                 18 €
Menu enfant à 12 €
Steak haché  ou 
Nuggets de poulet maison et pommes sautées

Mousse au chocolat et  Sirop .
                                           Menu à 28 € 
1 entrée à la carte

1 plat viande ou poisson à la carte
  1 Dessert à la carte 
    ( supplément de 2 euros sur le café / 

     thé gourmand ) ou 

  1 fromage blanc ou 

  ½ Saint Marcellin  

Les entrées
Terrine de campagne maison et sa 

confiture d ‘ oignons                      11 €                       
Croustillant St Marcellin sur son lit de mesclun                                             13 €                 

Salade périgourdine                      18 €
( salade , magret fumé , œufs de caille et son foie gras frais )                                          
Foie gras frais fait maison et son toast

brioché                                               18 €
Tartare de saumon                         16 €                          
                Les viandes
Emincé de volaille aux morilles    19 €
Feuilletée de ris d ‘ agneau           18 €
Magret de canard au miel              19 €
Poire de bœuf                                    19 €
Pluma pata negra                             22 €
( cochon ibérique)                    
         soirée beaujolaise
Les poissons
Aumonière d ‘ écrevisses aux légumes croquants , crème de mousserons
                                                                 19 €
Marmite du pêcheur

( soupe de poissons , moules , gambas , saumon , pommes vapeur )   et sa rouille
                                                                 21 €                                           
Brochette de Saint Jacques , chorizo et  

Crème de safran                                  23 €                              
 
            Les desserts
Tiramisu                                                 
Crème brulée à la vanille bourbon
Moelleux au chocolat                                           
Tarte au citron

Fondant à la pomme et sa crème anglaise           

Tous nos desserts coûtent  7 € sauf 

Le Café/thé gourmand qui est à 9 €
Les vins
Les pots


Le verre
  La fillette (24 cl)   Le Pichet (46cl)

Rouge 
3.00 €
4.50 €
8.00 €

Rosé 
3.00 €
4.50 €
8.00 €

Blanc 
3.00 €
4.50 €
8.00 €

Les blancs

Bourgogne

Rully
Lionel Dufour
45.00 €

Haut Côte de Beaune
Lionel Dufour
42.00 €

Saint Veran 
Domaine Charvet
28.00 €

Pouilly Fuissé
Terres secrètes
32.00 €

Les rouges

Bordeaux
Cœur de bordeaux rouge
Sébastien Hervé Maudet
24.00 €

Bourgogne

Haut Côte de Beaunes
Réserve Lionel Dufour
42.00 €

Côte de nuit Village
Réserve Lionel Dufour
59.00 €

Santenay 
Noirot Carrière
62,00 €

Vallée du Rhône

Côte du Rhône 
Noirot Carrière
26.00 €


Côte du Rhône
Guigal
26.00 €

Saint Joseph 
Guigal
39.00 €

Crozes Hermitage
Côteaux et Chateaux
42.00 €

Les rosés

Côte de provence
Mas de Pampelone
25.00 €


Puech haut Prestige 
Puech                                              30,00 €

Les boissons
Les softs

Jus de fruit
3.00 €

Orangina
3.00 €

Coca Cola
3.00 €

Perrier
3.00 €

Limonade
3.00 €

Schweppes Agrume ou tonic
3.00 €

Eau minérale ½                                                                                                                   4,00 €
Eau minerale 1l                                                                                                                   6,00 €
Apéritif maison
10,00 €

Pastis, Ricard
3.00 €

Martini
3.50 €

Lillet
5.00 €

Kir
4 00 €
Kir Royal
10.00 €

Les Bières

Leffe blonde pression                                                                                                          4,00 € 
heineken bouteille
4.00 €

Pelfort brune bouteille
4.50 €

Les digestifs

Whisky Clan Campbell
6.00 €

Whisky Chivas Regal
9.00 €

Get 27
6.00 €

Rhum
6.00 €

Malibu
6.00 €

Poire
6.00 €

Cognac
6.00 €

Les champagnes

Coupe Nicolas Feuillate
9.00 €

Bouteille nicolas Feuillate
56.00 €

Bouteille Perrier Jouet
69.00 €

Les boissons chaudes

Café
2.00 €

Thé
3.50 €

Chocolat
3.50 €
Les vins

Les blancs

Bourgogne

Rully
Lionel Dufour
45.00 €
Haut Côte de Beaune
Lionel Dufour
42.00 €
Saint Veran 
Domaine Charvet
28.00 €

Pouilly Fuissé
Terres secrètes
32.00 €

Les rouges

Bordeaux
Cœur de bordeaux rouge
Sébastien Hervé Maudet
24.00 €

Bourgogne

Haut Côte de Beaunes
Réserve Lionel Dufour
42.00 €
Côte de nuit Village
Réserve Lionel Dufour
59.00 €

Santenay 
Noirot Carrière
62,00 €
Vallée du Rhône

Côte du Rhône 
Noirot Carrière
26.00 €


Côte du Rhône
Guigal
26.00 €

Saint Joseph 
Guigal
39.00 €

Crozes Hermitage
Côteaux et Chateaux
42.00 €
Les rosés

Côte de provence
Mas de Pampelone
25.00 €


Puech haut Prestige 
Puech
30.00 €
