ENTRE

TAPAS TOP C

PLAT

6 huitres N°3* + 1 verre de vin blanc €ntre 2 mers inclus 9,00 €
9 huitres N° 3* + 1 verre de vin blanc €ntre 2 mers inclus 12,00 € : n L. (NOO (Fr'Omag,eA
. REslElio Suptme BErguE sl Tomates farcies au fromage de chevre facon campagnarde 14,90 €
12 huitres N°3* + 1 verre de vin blanc €ntre 2 mers inclus 1 6,00 € Chiffonade de jambon cru, chorizo lbérique de bellata, lomo Ibérique et ses 2 fromages
Carpaccio de boeuf & I'italienne 12,90 € Aesi : 19 .00€ N existe plus de 1200 variétés de fromages rien qu’en
Salade, copeaux de parmesan, olives, pistou, tomates séchées, citron Polotte SREEEIEE ! Gratin de pates aux 3 fromoges 14,00 € (Fl’(lnce, dont 45 qlu béﬂéﬁﬂlﬂu de la oertlﬁcalwn 'HG(P
Saucisse séche, boudin noir séché lbérique et 1 fromage
Carpaccio de tomate a la féta 10,90 € . . , ,
Tranches de tomates, olives, pistou, féta, petits poivrons farcis a la ricotta Gratin d'épinqrd aux camenbert ] 4,()0 € (RondA, U"lﬂnqlllﬂu"%, 01’(1[1920 cu bl.(lnﬂd, ,ferm ou cremeux,
et ses petits quartier de Melon les produuo fromugero aont reconnaissables
Eventail de melon et jambon de pays et sa sauce maison 9,90 € VI n n D " " 1900 € par leur apparence et leur texiure.
aigre doux au porto o o el lezn s ' . ;
Sauce roquefort, jambon de pays Comume leofrtuto el les lequmeo,
Salade du marayeur: 14,00 € il se déquatent selon les saisons
Salade, tomate, asperge fine, tranches de saumon fumées, crevettes, avocat, Steack haché du boucher 1 809 et son ceuf & cheval 1 0,90 3 ChOCOlﬂI uéqu 6 90 € Caraj‘ngl lléqm . . e
sauce cocktail maison, petits dés de roquefort, et croutons Pate a la catalane 1 2,00 € ' 6’90 € (POUI" varter vod pl(llAlfO,
. €scalope de poulet pané au jombon et fromage 1 boule Chocolat et ses morceaus, 1 boule Caramel beurre salé, voici une aélection de certains d’entre eux.
Salade césar: 12,00€ 9 12,90 € Chorizo, petites tomate séchées, oignons, 1 boule vanille intense de Madagascar, 1 boule vanille intense de Madagascar, Selon voa aoiils et l'occasion
Salade, tomate, asperge fine, poulet chaud aux épices, fromage mimolette, Piéces du boucher 180q environ poivrons, sauce tomate chocolat chaud et creme fouettée COU|I§ de caramlel beurre salé o JC “LM ?
crouton, pomme de terre au four et sa créme ciboulette 9 12,90 € et creme fouettée chosissez la meillewre fornuﬂe
—— €ntrecotes 2609 14.90 € que noud aens mise a votre dispoaition.
Salade, tomate, fine, gésiers, tranches d t fumées, A A | ’ .
pflﬁmi dZTErZ 23'?33?2!22 cgr:‘:rsnlzrcsibcﬁ?;ttzsetel n;gg:: foLiJ;n Z?c?s €ntrecotes a f'os 3909 19,90 € Moules, crevettes, ciboulette, zest de citron, 1 houle Café pur arabica, 1 boule Chocolat blanc et ses morceaux, 3 morceaux de fromage au choix 8,00 €
S 1 boule vanille intense de Madagascar, 1 boule chocolat et ses morceaux, 5 morceaux de fromagﬁ au choix 15.00 €
SUrSe i i i café chaud et creme fouettée 1 boule tiramisu, coulis de chocolat, ’
Salade de Chévre: 12,00 € Filet mignon de porc et sa sauce au bris de meaux 180/2009g 16,90 € crumble et créme fouettée 7 morceaux de fromage 22.00 €
Salade, tomate, asperge fine, 2 toasts de chévre chaud au miel,
petits poivrons farcis & la ricotta, et pomme de terre au four et sa créme ciboulette Souris d'QgﬂGOU roti et son jUS (0]V) thl,lm 1 4,90 € Hccompognem« .
: : Frite maison, pomme de terre au four , Iégumes du moment, pates, . . Laq assiette de fromages )
Magret entier et sa sauce au miel 14,90 € ‘Leo Alcoolisées (La Fruitée peut étre servie avec sa salade verte fraiche
salade _— et sauce vinaigrette maison avec 1€ de supplément.
E n I RE ‘ Paraillada de cochon 93 00 € ‘
Araignée de cochon, ribs de porc, boudin noir, et andouillette (P I /
oeae
N 1b |q:a'w' t 0E
Buraer Auveranat € o oule Traise Intense,
° ° o) o m E n u E n r‘ 1 boule douceur de framboise,
Steack haché fagon bouchére 1809, tomate, salade, oignons, bacon, 1 boule cceur d’ananas,
tranche de fromage burger, tranche de St Nectaire fermier au lait cru morceaux de mangue, cannelle, crumble,
purée de passion et creme fouettée
Accompagnerr . A e b 5 o :e Colonel (0<€ > RO U G ES
i o i - - uggets de poule
6 huitres N°3 chaudes au Vif* + 1 verre de vin blanc €ntre 2 mers inclus ]2,00 3 rite. maison. comme de terre au four . l6aumes du moment. oates. <alade 990 ,p ] 9 houles Citron vert et ses zestes Cotes du Rhone AOP: Bouguet du Comtat
P +1€9 P ' Steack haché 1509 moins de 8 ans et Vodka IGP Pays d’Oc: Domaine de la Clapiére Jardin de Jules
9 huitres N° 3 chaudes au Vif*+ 1 verre de vin blanc €ntre 2 mers inclus 15,00 € : ; Nuggets de poisson /5 Pina colada 910£é€ Bordeaux AOP: Cru la Maqueline
Sauce au chc sauce au roquefort, sauce aux poivres, sauce au vin, Graves AOP: Chateau |a Rocaille
a o = . . .
12 huitres N°3 chaudes au Vif*+ 1 verre de vin blanc €ntre 2 mers inclus 18,00 € <uool sauce 1 € B . ' | % Bgﬂlg ggﬁ?g,gggﬁés R Saint Nicolas de Bourgueil AOP: Vignobles de la Jamoterie
PP Ry 'L Pessac Léognan AOP: Arpege au Nouchet
Timbale de St marcellin au lardons 10,00 € Verre de sirop au choix, verre de jus de fruits au choix, verre de coca
* .
selon arrivage Dessert inclus
Po I ‘ ‘ o Glace nesquik vanille cacao, yaourt a boire,
fruits frais & l'unité : banane, pomme, orange, Kiwi Graves AOP: Chateau la Rocaille
Tn Pn ‘ I n D IVI D Bourgogne AOP: Domaine Sermezy
‘ . d Muscadet Sévre et Maine sur Lie AOP: Clos des Orfeuilles
Pavé de thon albacorre & la plancha 17.90 € Jurancon Doux AOP: Les Amours de la Reine
' Accompagnerr .
Chorizo a fa planciiEEEIEEREE Ua2dis fartiletts de =gy - e Vanille intense de Madagascar Douceur de framboise
Parai , Frite maison, pomme de terre au four , Iégumes du moment, ' au b I’g -
Timbale de mozarella, aux olives et tomates séchées 7,50€ araillada de poisson _ 23,90 € e oo Caramel au beurre sale Cassis |nten§e
Thon albacorre, saumon, gombos, et pOiSSOﬂ du jour p ' . Choco|at et Ses morceaux Mangue exonque
Beignets de calamar sauce cocktail maison X8 7.50€ 8ﬁfé plurt?)zabicat (F:raisedintense e
ocolat blanc et ses morceaux ceur d'ananas o ) , !
Accras de morue sauce aigre douce maison X10 7.50€ ( tous nos poissons peuvent étre modifié se Citron vert et ses zestes @ Facon tiramisu Lﬁpyed't:’g:“:h‘{: MO”S"CN :,(Slg:
Wings de poulet sauce cocktail maison X6 7,50€ - S - Cétes de Provence AOP: Masfleurey 4,00 €
oules : - 3 Boules : IGP Var: Domaine Fabre «Oh by Omerade» 4,00€
i Moules marinéres m E n “ n I ’ ’ : y ,
Moules au pistou 7,50¢€ 0 | (otes de Provence AOP: Réserve de Bertrand
Chiffonade de jambon 7,50¢€ Moules a la créme 12,00 € Noa Deasserta
Boudin noir séché dlbérique gslte Moules au roquefort 12,00 € Wings de poulet /8 12 ) 00 € L E N CA RA F E ! ‘
Couteau au pistou (selon arrivage) 7,50€ Moules mariniéres de 9 a 14 ans Crumble rhubarbe et compotée de fraise 690 € o tee e Boure 0P Chatenn Hot B 31;'; "€ 5259"0 : ;09‘(')€
otes de Bour : Chat t Baj , : :
A © Filet de colin meuniére 1159 , urg aleatiatit bajac
6 huitres N® 3 9.00€ ‘Palet glacé caramel 590 €
f ° Accompagnem WEHISENEIES
9 huitres N* 3 1 2’00€ PAg Steack haché 1509 , 2 tranches de fromage burger, tomate, salade, cornichon, sauce cocktail Crénw br':llée rnamon auxfrwm J‘ram 5 50 €
12 huitres N° 3 16,00€ Frite maison, pomme de terre au four , Iégumes du moment, pates, salade
Mousse au chocolat maison 550 € IGP Cotes de Gascogne: Domaine UBY N°3 sec
Boissons incls IGP Cotes de Gascogne: Domaine UBY N°4 moelleux
Sirops a l'eau, verre de jus de fruits, verre de coca YVerrine de fromage
TAPAS DEGUSTA S
Desserts inc Pancakes
. . Pancakes au coulis de caramel, mousse au chocolat au coulis de caramel et sa boule de glace vanille 590 € IGP Ardeche: Gris de grenache Cabernet
Ceviché de thon Albacore aux tomates séchées (80q) 9,00€ glace nesquik vanille cacao, 1 fruits a l'unité (banane, pomme,
: SIEME, [l dteau basque 5,90 €
CHEQUE-VACANCES Y aq ’
Tartare de saumon et ses tranches de pains toastées (4 verrines) 8,00€ Caf 790 €
e gou mand y
: . . L T g Accompaanem Mini crépe moelleuse et sa boule de glace vanille de Madagascar, mini tarte Tatin tiede, mini
Verrlnes.lcfe SPIEHE Gl 58 MEUEsE O/araent 2k (6 venifesIRIE:00< ‘ Tl Cket ® . P 9 ) cannelé de Bordeaux, mini verrine de fromage blanc au coulis de caramel et son crumble Eau Gazeuze Abatilles: Les eaux proviennent des sources d’Abatilles
ses mouillettes - Restaurant Frite maison, pomme de terre au four , légumes du moment, Eau plate Abatilles: Les eaux proviennent des sources d’Abatilles
pates, salade

« L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération »

Mousses d'avocat avec ses poivrons rouges farcis & la (4 verrines) 8,00€
Ricotta et ses quartiers de melons

La maison n’accepte pas les cheques

Prix nets en euros - Service compris - Photos non contractuelles



