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PLANCHE DE FROMAGE OU PLANCHE DE CHARCUTERIE 13.5

PLANCHE MIXTE 15.0 I TAPAS 12.0 . §

CESAR poulet, parmesan, @uf 12.5 BURRATA ANTIPASTI burrata, légumes grillés 13.0

PARISIENNE jambon, emmental, champignons 12.0 CHEVRE CHAUD chévre, saumon fumé 12.0

OCEANE saumon fumé, thon 12 5 CAHEMBERT RﬂTI et 53 salade fundant et crnustlllant 12.5

Entrée + Plat ou Plat + Dessert (voir Ardoise) 14€50
Entrée + Plat + Dessert (voir Ardoise) 16€50
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Plats du Jour a l Ardmse

COUSCOUS
COUSCOUS B(EUF 13.5 COUSCOUS MIXTE 2 viandes 16.0
COUSCOUS POULET 12.5 COUSCOUS ROYAL 18.5
COUSCOUS MERGUEZ 12.0 beeuf, poulet, merguez, méchoui :
COUSCOUS MECHOUI 14.5 COUSCOUS VEGETARIEN 11.0
COUSCOUS BROCHETTE 14.0

PLATS

ENTRECOTE sauce au bleu 14.5 PAVE DE SAUMON sauce vierge, purée maison 12.5
MAGRET DE CANARD sauce fruits rouges 13.5 TARTARE DE BCEUF frites, salade verte 12.5
FISH AND CHIPS frites, salade 13.5 TARTARE DE SAUMON pommes sautées, salade verte 13.0
POULET FERMIER ROTI avec son jus de cuisson 12.5 ANDOUILLETTE A.A.A.AA. 13.5
SOURIS D’AGNEAU purée maison 14.0

DESSERTS
CAFE GOURMAND TARTE TATIN 5.0
CREME BROLEE 5.[l MOUSSE AU CHOCOLAT 4.5
TIRAMISU : 5.0 PANNA COTTA 4.5
CHEESECAKE 5.0 COUPE DE FRUITS 4.5
CREME CARAMEL 4.5 -

Soirée Concert

VOIR AFFICHAGE
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Aperitifs

MARTINI BIANCO, ROSSO <1
RICARD, PASTIS <

HR

KIR ROYAL i1

AMERICANO (!

PORTO !

WHISKY J&B i1

WHISKY CHIVAS «!

WHISKY JACK DANIEL'S <l

3.5
3.5
3.5
8.5
4.0
4.5
4.0
6.0
8.0
8.0

COCKTAILS

avec alcool i

MARTINI FIERO & TONIC martini fiero 7c1, tonic, orange ' 6.0
MARTINI FIERO SPRITZ martini fiero 7cL, prosecco martini, eau petillante, orange 6.0
6.0

CAIPIRINHA D'UVA e
THE ORIGINAL BACARDI MOJITO rhum, citron vert, sucre de canne, :
menthe fraiche, glace pilee, eau gazeuse A

BOMBAY SAPPHIRE & TONIC bombay sapphire « , tonic, citron vert 7.0

SAINT-GERMAIN SPRITZ saint germain L, prosecco ¢cL, eau pétillante, citron 7.0

BOUTEILLE

HEINEKEN 330

1664 331

CORONA, DESPERADOS 331
CUBANISTO 3301

KWAK, CHOUFFE 3101

Bieres wn
PRESSION %CL  S0CL  50CL
SUPER BOCK 35 5.0 45
TRIPEL KARMELIET 38 65 6.0
HOEGAARDEN BLANCHE 3.8 6.5 6.0
LEFFE, LEFFE RUBY 38 65 6.0

Boissons Fraiches

COCA COLA, COCA ZERO 3cL
ORANGINA 2., FANTA 3301
LIMONADE 2:cL, SPRITE 23cL
JUS DE FRUIT 25t

FUZE TEA, SCHWEPPES (1
PERRIER 2l

EAUX MINERALES 50CL
EAU PLATE OU GAZEUSE 3.0

Boissons Chaudes

CAFE, DECAFEINE

CAFE CREME, CAPPUCCINO
CHOCOLAT CHAUD

THE

IRISH COFFEE

Digestifs

GET 27 / GET 31 i1

COGNAC, ARMAGNAC ic1
COINTREAU, CALVADOS ic1

VIEILLE PRUNE, POIRE WILLIAM ic!

4.0
4.0
4.0
4.0
4.0

3.5
3.5
3.5
3.5
3.9
3.5
100CL
4.5

1.5
3.0
3.0
2.5
5.0

6.0
6.0
6.0
6.0

BACARDI CUBA LIBRE bacardi carta oro ., COCa cola 7.0

sans alcool

COCKTAIL SANS ALCOOL 4.5
CARTE DES VINS

Vins Rouges

BORDEAUX AOC Réserve James Deschartrons
COTES DU RHONE-VILLAGES AOC Coste-Clavelle

BROUILLY AOC Chateau des Tours
MORGON AOC Bouland “Corcelette”
MAROC, BOULAOUANE

Vins Rosés
COTES DE PROVENCE AOC R. Desbastides, M. de la Presqu’lle de St-Tropez

PORTUGAL, MATEUS
MAROC, BOULAOUANE

Vins Blancs

IGP PAYS D"0C Chardonnay, Le Sudiste
PETIT CHABLIS AOC Seigneurie de la Magdeleine
BOURGOGNE COTE CHALONNAISE AOC Chardonnnay Millebuis

HAPPY
HOUR
5.0
5.0

5.0
5.0

6.0
6.0
6.0

4.0

75¢l
25.0
24.0
26.0
21.0
24.0

75¢l
22.0
23.0

24.0

75cl
22.0
28.0
24.0

WO e Vi n du Moment a lja rdo i Se AT,

Vins au Verre et en Pichets -

COTE DE BROUILLY AOC Noél Briday rouge 3.5
COTES DU RHONE AOC Rochadour rouge 3.5
BORDEAUX AOC "R” de Monsenac rouge 3.5
IGP VAR Saint Barthélemy rose 3.5
COTES DE PROVENCE AOC Sounaio rose 3.0
IGP PAYS D'0C Sauvignon Saint-Clair blanc 3.0
IGP PAYS D"0C Chardonnay blanc 3.0

Prix nets en euros, taxes et service compris. CB 10€ minimum. Chéques non acceptés.

1ES ROUITIERS

2gel  gocl
60 11.0
6.0 11.0
6.0 11.0
60 11.0
60 11.0
60 110
60 110
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Cocktails

Martini Fiero & Tonic

50 % (7cl) de Martini Fiero
50 % (7cl) de tonic
Un quartier d'orange

Martini Fiero Spritz
50% (7cl) de Martini Fiero

50% (7cl) de Prosecco Martini

Un top d'eau pétillante
Un quartier d'orange

Caipirinha D'Uva

6 €

6 €

6 €

The Original BACARDI Mojito 6 €

8 feuilles de menthe fraiche

Un demi-citron vert coupé en des

2 cl de sirop de sucre de canne

Glace pilee

4 cl de Rhum BACARDI CARTA BLANCA

Un trait d’eau gazeuse

8cl de Tonic

Presser un quartier de citron vert

St-Germain Spritz

4 cl de St-Germain
6 cl de Prosecco
6 cl d'eau petillante
| zeste de citron

BACARDI Cuba Libre

Ajouter |2cl de Cola

Cocktail sans alcool

!

'
Bombay Sapphire & Tonic 1€
4cl de Bombay Sapphire

N

<)

1€

6 €

Verser 4cl de BACARDI Carta Oro

4,5 €

Biéres pression

25¢cl  50cl Happy Hours

Super Bock 35€ 5¢€
Triple Carmeliet 38€ 65 €
Hoegaarden Blanche 38€ 65 €
Leffe 38€ 65 €
Leffe Ruby
Biéres en houteille
Heineken
1664
Corona
Desperados
Cubanistos

Happy hours
5 €

5 €

5€

3,

6 €

6 €

5€

4 €

45 €
6 €
6 €
6 €

33cl
4 €

4 €
4 €
4 €
4€

Martini Bianco, Rosso
Ricard, Pastis

Kir

Kir Royal

Campari

Americano

Porto

Whisky J&B

Whisky Chivas
Whisky Jack Daniel’s

Get 27,Get 31
Cognac
Armagnac
Cointreau
Calvados

Digestif

Vieille Prune, Poire William

Boissons non alcoolisées

Coca Cola, Coca Zero

Orangina, Fanta
Limonade, Sprite
Jus de Fruit

Fuze Tea, Schweppes

Perrier

Eau Plate ou Gazeuse 50cl
Eau Plate ou Gazeuse llitre

Café

Decaféiné

Café Creme
Cappuccino
Chocolat Chaud
Thé

Irish Coffee

Accompagnement Aperitif

Boissons cha_udes

Planche de charcuterie

Planche de Fromages

Planche Mixte
Tapas

4cl -
35€ by
35 €
35 €
55 €

4 €
45€¢ |

4€¢ =

6 €

8 €

8 €

4cl
6 €

6 €
6 €
6 €
6 €
6 €

35S &
3.5€
35€
35¢€
35€
35¢€

45 €



