
LESEPICURIENSFOODTRUCK
LESEPICURIENSFOODTRUCK.EATBU.COM

 F O O D  T R U C K
T R A I T E U R

Les épicuriens

ANNIVERSAIRE
MARIAGE

BRUNCH
BAPTÊMES

DÉJEUNER D'ENTREPRISE
SOIRÉE DE LANCEMENT



Passionnés et impliqués par le monde de la
restauration, nous avons décidé de vivre de notre

passion commune, la street food et tout ce qui
l’entoure.

C’est en Martinique, que l’aventure commence. Sur
l’Île aux fleurs, les roulottes ont toujours été

ancrées dans la culture locale et nous voulions
continuer dans cette tradition à notre façon, en
proposant des mets frais et sains, mais surtout

gourmands.

Toutes nos inspirations sont puisées de nos
différentes expérience à l’étranger (Australie,

Thaïlande, Bali, Londres ect)

De retour au pays avec un nouveau foodtruck, nous
avons comme objectif d’allier le fait maison  à

l’originalité tout en gardant notre identité, être un
épicurien et se faire plaisir.

Qui sommes-nous ? 



Notre concept

Nos services

Nous vous proposons des prestations sur mesure, du

brunch en passant par le buffet, vous avez la

possibilité de créer ce que vous voulez pour tout type

d’événement (anniversaire, baptêmes, mariage,

déjeuner d’entreprise,...) 

Nos priorités ? La convivialité et le fait-maison ! 

Nous vous écoutons et nous adaptons à toutes vos

envies.

✔ Livraison et dressage          ✔ Avec ou sans service

✔ Nappage                              ✔ Vaiselle  

 



Prestation sur mesure
fait maison 

Assortiment de charcuteries et fromages
Tartinable du moment

Poulets panés 
Pita du moment 

Arrancinis 
Salade du moment 

Falafels 
Légumes croquants
Rillettes de poisson 

Yakitori
Focaccia du moment

Pita
Fruits de saison

Différentes variétés de pain 



Notre Buffet



Prestation brunch sur
mesure

fait maison

Assortiment de charcuteries et fromages
Brioche 

Confiture du moment 
Tartinable du moment

Gaufres liégeoises  
Poulets panés 

Croissant salé du moment
Pita du moment 

Arrancinis 
Cookie  
Falafels 

Fromages blanc, Granola 
Rillette de poisson 

Pancake crispy bacon, sirop d’érable 
Fruits de saison

Différentes variétés de pain 



Prestation burgers,
pita fait maison 

L'EPICURE 
Pita, poulet pané, fromage local de Baden, pesto à la pistache, 
crispy bacon, tomates confites 

CLASSIQUE 
Buns , steak haché façon bouchère 125g (BZH),
crispy bacon, pickles d'oignons rouges, salades, fromage  local de
Baden, sauce aïoli 

PITA VÉGÉ 
Pita, falafels, pickles de légumes, fromage local de Baden, baba
ganoush maison, sauce mangue , amandes au miel, salade d'herbes
fraiches

ACCOMPAGNEMENTS 
Toutes nos recettes vous sont proposées avec des
pommes de terre grenaille et de sa sauce chimichurri



Food truck
street food



INFORMATIONS 
À FOURNIR : 

Nom - Prénom (ou Raison Sociale)

Adresse postale

Numéro de téléphone

Adresse email

Date de l’événement

Vos choix (prestation/plats)

Heure de votre repas : soir ou midi

Adresse du lieu de prestation

Nombre de convives (adultes/enfants)

Demandes spécifiques



DEMANDEZ VOTRE DEVIS
chloe.rondino@gmail.com 

06 82 21 01 34



1

Buffet dinatoire
15 euros par

personne

Fromules prestation
2

Brunch
15 euros par

personne

3

Bruger et pita
11 euros par

personne

4

Burger pita et
accompagnement 
14,50 par personne 


