
 

*Prix net en euros, service inclus, la liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

 
Nos Entrées 

 

Œufs mollet pané, 
Crème de choux fleur, choux fleur rôti & haddock fumée 10€ 
 

Saucisse briochée maison,  
 Farce maison à la pistache, 

 Jus corsé & salade 12€ 

  
 

Cuisse de grenouilles,  
Grillée au beurre persillée & croûtons 16€ 

 
 Filet de maquereau, 
 A l’escabèche accompagné 

 D’une salade de pomme de terre & condiments     10€ 

 

Carpaccio de poires, 

Poires williams, gorgonzola, salade d’endive & noix 8€ 

 
 
 
 
 
 
 



 

*Prix net en euros, service inclus, la liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

 
Nos Plats 

 
Salade de chèvre chaud, 
Croustillant de chèvre chaud au miel, 

Lard, œuf poché & condiments  22€ 
 

Rognon de veau  
Flambé au madère, salade & purée maison 20€ 
 

Rumsteak de bœufs Wellington, 
Champignons, jus corsé, crème de choux fleur & 35€ 
Pomme de terre grenaille  
 

Aile de raie, 
Beurre citronné aux herbes fraîches & agrumes,  

Accompagné de légumes de saison & purée. 22€ 

 
Choucroute de la mer, 
Gambas, haddock et cabillaud 

Choux et pomme de terre dauphine  24€ 

 

T-Bône de veau 400g, 

Crème aux morilles, salades & pomme de terre grenaille 32€ 
 

Magrets de canard, 
Jus au porto rouge & groseilles 
Purée maison & légumes de saison 24€ 
 
 



 

*Prix net en euros, service inclus, la liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

 
 

 

 

Menu Enfant  

Selon menu du jour  
Plat, dessert & boisson 14€ 

 

 

Nos Suppléments  

 

 
 

Légumes  5€ 
 

Purée  4€ 
 
Salade 2€ 
 
Pomme dauphine  7€ 

 

Pomme de terre grenaille 7€  



 

*Prix net en euros, service inclus, la liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

 
Nos Desserts 

 
 

 
Assiette de fromages  12€ 
 
Le gourmand du Temps Jadis, 
Assortiments de desserts de la carte   16€ 
 

Tartelette chocolat, 
Praliné, chocolat gianduja  
& mousse vanille  12€ 
  

Pavlova, 
Aux agrumes, sorbet mandarine &  
Chantilly  10€ 
 

Tarte tatin,  
Glace vanille, caramel beurre salé & 
Chantilly 10€ 
 

Iles Flottante, 
Crème anglaise, caramel beurre salé & 
Amandes torréfiées 8€ 

 


