
Allergene 

A. Getreideprodukte (Glutenhaltig) 
B. Fisch 
C. Krebstiere 
D. Schwefeldioxide und Sulfite 
E.  
F. Milch und Lactose 
G. Sesamsamen 
H. Nüsse 
I. Lupinen 
J. Senf 
K. Soja 
L. Weichtiere 
M. Erdnüsse 

 

Zusatzstoffe 

1. Maltodextrin 
2. Konservierungsstoffe 
3. Geschmacksverstärker 
4. Kaliumjodat 
5. Antioxidationsmittel 
6. Säurungsmittel 
7. Natriumdiacetat 
8. Hefeextrakt 
9. Geschwefelt 
10. Koffeinhaltig 
11. Farbstoff 
12. Chininhaltig 
13. Mit Phosphat 
14. Enthält eine Phenylalaninquelle 
15. Süßungsmittel 
16. Gewachst 
17. Taurinhaltig 
18. Sulfite 
19. Natriumhydrogencarbonat 
20. Kohlendioxid 
21. Diglyceride 
22. Speisefettsäuren 
23. Carboxymethylcellulose 
24. Nitritpökelsalz 
25. Dextrose 

 

 



 

 

Unsere Öffnungszeiten: 

 

 

 

Montag:  Ruhetag 

Dienstag:  17.00 – 21:00 Uhr 

Mittwoch:  17:00 – 21:00 Uhr 

Donnerstag: 17:00 – 21:00 Uhr 

Freitag:  17:00 – 21:00 Uhr 

Samstag:  17:00 – 21:00 Uhr 

Sonntag:  11:30 – 14:00 Uhr / 17:00 – 21:00 Uhr 

 

 

Wir bedanken uns herzlich für Ihren Besuch und freuen 

Uns auf ein Wiedersehen ! 

 

Ihr Gasthaus zum Engel Team 

 

 

 

 

 

 

 



Biere 

Pils vom Fass 6,9,14         3,80 € 

Valentins Hefeweizen v. Fass 6,9,14       4,20 € 

Valentins Alkoholfreies Hefeweizen 0,5 l      4,20 € 

Lord Fresh Alkoholfreies Bier 0,33 l       3,50 € 

Radler 5,14 0,4 l         3,80 € 

Cola Weizen 6,9,10,11,14 0,5 l        4,20 € 

          

                

Spirituosen und Liköre 0,2 l 

Williams          3,20 € 

Obstler           2,90 € 

Jägermeister          2,90 € 

Ramazotti          3,20 € 

Dornfelder Likör         3,20 € 

 

Kaffee 10 

Kaffee schwarz         2,80 € 

Kaffee mit Milch         3,00 € 

Cappuchino F,2         3,50 € 

Latte Macchiato F,2         3,50 € 

Espresso          2,40 € 

Mocca Cino          2,90 € 

Choco/Choco Crème         3,00 € 

Café au lait          3,00 € 

Espresso Macchiato         2,90 € 

 



Weißweine D,18 trocken    0,25 l  0,75 l 

Riesling       5,30 €   17,00 € 

Grauer Burgunder      5,60 €   17,00 € 

Cahrdonay       5,60 €   17,00 € 

 

Weißweine D,18 lieblich 

Scheurebe       5,70 €   18,00 € 

 

Roséweine D,18 

Portugieser Weißherbst tr.     5,30 €   17,00 € 

Spätburgunder Blanc de Noir hbtr.    5,30 €   17,00 € 

 

Rotweine D,18 

Spätburgunder tr. .     5,30 €   17,00 € 

Dornfelder tr.       5,30 €   17,00 € 

Dornfelder hbtr.      5,30 €   17,00 € 

 

Weinschorle 

Weißweinschorle 0,5 l        4,00 € 

Weißherbstschorle 0,5 l        4,00 € 

 

Alkoholfreie Getränke  

Wasser „Bellaris“ Classic 0,75 l       4,80 € 

Wasser „Bellaris“ Medium 0,75 l       4,80 € 

Wasser „Bellaris“ Still 0,25 l        2,50 € 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Mezzo-Mix, Sprite 10,11 0,33 l              3,50 € 

ViO BiO Limo/Schorle 5,6 0,3 l       3,50 € 

- Orange 
- Johannisbeere 
- Apfel 
- Limette-Zitrone 

Fuze Tea Pfirsich o. Zitrone 0,3 l       3,50 € 



Speisekarte 

 

Vorspeisen 

 

Bruscetta auf Weißbrot A        7,50 € 

mit frischen Tomaten, Basilikum und Olivenöl 

 

Gegrillte Peperoni         9,50 € 

mit Knoblauchsoße F und Käse F überbacken, dazu Brot A 

 

Gegrillte Peperoni         8,50 € 

mit Olivenöo F und Knoblauch, dazu Brot 

 

Gegrillter Fetakäse        9,50 € 

mit Tomaten, Oliven, Zwiebeln und Peperoni 

 

 

Suppen 

 

Frische Tomatencremesuppe F, 6,21,22,23      3,90 € 

mit Rahm und Croutons A 

 

Rinderkraftbrühe 1,4,6,8        4,90 € 

mit frischen Markklößchen A 

 

Französische Zwiebelsuppe 1,4,6,8      4,90 € 

 

 

 



Vegetarisch 

 

Spezialität des Hauses „gefüllter Crêpe“ A,I     14,90 € 

gefüllt mit frischem Gemüse auf Sauce Hollandaise 

 

Rigatoni Nudeln A,F,6,21,22,23       14,90 € 

mit frischem Gemüse in Tomatensoße und Käse überbacken 

 

 

Salatvariationen 

 

Kleiner Beilagensalat 3,5,9,11       3,00 € 

 

Salatteller „Hähnchen“ 3,5,9,11       12,00 € 

mit Tomaten, Gurken, Paprika und Hähnchenstreifen 

 

Salatteller „Schwäbisch“ 3,5,9,11       12,00 € 

mit Tomaten, Gurken, Paprika, gebratene Maultaschen 

 

Salatteller „Caprese“ F        12,00 € 

mit Tomaten, Mozzarella, Olivenöl und Basilikum 

 

Salatteller „Bella“ B,3,5,9,11        13,00 € 

mit Tomaten, Gurken, Thunfisch, Oliven, gekochtes Ei, Zwiebeln, Peperoni 

 

Salatteller „Lilli“ 2,3,4,5,9,11,13       13,00 € 

mit Tomaten, Gurken, Paprika, Käse, Schinken, gekochtes Ei, Oliven, Peperoni 

 

Zu allen Salatvariationen servieren wir Ihnen auch Weißbrot. 



Schwein 

Paniertes Schnitzel A,I 

- „Wiener Art“        13,90 € 
- „Jäger Art“ 1,8,11,21,22,23       15,90 € 
- „Paprika Art“ 1,8,11        15,90 € 
- „mit Bolognesesoße und Käse F überbacken“   16,90 € 
- „Hawaii“ F,2,3,4,5,24        16,90 € 
- „mit gedünsteten Zwiebeln“      15,90 € 
- „Cordon-Bleu“ 1,2,3,4,5,24       16,90 € 

 

Paniertes Schweinekotelett  A,I       15,90 € 

mit frischen Erbsen und Karotten in Rahm 

 

Schweinemedallions 1 

- im Speckmantel mit Pfefferrahmsoße 1,2,3,4,5,7,8,10,13    17,50 € 
und frischem Gemüse 
 

- mit Tomatensoße und Mozzarella überbacken    17,50 €  

 

Winzersteak          15,90 € 

mit gedünsteten Zwiebeln      

 

 

Geflügel 

Putensteak          17,50 € 

mit frischem Blumenkohl mit Sauce Hollandaise 1,6,25 überbacken 

 

Rind 

Argentinisches Rumpsteak A,I 

- mit Kräuterbutter        24,50 € 
- gedünstete Zwiebeln       24,50 € 
- Pfefferrahmsoße F,1,2,3,8,11,13      24,50 € 

 



Schaf 

Lammkotelette         25,50 € 

mit Grünspeckbohnen 2,4,5 

 

Pfälzisch 

 

Pfälzer Teller         15,90 € 

Leberknödel, Saumagen, Bratwurst mit Sauerkraut 

dazu Bratkartoffeln A,1,2,3,5,6,22,23,24 

 

Zu allen Gerichten bieten wir Ihnen eine der nachfolgenden  

Beilagen an: Pommes Frites, Kroketten, Spätzle, Bandnudeln, 

Bratkartoffeln und einen Beilagensalat 

 

 

Nudelgerichte 

 

Bandnudeln A,I 

- Mit frischem Lachs und Brokkoli B,2,3,6,13,22     19,50 € 
- Mit Blattspinat, Cherry Tomaten und Parmesansplitter   15,50 € 

 

Tortellini A,I          13,90 € 

mit Schinken und Sahnesoße F,2,3,13,22 

 

Spaghetti A,I Bolognese 3,6       13,90 € 

 

 

Alle Gerichte bekommen Sie auch als Senioren Portion für 

Einen Senioren-Rabatt von 2,00 €. 



Dessert 
 

Gefüllter Crêpe A,I         7,90 € 

mit frischem Obst und karamellisierter Orangensoße 

 

Gemischtes Eis I         4,50 € 

mit Sahne F,3,11 

 

Lavatörtchen 1,6,8,9         5,80 € 

mit Sahne F,3,11 

 

Kindergerichte 
 

Flotte Biene          3,50 € 

Portion Pommes A mit Ketchup und Majo 

 

Piraten Menü         6,50 € 

Spaghetti mit Tomatensauce F,6,21,22,23 

 

Wikinger Menü         7,50 € 

Spaghetti Bolognese 

 

Königen Menü         7,50 € 

Schnitzel mit Pommes A 

 

Aperitif          0,25 l 
 

Aperol Spritz 11,12         5,80 € 

Hugo 1,11          5,90 € 

 

Sekt 
 

Scheurebe D,18 halbtrocken 0,75 l       21,00 € 



Gasthaus 

 
 

 

 

Inhaberin: Liliana Bollmann-Bloomfield 

 

Telefon: 06351 – 3988267 

Website: https://gasthaus-zum-engel-hotel.business.site/ 

Email: lilibloomf@gmail.com 


