Speiseplan
des
Casino Restaurant Taubertsberg

- Mainz, Wallstrasse 3
s Hiforan KW 25.19 Telefon: 06131 6299969 ‘S B
IS

oder 06737 / 8517 (Biiro)
"lhre Zufriedenheit ist unser Erfolg” @

Im Internet finden Sie uns unter N)/‘.V
,,\(7

www.hofmann-catering.de

Offnungszeit von 07:00 bis 15.15 Uhr

Mittagstisch von 11.30 Uhr bis 14.15 Uhr
kontakt@hofmann-catering.de ~—
MENU 1 MENU 2 AUS DER VEGETARISCHEN KUCHE | Unser spezielles Angebot
Alle Gerichte auch zur Mithahme
Preisangaben incl. .
st 5,00 € 5,40 € 5,20 € Preis nach Angabe

Uber Allergene Inhalte und Zutaten informieren wir Sie auf Nachfrage und FuRnote! .
solange der Vorrat reicht!

SUPPE taglich wechselnd, ein GruB aus der Kiiche! *(kein fester Bestandteil des Menii’s)

"Cevapcici" Hahnchenbrust "Thai-Cocos" Gemisefrikadelle "Mozarella" "Calamaris"
hausgemacht, wirzig zartes Brustfilet, mariniert mit iiberbacken mit Mozarellakése, gebackene Tintenfischringe
Montag abgeschmeckt und crof3 Chili und Soja, kurz gebraten in Backteig, mit Zitronenecke
17.06 201’9 auf Tomatensugo angerichtet,
e gebraten, mit Zwiebelchen, und mit Cocossauce angerichtet, und 2-erlei Dip,
Paprikasalsa, Djuvetschreis und gedampfter Reis und Spirelli Bagette und Salate
Mixsalat Beilagensalat und Salat 6,00 €
gem. Hack, Laktose Cocos, Soja, Lactose Laktose, Gluten, Ei Ei, Weichtiere, Gluten, Laktose
"Alpler Magronen" "Grill-Barbecue" "Hirten-Tortilla-Tasche" "Gebackene Seelachsecken"
Kartoffel- und ZW|eber.vurfeI Winzerbratwurst, Meat Ball und |gefijliter Weizenfladen mit Spinat,| gebraten in Petersilienbutter,
angebraten und mit glacierter Grillbauch mit einer . . i .
Dienstag, Réhrchennudeln geschmort, ) ) Olive, Hirtenkase, Remouladensauce (ohne Majo),
deftigen Barbecuemarinade,
leicht in Olivendl angebraten, Kartoffelsalat

18.06.2019 garniert mit Schwytzer Kéase,

Alpenspeck und frischer Pfannenkartoffein

mit Mais und Bohnen,

auf Ajvarsauce angerichtet, und Salat vom Wagen

Petersilie,
Blattsalate Salat Salat 5,90 €
8 in Speck, Laktose, Ei, Gluten Ei, Laktose Gluten, Laktose, Sellerie, Soja Fisch, Ei, Laktose, Gluten
"Hollandische Frikandel" Schweineschnitzel "Jager Art" "Zucchini-Ragout mit "Norweger Lachsfilet"
2 Schweinefrikadellen gebacken, paniertes Schnitzel Champignons” angerichtet auf Tellerrésti und
. - mit Olivendl raten, . .
Mittwoch mit braunen mit Pilzrahmsauce, Olivendl gebrate Blattspinat, mit Sauce a la
. garniert mit Tomate,
19.06.2019 Zwiebelringen garniert, Krauterspatzle oder . . Hollandaise Uberbacken,
Weillweinsauce und
dazu Kartoffel-Apfel-Gemise, Pommes Frites Kartoffelspalten, Blattsalate
Beilagensalat und Salaten Salate 7,20 €
Gluten, Sellerie Ei, Gluten, Laktose, Pilze Laktose, Soja Laktose, Fisch, Ei, Weizen
Donnerstag, .
20.06.2019 Feiertag
"Mexikanische Fischfilet "Choron" "Gemiise-Terrine" Das Team
Salsa-Hackballchen" ; 0 i
B gebratenes Fischfilet mit einer frische Gemuise der Jahreszeit von
hausmacher Hackballchen . .
Freitag, ] o o o mit erlesenen Krautern, Muskat, .
21.06.2019 in wiirzigem tomatisierten Hollandischen Hofmann (atering
Tomaten-Paprika-Zwiebelsalsa, L Meersalz und Sahne-Royale wiinscht ein schénes
mit Ebly-Risotto und Sauce, Risi Bisi und gebacken, Krautersauce
Salat vom Wagen griiner Salat und Salat Wochenende!
Ei, Soja, Lactose, Gluten Fisch, Laktose, Ei, Gluten Ei, Sellerie, Laktose, Soja
unsere Salate und -Saucen beinhalten

Salatschale 1,40 €, .
. SALATAUSWAH L, taglich frisch vom Salatwagen )
Salatteller 5,00 € mit Brétchen Laktose, Senf, Soja

DAS HOFMANN KUCHENTEAM WUNSCHT IHNEN EINEN GUTEN APPETIT
Preise und Angebote ohne Gewéhr!
Bitte beachten Sie, dass wir fiir die Zubereitung der Mahlzeiten im Betriebsrestaurant Produkte verarbeiten,
die méglicherweise Zusatzstoffe enthalten (siehe auch ausgehangte Zutatenliste).
Diese kénnen sein: 1:Farbstoff, 2:Konservierung, 3:Antioxidationsmittel, 4:Geschmacksverstarker
5:Geschwefelt, 6: Geschwarzt, 7:Gewachst, 8:mit Phosphat

Marktbedingte Anderungen vorbehalten!

111.06.19&[Datei]



