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Garamendi

ho mas que comida, una hi

EL PICOTEO RACIONESYENTRANTES (Frios y clasicos)

Jamon Ibérico de bellota Alcachofas confitadas
Con panes y tomate 2500 € Salsa mornay, jamon ibérico,
tierra de panko y frutos secos 1750 €
Ensalada de ventresca
Pimientos asados, tomatitos Pulpo soasado
cherrys, aceituna, cebolla, lascas de Pimenton de la vera, crema
parmesano y guindillas en tempura 16,50 € de boniato y sus chips 2490 €

Ensalada de burrata
Brotes, duo de tomates y

pesto de pistacho 16,00 €

EL CORAZON DE LA CARTA GUISOSYENTRE PANES

Los hits de labarra Entre panes (Burgers y club)
Croquetas de la casa La de carne “La bestia”
“La de siempre” (Jamon ibérico) 12,60 € Duo de carnes, tomate, lechuga,
guacamole y queso 15,60 €
Mix de croquetas
Jamon, txangurro, chipirdn, La de pollo “Pollo Crunchy”
bacalao, queso 14,90 € Lechuga, tomate, salsa de queso,
mermelada de bacon
Rabas de pelicula y piquillos asados 15,00 €
Con ali oli de zanahoria 13,50 €
La vegetal “The green king”
Huerta en tempura Medallon de legumbres y quinoa
Con salsa de miel de cafia, con lechuga, tomate, guacamole,
soja y mostaza 12,00 € espdrragos y pepinillos 14,50 €
Patatas suicidas Sandwich club “Club de altura”
Bafiadas con ketchup y ali oli, Tres pisos de pan, pechuga
carne crujiente, salchichas a la plancha, tomate, lechuga,
y brotesde temporada 12,90 € huevo y bacon 1500 €

*Todas nuestras hamburguesas y Sandwich
van con patatas fritas.

Guisos con elalma

Albéndigas “Receta de la abuela”
En salsa de vino tinto y chocolate 12,90 €

Pimientos rellenos

Pimientos del piquillo rellenos

de bacalao, espinacas y gambas

bafiados en salsa vizcaina 1290 €

Callos

“Callos de la casa con
mucho rock & roll” 13,60 €




LO SERIO CARNES,PESCADOSY ARROCES

Solomillo de ternera

Salsa de foie, caramelo de Pedro
Ximénez y patatas 26,50 €

Pluma ibérica a baja temperatura
Textura de zanahorias y

reduccion de su jugo 2390€

Merluza a la bilbaina
Con textura de tierra y huerta:
patata, hinojo anisado y manzana 24,00 €

Bacalao Club Ranero
Corazon de bacalao, salsa vizcaina,

pisto y pil pil 24900 €

Arroz con pluma ibérica

y verduras de temporada 22,50
(2 pax) €/pax
Arroz negro con pulpo

y ali oli de pimentén 25,90
(2 pax) €/pax
Arroz con gambas

y verduras de temporada 24,50
(2 pax) €/pax

POSTRES

Suflé de chocolate:
Recién horneado, corazéon

fundente, acompanado de helado
artesano de vainilla 8,60 €

Torrija Caramelizada

Pan Brioche infusiones con canela
y citricos terminada en plancha

y servida con helado

de leche merengada 8560 €

Tarta de queso al horno

Cremosa y suave, siguiendo

nuestra receta tradicional,

acompanado con helado delacasa 8,50 €

Coulant de Pistacho
Una explosion de sabor verde
con el contraste sedoso del helado

de chocolate blanco 8,650 €

Pana coco tropical

Panacota de coco infusionada

con lima y circuma late, pifia

fresca, fresa y un toque atrevido

de aceite de chile chipotle 8,00 €

*Todos nuestros helados pueden contener
trazas de frutos secos.



Garamendi

VINOS BLANCOS

Verdejo cuatro rayas descomunal
D.O. Rueda

14,00 €/Bot
Paco Garcia El Yergo
Tempranillo blanco
D.O.Ca Rioja

24,00 €/Bot
Txakoli Lapazaran
Bizkaiko Txakolina

16,00 €/Bot
Albarifo Lolo
D.O. Rias Baixas

17,00 €/Bot
Albarino Paco&lola
D.O. Rias Baixas

24,00 €/Bot

Godello Joaquin Rebolledo
D.O. Valdeorras
22,00 €/Bot

Chardonnay Flor de Nieve
D.O. Somontano

18,00 €/Bot

VINOS ROSADOS

Navarro Rochapel Garnacha
D.O. Navarra
14,00 €/Bot
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NOS TINTOS
Ondalan Crianza
D.O.Ca Rioja

16,00 €/Bot
Lan Crianza
D.O.Ca Rioja

17,00 €/Bot
Paco Garcia Crianza
D.O.Ca Rioja

21,00 €/Bot
Lan D-12
D.O.Ca Rioja

21,00 €/Bot
Finca Resalso
D.O. Ribera Duero

20,00 €/Bot
Emilio Moro
D.O. Ribera Duero

29,00 €/Bot
Cepa 21
D.O. Ribera Duero

27,00 €/Bot

Origenes Dehesa de Luna
D.O. Tierra de Castilla
20,00 €/Bot

Cava Sumarroca reserva
D.O. Cava
25,00 €/Bot

Champagne Joseph Perrier
Cuvee Royale Brut
54,00 €/Bot




